
Vinhos Tintos:
Hors d’oeuvre
Panier de pain | 1,50 €       Beurre| 0,50 € Pâté de Sardine| 0,60 €      Olives| 1,00 €

Fromage affiné “Saloio” avec marmelade (vache et brebis fromage, l'un des fromages les 
plus populaires du Portugal) |3,75 €

Fromage “Seia” à la brebis fondu avec de la gelée de vin (fabriqué uniquement avec du 
lait d'une race spécifique,  le plus vieux fromage portugais) | 5,50 €

Fromage cottage avec des poivrons grillés, oignons caramélisés et basilic | 5,90 €

Pain grillé avec du fromage de chèvre, miel et romarin | 6,90 €

“Poissons du jardin” avec de la mayonnaise à l'ail (haricots verts panés en tempura) | 5,50 €

Assiette de jambon fumée « Pata Negra » | 10,00 € 

Assiette de fromages (assortiment de fromages portugais) |9,50 € 

Assiette de jambon « Pata Negra » et saucisson (assortiment de saucisson portugaise, de 
viande de porc)| 11,90 €

Sélection du chef(pour 2 personnes)
4 petites plates de viande et poisson; 2 garniture; 4 verres de vin sélectionné | 62,50 €

Petites plats de viande 
Champignons farcis aux jambon et saucisson et gratin avec du fromage | 7,50 €

Oeufs brouillés avec “farinheira” et asperges (saucisse de farine traditionnelle portugaise) 
| 7,90 €

“Alheira” avec chou vert et œuf au plat (saucisse traditionnelle fumée) |7,50 €

Poulet frit à la maison (avec une sauce à l'ail, le citron et le laurier) | 7,25 €

Chorizo de porc noir grillé au cognac (race de porc portugais alimenté uniquement avec
des glands) | 7,50 €

Porc frite et palourdes à la portugaise| 8,90 €

Bandes de bifteck “pica-pau” (bifteck frit avec des cornichons et des olives) | 7,50 €

Bandes de filet de bœuf grillé avec une sauce de fromage “Seia” et poivre rose | 13,90 € 



Vinhos Tintos:
Petites plats de poisson
Petites gâteaux de morue (avec oignon et persil) | 6,25 €

Poulpe à la “Feira” (bouilli et sauté à l'ail, l'huile d'olive et le paprika)| 9,90 €

Tranches de filet de thon grillé avec sauce de soja, miel et gingembre| 9,75 €  

Petites calmars frites à l'ail, l'huile d'olive et la coriandre  | 7,75 €

Moules à la sauce de l'oignon, les tomates et les poivrons | 7,90 €

Crevettes frites à la “guilho” (frites à l'ail, flambé à la bière) | 11,75 €

Garniture
Riz au Tomate| 3,50 € 

Frites traditionnelles | 3,50 € ou Patate douce frite | 3,80 €

Petites pommes de terre cuites et sautées à l'ail et aux herbes | 3,90 €

Légumes sautés | 4,50 €

Soupe
Soupe du jour | € prix sur demande

Plats de résistance
“Bitoque” (bavette de boeuf avec les frites, le salade et l’œuf au plat) | 10,90 €

Bifteck frit à la portugaise (avec du jambon fumée et des frites) |14,90 €

Côtelettes d'agneau grillées avec sauce à la menthe et des frites |16,50 € 

Filet de bœuf “ Mer et Terre ” avec des frites (frit avec des crevettes)| 23,90 €

Filet de morue frit avec des crevettes et des frites (frite à la sauce de l'oignon et les 

poivrons) | 16,90 €



Vinhos Tintos:
Desserts
Mousse au chocolat et zestes de chocolat blanc | 3,00 €

Crème Brûlé | 3,00 €

Suggestion: avec crème glacée aux fruits rouges | 4,50 €

Mousse au caramel avec amandes effilées| 3,50 €

Petit gâteau regional avec confiture d’amande et les fil d’oeuf | 3,00 €

Tarte aux amandes de la partie ouest du pays | 4,50 €

Tarte aux pommes de  Alcobaça | 4,50 €

Suggestion: avec crème glacée à la vanille | 6,00 €

Tarte à la caroube et à l’orange | 4,50 €

Mousse tropicale (Mangue ou Fruit de la passion) | 3,50 €

Coupe crème glacée (Vanille ou Fruits rouges) | 4,50 €

Petit assiette de fromages | 6,00 €

Fruit de saison | € prix sur demande

Prix avec taxes inclus | Nous avons livre de réclamations 
Tout le plat, y compris les hors d’oeuvre ou les boissons, non peuvent être facturés s'ils non sont demandée ou s'ils non sont inutilisée


