Feta al forno
Gebackener Feta mit Tomaten, Olivend| und
Griinzeug dazu Pizzabrétchen

7,80

Barbabietola rossa su rucola 10,80
Rote Bete auf Rucola, Ziegenfrischkadse und gerdstetem

Sesam), dazu Pizzabrotchen

Polpo alla griglia 14,80
Geagrillter Oktopus auf Zitronen-5esam-Hummus und
karamellisierten Zwiebeln

Zuppa di pollo 8,80
Hiihnersuppe mit Pak Choi, Frihlingszwiebeln, Lauch

und Ingwer

Pizza alla Rossano
Pizza mit Chili-Garnelen, Kirschtomaten und
Griinzeug

14,80

Pizza con burrata
Pizza mit Kirschtomaten, Burrata und Rucola

13,80

Pizza Cortina 13,80
Pizza mit karamellisierten Lauch, Salsiccia und Spicy Honey

Salmone su tagliatelle verdi 18,80
Gebratener Lachs auf griine Tagliatelle mit Spinat-Sahnesauce

Tagliatelle Anne 17,80
Tagliatelle mit Lachs, Knoblauch, frischen Tomaten und

Petersilie in Weillweinsauce

Stinco di maiale 20,80

Schweinshaxe ohne Fett in dunkler Rotweinsauce mit
kleinen in Butter geschwangten Kartoffeln und Bimi Brokkoli

Risotto alla barbabietola
Filet vom Skrei (Winterkabeljau) auf Rote Bete Risotto und
Wasabi Sahne

17,80

Fagotti con formaggio e pera 16,80
Mit Kdse und Birne gefiilite Nudeln in Butter -Weillweinsauce,
karamellisierte Williams Birne und Walnisse
Costata di manzo 28,80
Rumpsteak, Krauterbutter, Pammes Frittes mit pikanter

Aioli und Salat

David Rio Chai Latte
Flamingo Vanila

Toucan Mango

Power Chai Matcha

Bombardino
Winterlicher Eierlikor Cocktail

Hausgemachte Hollunder
Zitronen Limonade

Gluhwein

Hot Aperol

DOLCE

TORTINA DI CIOCCOLATA
Warmes Schokoladensoufflé

mit Vanilleeis und Sahne

TIRAMISU

AFOGATO

Die wohl beliebteste Art ltaliens
Kaffee und Eis zu geniellen.
Eine Kugel Vanilleeis, Espresso,
Kaffelikor und Sahne

TARTUFO NERO
Eiskremetriiffel, mit Amaretto
und Sahne

7,80

6,50

6,50

6,20

Pronto

Trattoria Mediterrane




