
PARA PICAR
CROQUETA DE VIEIRA Y KIMCHI KOREANO                3,5/UD

	
CROQUETA DE LECHAZO                                            3/UD

	  
TIGRE DE ZAMBURIÑA CON MAYONESA DE SRIRACHA         2,5/UD

	        
MINIBRIOCHE DE ATÚN ROJO 
CON MAYONESA DE TRUFA Y CEBOLLA FRITA        6 

	  NUEVONUEVO

TACO DE LAGARTO IBÉRICO
 CON GUACAMOLE Y PICO DE GALLO (2 UDS)                                                          11   

	
TACO DE ATÚN ROJO ALIÑADO 
CON AGUACATE Y PICO DE GALLO (2 UDS)                          13  

	

HAMBURGUESA DE BUEY  DE LA VEGA
DE NUESTRA GANADERÍA                          14    

	  
BRIOCHE DE PULLED PORK 
CON MAYONESA DE SRIRACHA, PEPINILLOS Y CEBOLLA FRITA                           11

	  NUEVONUEVO

BOCADILLO DE TXULETA                        15

	



AL CENTRO 
ENSALADA DE LANGOSTINOS EN TEMPURA         16 

	

SALMON MARINADO CON VODKA, REMOLACHA Y CITRICOS       14

	
CARPACCIO DE BUEY DE NUESTRA GANADERÍA
CON BOLETUS, NUECES CARAMELIZADAS, 

BROTES TIERNOS Y QUESO PARMESANO                   				      15

	 LMI      
VENTRESCA DE ATÚN 
CON TOMATE A LA NAPOLITANA, BERENJENA Y QUESO PARMESANO              17                                         

	
CALAMARES A LA ANDALUZA                                    13

	
ZAMBURIÑAS A LA PARRILLA 
CON CURRY- THAI (6 UDS)                                          10

	
BOLETUS CONFITADOS 
CON PARMENTIER Y HUEVO  BAJA TEMPERATURA       18 

	
LENTEJA CAVIAR 
CON CHIPIRONES REBOZADOS  Y ALI OLI DE CITRICOS                            14

	  NUEVONUEVO 	
HUEVOS ROTOS CAMPEROS 
CON MEDIO BOGAVANTE                                    18

CON BOGAVANTE ENTERO                                   28

	         



PRINCIPALES 
CALAMAR A LA PARRILLA CON ALÍ OLÍ DE CITRICOS                22

	
COSTILLAR IBÉRICO BARBACOA                       25

ENTRECOT Y CHULETÓN DE BUEY                        

DE NUESTRA GANADERÍA                                                   80/KG

	 LMI      
ALBONDIGAS DE BUEY CON PEDRO XIMENEZ Y FOIE                   16

	 LMI

CANELON DE LECHAZO CON SALSA DE QUESO          18 

	
LAGARTO DE CERDO IBÉRICO                            22  

ESPADA DE LECHAZO A LA PARRILLA                     24 

ENTRECOT DE VACA MADURADO (350gr aprox.)                             28  

    
1/4 DE LECHAZO ASADO AL HORNO DE LEÑA          58 

BACALAO 
AL HORNO DE LEÑA CON CREMA CASTELLANA  Y YEMA TOSTADA               21 

	
LUBINA 
AL VAPOR RELLENA DE MARISCO  Y SALSA DE VERDEJO PANDORA               22 

	      
RODABALLOAL HORNO CON VERDURAS A LA PARRILLA               48 /KG

	



GLUTEN     

SOJA

HUEVOS

MOLUSCOS

CRUSTÁCEOS GANADERIA 
PROPIA

ES P E C I A L I DA D

LMI

LÁCTEOS

PESCADOS

PICANTESÉSAMOFRUTOS 
SECOS

NO APTO 
EMBARAZADAS

MOSTAZA

SULFITOSSULFITOS

POSTRES 
TARTA DE QUESO                                                                   6
	
TARTA DE  CHOCOLATE 80%                                                   6 

	 	
MILHOJAS DE NATA COCIDA Y TEJA DE ALMENDRA                  6 

	
BANANA BRULÉE                                           6 

	
PIÑA A LA PARRILLA 
CON SOPA DE COCO Y SORBETE DE LIMÓN                         6 

	

TORRIJAMISÚ                                                                6

	
HELADOS ARTESANOS “LA FLOR MEDINENSE”       3,5 

	

ALÉRGENOS 
Y OTROS


