PARA PICAR

CROQUETA DE VIEIRA Y KIMCHI KOREANO 3,5/UD
OWENVIOC)

CROQUETA DE LECHAZO 3/UD
®O@

TIGRE DE ZAMBURINA CON MAYONESA DE SRIRACHA  2,5/UD

MINIBRIOCHE M A
DQJ LLA Aa 6

CON MAYONESA DE
VOOEY
TACO DE LAG
CON GUACAMOT Y
TACO DE ATU
CON AGUACATE Y?@ %
DO @ 'OO <V
HAMBURGUESA DE BUEY BE LA VEGA
DE NUESTRA GANADERIA 14
BRIOCHE DE PULLED PORK
CON MAYONESA DE SRIRACHA, PEPINILLOS Y CEBOLLA FRITA 11
BOCADILLO DE TXULETA 5

< 13



AL CENTRO
ENSALADA DE LANGOSTINOS EN TEMPURA 16
SALMON MARINADO conN VODKA, REMOLACHA Y CITRICOS 14
Q@
CARPACCIO DE BUEY DE NUESTRA GANADERIA
CON BOLETUS, NUECES CARAMELIZADAS,
BROTES TIERNOS Y QUESO PARMESANO 15
BO@M®
VENTRESCA D N A V
POMFTA YQ¢3RMESANO 17

CON TOMATE A LA
13

BE@®
CALAMARES
S
ZAMBURINAS

CON CURRY- THAI ( 10

BOLETUS C l

CON PARMENTIER Y/qlltsvo
®@O®

LENTEJA CAVIAR

CON CHIPIRONES REBOZADOS Y ALI OLI DE CITRICOS 14
®OY

HUEVOS ROTOS CAMPEROS

CON MEDIO BOGAVANTE 18

CON BOGAVANTE ENTERO 28
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PRINCIPALES
CALAMAR A LA PARRILLA con AL OLi DE CITRICOS
OY
COSTILLAR IBERICO &ARBACOA

ENTRECOT Y CHULETON DE BUEY
DE NUESTRA GANADERIA
M@
ALBONDIGAS DEB PEDRO XIMENEZ Y FOIE
Qe '{i N
CANELON D
®@®
LAGARTO DE

SALsﬁ)E QUESO

ESPADA DE
ENTRECOT DE
1/4 DE LECHng %’GV%IE LENA

BACALAO

AL HORNO DE LENA CON CREMA CASTELLANA Y YEMA TOSTADA
WSO

LUBINA

AL VAPOR RELLENA DE MARISCO Y SALSA DE VERDEJO PANDORA
®HOLEO@®

RODABALLOAL HORNO CON VERDURAS A LA PARRILLA
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TARTA DE QUESO 6
OOO@®

TARTA DE CHOCOLATE 80% 6
RE®C)

MILHOJAS DE NATA cocipA Y TEJA DE ALMENDRA 6

BANANA BRULEE 6
®@O

PINA A LA PARRILLﬂ A

CON SOPA DE COCO (v 6
©

TORRUAM
®@O

HELADOS A EDINENSE” 35
HE@E>

GLUTEN HEQA%OS @ MOSTAZA
@ HUEVOS CRUSTACEOS GANADERIA
@ LACTEOS @ SOJA @ ESPECIALIDAD
223525 SESAMO @ PICANTE



