6,00
6,00
4,50
7,00
7,00
6,50

3,70
3,80
3,00
3.80
3,30
2,80
3,30

5,00

5,00
5,00
5,00
7,00

4,50
4,50

4,50
4,50
4,50

4,50

4,50
4,50
4,50

Q3! 05! Aperitifs
360 S60 Prosecco
360 560 Campari Orange’
360 5860 Martint Blancd
360 560 Aperol Sprisx
033 330 Wildberry Lillet
ieimemine 351! 540 Maracuja Sprizs
Miaentey afkoho/ fre 151 S.40 HeiBes
Alkoholfreies 0.31 051 Latte Macchiato ™
Coaca-Colg 199 2360 540 Cappuccino '
Cola fight "7 360 540 Espresso™
Forig *° 360 540 Espresso Macchiato
Sprite 360 540 Kaffee”
San Pellegrino 021 320 Tee
San Pellegrino 0.71 700 Kakao
Apfelschorle 031 4.00 Weinbrand
Marocujaschorle .31 400 Vecchia Romaine
dohannisbeerschorle 03! 4,00
o Spirituosen
Safte Jonny Walker ' 2 cl
Orangensaft 021 4,00 Wodka 2 cl
Apfelsaft 0.21 4,00 Grappa 2 cl
Offen e Weine Grappa Spezial 2 cl
Chardonnay 1/4 Liter 850 [ ikobre
Chardonnay 1/2 Liter 15,00  Amaretto 2 ¢l
Pinot Grigio 1/4 Liter 8.50 Sgmbuca 9 ¢l
Pinot Grigio 1/2 Liter 15,00
Lambrusco 14 Lier 850 Aperitifs & Magenbitter
Lambrusco 1/2 Liter 15,00 Campari 1
Frizzantino 1/44 Liter 8,50 Martini Dry
Frizzantino 12 Liter ‘16,00 VNare Abeing
Chianti 36 Lier 860 TV Drence
Chianti U Liger 15,00 - “eTnet Menig
Walpatiosile V4 Liker 450 Demametl
Valpolicella 1/2 Liter 15,00 Sherry
Rosé 1/4 Liter 8,50  Alle Preise in Euro, inkl. Bedienung
Bosé 1/2 Liter 15.00 und Mehrwertsteuer.
Zusatzstaffe
* = Vordergehinken i » kisffetnhaltiy
Fir Flaschenweine lassen Sie sich bitte =~ 1= mif Farbsioff B Chimnhatig
von unserem Personal beraten. A ﬁﬁ&tﬁf it %}:aggig;y
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Alle Speisen auch zum Mitnehmen!

Polsumer StraBBe 54 - 45896 Gelsenkirchen-Hassel
' Telefon (02 09) 6 74 38 oder 6 74 33
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93 Zuppa di Pomodori

Tomatensuppe '* 7.90
806 Minestrone
Gemusesuppe ** c4q 8 90
MltipOSti — Warme Vorspeisen
95 Camembert liberbacken
mit Preiselbeeren, Brot und Butter 11.%
101 Lumache alla Carlo
Schnecken mit scharfer Peperoni-Cremesauce 11.%
103 Gemdiise vom Grill
mit Olivenol und Parmesan 107
854 Sardellen
frittiert 10.%
801 Scampi alla Erbette
mit Olivenol und Knoblauch 14.%
% tipasti - Kalte Vorspeisen
88 Mozzarella Carozza
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum 10.%°
853 Bruschetta Classico
Brot mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Mozzarella “* 5.7
90 Carpaccio
hauchdiinne Rindfleischscheiben mit Rucola, Oliveno! und Parmesan ' 12.%
91 Vitello Tonnato
diinne Kalbfleischscheiben mit einer Thunfischsauce und Kapern 12
%at
163 Insalata Grande Italia
griiner Salat mit Thunfisch, Schinken, Kise, Ei, Oliven, Gurken,
Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Mais #°° 12.%
165 Insalata Mista |
gemischter Salat “*5 7
166 Insalata Nizza
griner Salat mit Kdse, Artischocken, frischen Krabben, |
Hummerfleisch, Oliven, Mais, Bohnen und Ei '#*° I 2 E
168 Insalata Genovese
gemischter Salat mit Ananas, Putenbrust und Oliven 3% J £
Jeder Salat kann mit gegrillten Scampi oder :
Putenbruststreifen serviert werden Aufpreis 3.%

Dressing: Wahlweise mil Essig/fjl, doghurt oder Cocktail (French)
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ﬁzza — grols (o 29 cm) -

Margherita
mit Tomaten, Kase und Oregano !
2 Napoli
mit Tomaten, Kdse, Sardellen und Oliven '
3 Salami
mit Tomaten, Kase und Salami 23
4 Prosciutto
mit Tomaten, Kdse und Schinken 43
5 Funghi
mit Tomaten, Kdse und Pilzen !
10 Grande [talia
mit Tomaten, Kdse, Schinken, Salami und Pilzen 23
11 Tonno
mit Tomaten, Kdse und Thunfisch *
13 Marinara
mit Tomaten, Kdse, Thunfisch, Krabben und Muscheln !
15 Della Casa
mit Tomaten, Kdse, Salami, Schinken und Thunfisch 123
16 Alla Carlo
mit Tomaten, Kase, Salami, Schinken,
Thunfisch und Zwiebeln 23
18 Quattro Stagioni
mit Tomaten, Kdase, Salami, Schinken, Pilzen,
Krabben und Artischocken 143
20 Hawaii
mit Tomaten, Kdase, Schinken und Ananas 142
21 Toro
mit Tomaten, Kase, Salami, Schinken,
Thunfisch, Zwiebeln und Pilzen 27
22 Calzone
mit Tomaten, Kdse, Schinken und Pilzen (geklappt) 27
23 Vegelaria
mit Tomaten, Kase, Pilzen, Zwiebeln, Paprika,
Erbsen und Artischocken !
Zdusatestoffe.
| » mit Farbstoff G = geschwefelt 9 o mit SiBungsmittel “anthiit eine Phenylalininguety
2 = mit Konservierungsstoff 6 = guschuirat 10 = mit Koffein
3 = mit Antioxidationsmitte! 7 = gewachst 11 = mit Chinis

A = mit Goschmoeksversidvker

B = mit Phowphat
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108 Scaloppa della Casa

S hweineschnitzel mit Bolognesesauce, Schinken,
Sahne und Kdse tiberbacken 37

109 Scaloppa Mista

Schweineschnitzel mit Pilzen, Erbsen, Wein und Sahne

116 Cordon Bleu alla Romana
Schweineschnitzel gefiillt mit Schinken und Kdase #?

122 Medaglioni Polifemo
Schweinefilet mit Champignons und Sahnesauce

124 Involtini Lombarda
Schweinefiletréllchen, gefillt mit Kase, Steinpilzen,

Pfifferlingen und Cremesauce

%m Rind Argentinisches Rumpsteak (ca. 250g)

128 Steak al Pepe Verde
gegrilltes Rumpsteak mit griinem Pfeffer

125 Medaglioni Verona
Schweinefilet mit feurig-scharfer Sauce

129 Steak al Limone
gegrilltes Rumpsteak mit Zitrone

132 Steak con Funghi
gegrilltes Rumpsteak mit Pilzen und Weinsauce

146 Grillteller

mit 3 Fleischsorten

%m Rind

142 Filetto alla Griglia
gegrilites Filet

143 Filetto al Pepe Verde
Filet mit griinem Pfeffer '/

839 Filetto Grande Italia
Filetsteak mit Schinken, Champignons
und grimem Pfeffer 3

Z0.%

20.%

Z8.%

227

z21.%

22 90

30 90

27 20

30.%

20.%

33,00

36,00

37,00

Den Beilagensalat servieren wir wahlweise mif Ess!g/(jl Joghurt oder Cocktail (French)

| Diese Gerichte servieren wir Ihnen wahlweise mit folgenden Beilagen:
Frischem Gemuse

Bratkartoffeln | Pommes frites | Kroketten |

Mo L o
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Tbom Kalb

827 Leber alla Cipolle

mit Zwiebeln 93 %
Fschspezialititen

152 Calamari

frittierter Tintenfisch mit Zitrone 20
153 Calamari alla Griglia

gegrillter Tintenfisch 20.%
154 Gamberoni alla Griglia

Hummerkrabben gegrillt 31.90
155 Zanderfilet

mit frischen Tomaten und Pfifferlingen 22"
840 Doradenfilet

A R

mit Kradutersauce

Fragen Sie unser Personal nach unseren tdglich frischen Fischspezialitdten!

7m Lamm

105 Costolette alla Milanese

Lammkoteletts mit Pilzen und Knoblauch 36.7

Den Beilagensalat servieren wir wahlweise mit Essig/Ol, Joghurt oder Cocktail (French)

FDiese Gerichte servieren wir Ihnen wahlweise mit folgenden Beilagen:
LBratfartoffeln I [fommes frites | Kroketten |  Frischem Gemdiise

T —

ﬂre Feier

Egal ob Jubildum, Geburtstag, Hochzeit oder Weihnachtsfeier
Sie mochten [hre Feier zu einem unvergesslichen Event machen?

Kein Problem - Bei uns feiern Sie mit allem drum & dran.

e S —

Fur eine umfassende Beratung kénnen Sie sich gern
an unser Servicepersonal wenden.

Ob Menu oder Buffett - Wir unterstiitzen Sie in allen Bergichen,
damit lhr Tag perfekt wird

Germe kénnen Sie auch unseren Gesellschaftsraum nutzen.




