


• E n s a l a d a  d e  t o m a t e s  9 €
(Tomates aliñados con albahaca,
salmorejo y requesón de cabra)

• C r o q u e t a  d e  j a m ó n  2 € / u n i d a d

• C r o q u e t a  d e  g a m b a s  a l  a j i l l o  2 € / u n i d a d

• T a c o s  d e  c a r r i l l e r a  a l  P a s t o r  3 . 2 € / u n i d a d

• P a p a s  B r a v a s  8 €
(Con espuma de alioli y salsa brava ahumada

y un poco picante, como debe ser)

• V o l a n d e i r a s  a  l a  b i l b a í n a  1 6 €
(Hechas en el kamado con una vinagreta de ajo y guindilla)

• F o c a c c i a  d e  q u e s o  a s a d o  1 0 €
(Queso al horno con mermelada de tomate y mojo rojo)

• H a m b u r g u e s a  d e  P o l l o  c l a n d e s t i n o  1 2 €
(Crujiente con bbq de melocotón y mayonesa de chipotle)

• C u r r y  T h a i  d e  m e j i l l o n e s  1 1 €

• B o c a t a  d e  p a t a  1 2 €
(Pan de cristal, mojo rojo, queso ahumado y pepinillos)

• B i k i n i  d e  c h i p i r o n e s  1 4 €
(Brioche, mayo de wasabi y ensalada de col)

• N o o d l e s  U d o n  e s t i l o  S i c h u a n  1 2 €
(Salteado de verduras, soja y pimienta de Sichuan)

• J a r r e t e  e s t o f a d o  c o n  ñ o q u i s  1 7 . 5 €
(Como el de la abuela tierno, meloso y a fuego lento )

• E n t r a ñ a  a l  c a r b ó n  1 8 €
(Chimichurri ahumado)

• C a n e l o n e s  d e  c a b r a  1 9 €
(Cremosos y gratinados)

• B a c a l a o  2 0 €
(Confitado sobre cremoso de coliflor y piperrada)

• S e r v i c i o  d e  p a n  1 €

• T o r r i j a  6 €

• S o r a l l e t a  C l a n d e s t i n a  5 . 5 €

• T a r t a  d e  Q u e s o  5 , 5 €

MOMENTOS
CLANDESTINOS


