Nos Sntrées

Sntipasti - 11,00€

Sssortiments'de téqumes marinés & Citalienne
Hssiette de charcuterie italienne - 16,00€
Saumon_fumé maison - 12,00€
Gatamari fritti - 12,00€

auce tartare

%agvaccz‘o de PBoeuf - 12,00€

opeauy de e@armigiano, roquetle, pesto

PBurrata c9311%'&%' . 14,00€

Mozzarelta burrata de uffata, tomates confites, pesto

Hssiette italienne a artager - 24,00€

Sntipasti, jambon de parme’et sa burrata

Nos entrées sont servies avec de ta focaccia

Prix Nets, Toutes taxes comprises



Nos Pates &

Bucatini pancetta fagon carbonara - 15,00€
Penne Primavera - 14,00€ \
%mguine pesto - 14,00€ ~ .
Penne AU Arrabbiata - 13,00€
SLinguini of satmone - 17,00€
Orecchiette a la Norma - 16,00€

JQuﬂeryines, ricotlfa, sauce fomate

c@oqvez'z‘e della Namma - 18,00€

' pJ " Boulettes de boeuf, penne sauce tomate, mozzarella gratinée, servies a la poéle

- 4 W[aﬁ&z’ine ﬂo@niese maison - 15,00€

< Nos Pates fraiches

Gappetletti gre ratinées aug trois fro maﬁle;’s 16,00€

armesan, ymyonzo(a el scaramozza

Raviol aug dewr Truffes - 19,00€
/ Fiori ricotta épinards - 16,00€
- Raviolt auy cépes - 17,00€
FLasagne maison, satade - 16,00€
Paccheri aug gam&w et sauce fiomard - 22,00€

Nos Sameuses %zgal‘om Grana Fadano fé’amﬂe’ a la gmppa
en salle devant vous /!!! - 22€~

-
-
Prix Nets, Toutes taxes comprises /

W R .




“X° Nos Viandes

gsca(bpe de Veau Fimone - 17,00€
Gscatope de Veau NMitanese - 19,00€

Gscatope de Veau Potogniese - 21,00€
gsca{bpe de Veau panée, sauce &@niese, Ja de Parme et Mozzaretla gratinée

gsca(bpe de Veau sauce goryonzofa 17,00€
8sca(b,ve de Veau Saltimbocea a ta Romana - 19, 00€

‘ sca&pe poe&’e /amﬂon de Parme, sauge
g@&ata de 5&1]' Black JQn us environ 300y - 26,00€

: i ervie en lranchies, cop aux de parmesan, roquel‘z‘e

‘ - %gnon de VVeau sauce Marsata - 22,00€

_]\/08 g)oz'ssms

Fritto Misto - 21,00€ 7,
Gamberi_flambées au cognac - 26,00€ ",
Bar roti a Cail - 24,00€

Pavé de saumon, sauce vierge- 1 9,00€
L\ Batumari Fritti - 20,00€

Gauce tartare

Prix Nets, Toutes taxes comprises



[ S
/
_Nbs esserts

NMini Paba aw Limoncetlo, chantitly maison - 9,00€
Firamisu maison - 9,00€
Farte detla Nonna - 8,00€
Gannole Feiciliane - ,00€
%ﬂanna-@oz’z‘a - 7,00€

its rouges, caramel ou chocotat

Pain perdu, g&we vanille, sauce caramel beurre salé - 8, 00€
e@mﬁz‘em&s maison - 9,00€
Ghaud froid de pommes - 8,00€

Pommes caramébisées déy&zce’es au calvados, g&zce vanitle

Gafé ou thé Gourmand - 10,00€

Nos Glaces

Goupe de (o Maison - 10,00€

Gtace caramel beurre salé, vanille, macaron arrosée d HAmaretlo et cﬂam‘if@

Goupe Fimoncello - 9,00€

Forbet citron, limoncello

Goupe Amarena - 9,00€

Glace vanille, cerise amarena et cﬂam‘i@

Goupe cotonel - 9,00€

Forbet citron vert, vodka

Panna-Cotta - 7,00€

SFruits rouges, caramel ou chocolat
Goupe deug boules aug choig - €,00€
%ozge trois boules aux choir - 9,00€

Glace: Pistache, Fraise, Garamel, Vanitle, Ghocolat, Goco., Gafé, Menthe Chocotat, um raisin
Forbet: mangue, Sramboise, Péche du verger, Gassis, Passion, Gitron vert

Prix Nets, Toutes taxes comprises l \
)
-_— &
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Fes Vins Rouges Bouteilles Demi bouteitle
(4ol 4 30,5 ¢l
Fancerre AOP - Fa perricre 2017 31,00€ 17,00¢€
Sumur Champigny AOP - Guy Fuget Marie de 24.00¢€
Beauregard 2017
Coleauy Bourguignons Pussetougrain AOC - Domaine 30,00€
Philipe Germain 2018
Bourgigne Pinot Notr AOQC - Domaine Fubert Garrey 2017  30,00€
Brouiltly AOP - Domaine de ta Poyeba de 2017 25,00€ 13,80€
Botes du Rhone AOC - Domaine PBeaurenard 2018 23,00€
Bhateauneuf-du-Pape AOEC - Domaine Peaurenard 2016 61,00¢€
Bordeauy Graves AQP - Trebiac 2015 22,00€ 15,60€
Ftaut Médoe AQEC - Vivier de Caronne 2012 30,00¢€
Saint Emibion AOP - Choteau Gassin Fa Caze 2014 22,00€
Fes Vins Rosés
Botes de Provence AOP - L etégance 2018 26,00€
Cotes de Provence AOP - L origami 2018 32,00€
Fes Vfins PBlancs
Gancerre AOP - La FPerriere 2018 31,00€ 17,00¢€
Blablis Vieitle Vignes AOC - Domaine Jestut 2017 34,00€
Pouitly SFumé AOP - Domaine Faget 2017 30,00¢€ 16,00¢€
Bourgogne Abgote AOP - Les Vignes de Faint Germain 24,00¢ 13,00¢
Gotes de Gascogne SGP - Domaine de Jariquet 2018 19,00€
Fes Garafes 50cl 25¢l
Gotes du Rhine AOCG 8,00¢€ 4,00¢€
Sauvignon ACE 8,00¢€ 4,00€
Rosé du Var AOP 8,00¢€ 4,00¢€
Gotes de Provence AOP - L Elégence 2018 17,00€
Fes Verres de Vfins 14cf
Brovitly AOP - Domaine de ta Poyeba de 2017 6,00¢€
Bordeauy Graves AOP - Jrebiac 2015 9,80¢€
Bourgogne Pinot Noir AOE - Domaine Fubert Garrey 2017  7,00€
Gotes de Provence AOP - L Elegence 2018 6,00€

Sncerre Blanc et Rouge AOP - Lo Perriérre 2018 ,00¢€
i \Qowyoyne HAbgote AOP - Les vignes de Faint Germain 6.00¢

A S

‘ Fes Ghampagnes Ol

Billecart-Fabmon - Brut Reserve 79,00€
Notre sélection de cﬁwnpayne 60,00€

\ Prix Nets, Toutes taxes comprises




-

g

SLes Aperitifs
. Bocktail Belini 12
Goupe de Prosecco 12¢0
Biere Jtabienne en bouteille 33¢l
Hir vin blanc 12¢¢
HKir al 12¢¢
Goupe de G ne 12¢
Srtericano, Sy bt
Martini, Gampari, Porto, Fuze, Narsal el
Ricard, Pastis 51 2el
Whisky, Bourbon, Vodka, Gin 4l
Chwas 4¢
Sack Daniels el
ﬂ&mgzr 10 ?; d Age 405
hire e
G Soniis” o
Fes PBoissons
Fan PBenedetto plate et gazeuse 50cl
Fan PBenedetto plate et gazeuse 1¥
Sus d' Orange, Jomate, Pomme, 25¢f
Nullifruits, Ananas
Y Ay o e P
e Jea, , e es
Venezzio Pitter o 10¢t
Fes .@igestj}%

\ Jrisk Goffee 10ct
Grappa, Amaretto, Fambuca 4l
Get 31, Get 27 8el
Poire, 4t
Gognac, :ﬂqrm%m Balvados el
?3% Du PBreuil 4l
Gatvados Du Preuil 20 ans d Age 4cl
Vhéeille Prune de Fouiltoc el
Bognac .0 Delamain el

ation SFidji 4l
%nonc,ﬁéd 74 8cl
i 4el
G, 8t
Fes PBoissons Chaudes
Bafé
Noisette, café Allongé
Tk, Jnfmon

ucino
‘6% Gorretto

Prix Nets, Toutes taxes comprises

8,00€
7.00€
6.00€
5,00€
10,00€
9.00€
8.00€
5,00€
4,00€
8.80€
9.00€
9.00€
9.00€
10,00€
10.00€

4,00€
6.00€
4,00€

4,00€
4,00€
4,00€

12,00€
9,00€
9,.00€
8,00€
8,00€
10,00€
15,00€
12,00€
12,00€
12,00€
9,00€
9,00€
9.00€

2,60€
4,00€
3,00€
4,00€
5,00€
5,00€



Yormuble Midi

Gervie du GLundi au Vendredi midi hors jours fériés

Veoir Notre Ardoise du Jour

Gontrée + Plat ou Plat + Dessert - 18,00€
Gntrée + Plat + Dessert - 21,00€

NMenu (%njiml‘ 12€

gusqu’a 10 ans

Plat de Pates ou pelite Nitanese
Girop a Ceau

ﬁuis*e, renadine, mentfe, écﬁd
Deug %oufe.s' de gtaces au /:/foigf

4
G lstes des aflé?e‘nes est disponible auprés de notre ‘
equipe de salle, nhesitez pas o' teur demander copseils )

\ / ‘
‘7 e M\ /‘
=
k-
Prix Nets, Toutes taxes comprises \ l



Garnitures aug choix ~

Yrites maison
Falade
Piles

%gumes marinés

Nos Risottos

Risotto aug Truffes et jambon de Parme - 19,00€
Risotlo auy Gambas et courgettes - 21,00€

Prix Nets, Toutes taxes comprises
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| \ -, Rouges

gy

Phants dussico DOTG, Trvcane
Ghianti mebini, Joscane

Rapitatn, Hicite
Vatpolicetla calice, veneto
%myma christi, Napols
Fambrusco amabite, rlwdm(:’., étillant
Brouitly AOP - Domaine de ta Poyebade 2017
Gaint Emibion AQOP - Chiteau Gassin la Gaze 2014

Fes Vins Rosés

Pinot Grigio, Venetie
Primitivo, pouilles - Bio
Goles de Provence AOP - L Origami 2018

Fes Vfins PBlancs

Pinot Grigio, Venetie
Pouiltly fumé AOP - Domaine Faget 2017
Prosecco, pétillant

Fes Garafes

Botes du Rhione
Fawvignon AOEG
Rosé du Var AOP

Les Verres de Vins

Bhianti mebini, Joscane
Rapitata, Hcile
Vatpolicelln catice, veneto
Brouitly AOP - Domaine de ta Poyebade 2017
christi, .Ml]w&
Pinot Grigio, Venetie frosé et blanc/
Primitivo, pouiltes, Bio

Pes cgﬂampagnes
Billecart-Fabmon - Brut Reserve

\ere sélection de champagne
\ &
'

Bouteilles

5cl

29,00¢
22,00¢
23,00¢
22,00¢
26,00¢
19.00¢€
25,00€
29,00¢

23,00€
24,00¢€
32,00€

23,00¢€
30,00€
24,00¢€

50cl

8,00¢
8,00¢
8,00¢

14¢

6,00¢€
6,00€
6,00€
6,00€
7.00€
6,00€
6,00€

5cl

79,00€
60,00€

Demi bouteille
30,5 cl

14,00¢
15,00¢€
14,00¢

13,80¢€

X

16,00¢ -

25¢

4,00¢
4,00¢€
4,00¢




