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Vignabile connu pour étre le plus ancien du
Bordelais.

55 Hms de long et 10RmS de large, de
Berdeaux & Langon.

3450 ha plantés en vigne entre la forét des
Landes et la Garenne.

Uppellation qui deit sen nem & sen sal
pawwie wecouvent de gravier plus eu moins
guos peumettant de westituer ba nuit la
chaleur du saleil emmagasinée ba journée.

LES VINS ROUGES

(Wiimes de fruits wouges et bielle stuucture
Jannique.

Cépages : Melat, Cabiernet-Sauvignon,
Cabiennet Franc, Malliec et petit verdot

LES VINS BLANCS
(Wiimes de flewrs, aguumes et fruits
eaotiques. Guas naturel assaecié a une jolie

Praicheur.
Cépages : Sémillon, Sauvignon, Muscadelle

1700 ba sur 10 communes a Cintétiewr des

Graves.

Uppellation ba plus jeune du
Bordelais (1987 ) malgié son erigine tues

ancenne.

- Croupes peu élevées mais peunettant un
drainage de Ceau.

- Sals de graves en profondeur associé au
caleaire tres faverables & la vigne.

- Cailloux et galets wéfléchissant le
nayaennement sclaite.

LES VINS ROUGES

d’amandes grillées. Vins siches et élégants.
Cépages : Caliernet-Sauvignen, Merlot,
Malliec, Cabiernet Franc et petit verdat

LES VINS BLANCS

(imes d’agruumes et fruits exatiques et méme
parfois de fuuits confits. Elevage sux lies, vins
a fext potentiel de vieillissement.

Cépages : Sauvignon, Sémillon, Muscadelle
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PESSAC-LEOGNAN

ROUGES
MARTILLAC 75cl 50cl 37,5c¢l
- Chateau Latour Martillac2019 90 €

Grand Cru Classé. Propriétaire : Famille Kressman. Doit son nom a la tour ornant sa cour d’honneur. Propriété familiale
depuis 1871. Cépages: Cabernet-Sauvignon., Merlot et Petit verdot. Droit, élégant avec une belle fraicheur et une grande
pureté de fruits

- Lagrave Martillac 2021 50 €

Second vin du chateau Latour Martillac élaboré a partir des jeunes vignes. Cépages: Cabernet-Sauvignon., Merlot et Petit
verdot. Vin aux tannins complexe et une bouche ronde, plaisante et élégante.

- Chateau Smith Haut-Lafitte 2014 210 €

Grand Cru Classé. Propriétaire : Daniel Cathiard. Philosophie : « Tout faire pour que chaque millésime, en rouge comme
en blanc, soit a la hauteur de notre magnifique terroir. Cépages : Cabernet Franc, Cabernet-Sauvignon, Merlot et Petit
verdot. Un vin tout en élégance avec une belle expression de fruits. Soyeux, race, épicé avec de beaux armes épicés.

- Chéteau Lafargue 2019 39¢€ (2022) 25 €

Propriétaire : Jean-Pierre Leymarie Propriété certifiée HVE (Haute Valeur Environnementale).

Cépages : Cabernet-Sauvignon, Merlot et Cabernet Franc. Une robe profonde et intense et une structure tannique qui
souligne des ar6mes de fruits rouges bien mlrs ez d ’épices.

- Chéateau de Rochemorin 2019 42€ (2018) 24 €
Propriétaire : André Lurton. Le philosophe et vigneron baron de Montesquieu en fut au XVIIIeme siecle ['un des plus
fervents ambassadeurs. Cépages: Cabernet-Sauvignon et Merlot. Vin trés fruité, gourmand, souple avec beaucoup de finesse
des tannins. Bien équilibré.

- Chéateau Coucheroy 2022 32¢€ (2022) 20 €
Propriétaire : André Lurton. Second vin du Chateau Rochemorin. Cépages : Cabernet-Sauvignon et Merlot. Ce vin nous
offre un agréable mélange de notes de fruits (la prune, la groseille) ; mais aussi de fumé. Le boiseé trés bien fondu, tapisse un
palais tout & la fois gras, souple et long.

- Chateau Lafont Menaut 2022 33€
Propriétaire : Philibert Perrin. Doit son nom a la fontaine de Menaut, ancien lavoir abandonné sur la propriété. Cépages:
Merlot et Cabernet-Sauvignon. Arémes de fruits rouges, vin friand et gourmand.

- Chateau La Garde 2016 55 €

Propriétaire : Maison Dourthe. Cépages: Cabernet franc, Petit verdot, Merlot et Cabernet-Sauvignon. Puissant, riche,
structuré, tout en rondeur. Ardmes fruités et empyreumatiques (chocolat, torréfaction, pain grillé).

- Les terrasses de La Garde 2020 37€
Propriétaire : Maison Dourthe. Second vin du chateau La GardeCépages: Merlot 70%, Cabernet Sauvignon 25%, Petit
verdot 3%, Cabernet Franc 2%. Bouche souple avec une belle matiére et des tanins soyeux.

- Chateau Ferran 2019 41 €

Propriétaire : Philippe et Ghislaine Lacoste. Le mariage d’un terroir exceptionnel et d’'une famille passionnée. Cépages :
Merlot, Cabernet-Sauvignon et Petit Verdot. Au nez, des notes de fruits noirs et de boisé, pour révéler en bouche son coté
fruité avec des tanins souples et mars.

- Domaine de la Solitude 2021 52 €

Propriétaire : La communauté de la sainte famille. Vinifié en fermage par Olivier Bernard. Le Domaine de la Solitude est un
incontournable de I’Appellation. Philosophie : « Un grand terroir possede toujours une part de secret, de non-dit, qui ne se
dévoile qu’avec le temps ». Cépages : Merlot, Cabernet-Sauvignon, Cabernet franc, Petit verdot. Une belle attaque, un bel
équilibre, du gras. Une palette aromatique riche en notes fruitées et florales. Un vin harmonieux.
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LEOGNAN 75¢l 50cl 37,5¢l

- Chateau Carbonnieux 2018 85¢€

Grand Cru Classé. Propriétaire : Famille Perrin. C’est un des chateaux les plus anciens de I’Appellation. Le symbole de la
croix et de la coquille Saint-Jacques sur I 'étiquette fait référence aux origines du chdteau fondé au XIlléme siécle par les
moines bénédictins de I’Abbaye de Sainte-Croix. Cépages: Cabernet-Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc et Petit verdot. Un
vin soyeux, des tannins souples dévoilant des arémes fruités et de jolies notes épicées.

- Domaine de Chevalier 2014 140 €

Grand Cru Classé. Propriétaire : Olivier Bernard. « L’ homme n’est qu 'un révélateur, le terroir domine tout... Pour obtenir
le meilleur d’un terroir, il faut le connaitre intimement...». Cépages: Cabernet-Sauvignon, Merlot, Petit verdot et Cabernet
Franc. Un vin tout en finesse, long en bouche ou la délicatesse prend le pas sur la puissance. Une palette aromatique riche
en fruits rouges, épices, réglisse et notes mentholées.

- Chéateau Haut-Bailly 2020 220 €

Grand Cru Classé. Propriétaire : Robert G.Wilmers. Gestionnaire du domaine : Véronique Sander. Cépages: Cabernet-
Sauvignon, Merlot, Petit verdot et Cabernet Franc. Un vin tout en finesse, long en bouche ou la délicatesse prend le pas sur
la puissance.

- Chéateau de Fieuzal 2014 97 €

Grand Cru Classé. Propriétaire : Brenda et Lochlann Quinn. Cépages: Cabernet-Sauvignon, Merlot et Cabernet franc.
Ardmes de fraise et de vanille structurés par des tannins soyeux. Beau vin complexe et raffiné. Puissance de fruits rouges et
noirs, notes empyreumatiques. Une belle complexité ainsi qu 'un bel équilibre.

- Chéateau Malartic Lagraviére 2017 107 €

Grand Cru Classé. Propriétaire : Alfred-Alexandre et Michéle Bonnie. Propriété certifiée en agriculture raisonnée depuis
2008. Cépages: Cabernet-Sauvignon, Merlot et Cabernet franc. Suave et dense, souple et élégant. Les tannins tout en finesse
laisse découvrir un joli fruit et une belle pureté d’arémes.

- Chateau La Louviére 2016 70 €

Propriétaire : André Lurton. Doit son nom a ses origines. En effet, au XIVéme siécle, ¢ est un territoire peuplé de loup.
Cépages: Cabernet-Sauvignon, Merlot, Petit verdot et Cabernet Franc. Vin corsé et structuré, a la fois vif et rond. Beaucoup
de fruit allié au charme et a la finesse.

- Chéteau de France 2019 50 € (2016) 24 €
Propriétaire : Arnaud Thomassin. Cépages: Cabernet-Sauvignon et Merlot Nez délicat, boisé Une bouche puissante en fruits
avec des aromes de cacao et de pain grillé. Du velours avec une belle longueur en bouche.

- Coquillas 2022 36 € (2021) 29 €

Propriétaire : Arnaud Thomassin. Second vin du Chateau de France. Doit son nom a la présence de nombreux coquillages
dans plusieurs parcelles de la propriété. Cépages: Cabernet-Sauvignon et Merlot. Nez de fruits noirs frais, réglisse et une
note de fumé. Une finale finement poivrée.

- Chéateau Léognan 2014 44€

Propriétaires : Phillippe et Chantal Miécaze. 7 hectares de vignes sur un terroir d'exception.La passion au service de la
rennaissance d’'un vignoble longtemps utilisé dans [’élaboration du grand cru voisin. Un seul but : redonner toutes ses
lettres de noblesse au chayteau Leognan. Cépages. Cabernet-Sauvignon et Merlot. Un nez riche d’une grande subtilité,.

- Domaine de Merlet 2019 40 €
Propriétaire : Famille Tauzin. Cépages: Cabernet-Sauvignon et Merlot. Vin corsé et structuré, a la fois vif et rond. Une
association harmonieuse de fruits, tannins et épices. Une Iégére fraicheur en fin de bouche.




CADAUJAC 75¢cl 50cl 37,5cl
- Chateau Bouscaut 2016 85€

Grand Cru Classé. Propriétaire : Sophie Lurton. Son mari, Laurent Cogombles, président de 1’Appellation Pessac-Léognan
et ingénieur agronome travaille a ses cotés au développement de la propriété.

Cépages: Cabernet-Sauvignon, Merlot et Malbec. Robe colorée et intense, fruits noirs et rouges, épicés fines, attaque
musclée, corps nerveux et puissants, tanins solides mais fins, profondeur et réserve.

- Chéteau Bardins 2019 44 €

Propriétaire : Famille de Sigoyer Certifié 1SO 14001 (Haute qualité environnementale). Cépages: Merlot, Cabernet-
Sauvignon et Cabernet Franc. Bon équilibre entre les ardmes de fruits mdrs et les notes épicées et vanillées du bois. Tannins
présents. Finale longue, sur des notes boisées de pain grille.

- Chéateau d’Eck 2021 35€

Propriétaire : Frédéric Gonet. Travail de la vigne selon les regles de la viticulture bio. Des chevaux au lieu des machines
pour la terre. Cépages: Merlot, Cabernet-Sauvignon et Petit verdot. Des notes poivrées et minérales viennent se méler aux
sensations de fruits noirs. Tannins soutenus avec une impression mentholée qui apporte un sentiment de fraicheur et de
délicatesse.

PESSAC 75cl 50cl 37,5

- Chateau Haut-Brion 2012 610 €

Premier Grand Cru Classé des Graves (classement 1855). Propriétaire : Le prince Robert de Luxembourg. « Et
1a, je bus une sorte de vin francais appelé Ho-Bryan (sic) qui avait un bon godt trés particulier que je n’avais jamais
rencontré... » (Samuel Pepys, 10 Avril 1663). Le plus ancien des Grands Crus de Bordeaux, ['inventeur d 'un nouveau style
de vin au XVIléme siécle, la premiere marque de luxe connue dans le monde...

- Chéteau Pape Clément 2018 178 €

Grand Cru Classé. Propriétaire : Bernard Magrez. Doit son nom a Bertrand de Got qui a implanté le vignoble au XIl1éme
siecle et qui par la suite est devenu pape en 1305 sous le nom de Clément V.

Cépages: Cabernet-Sauvignon, Merlot, Petit Verdot et Cabernet franc. Parfums de fruits, fleurs et épices. La bouche :
L'attaque est franche, ronde et suave. Notes de torréfaction. Elégance et volume. Le vin montre une belle amplitude
aromatique.

SAINT MEDARD D’EYRANS 75cl 50cl 37,5cl

- Chéteau d’Eyran 2021 35€

Propriétaire : Famille de Seze. Géré par Brigitte et Stéphane Savigneux. Cépages: Cabernet-Sauvignon, Merlot et Petit
verdot. Ce vin plein de charme dévoile des ardmes engageants et généreux de fruits kirschés, amande et vanille. Une attaque
souple et tendre , tanins ronds et soyeux accompagnés d 'un boisé grillé et épice.

VILLENAVE D’ORNON

- Chateau Couhins Lurton 2015 64 €

Il'y a dans de Pessac-Léognan rouge du Chateau Couhins Lurton les deux principaux cépages bordealis : du merlot et du
cabernet sauvignon, le premier comptant pour les % de la cuvée. Les vignes ont été plantées a la fin des années 1990 sur un
terroir graveleux par la famille Lurton qui voulait ainsi réequilibrer le vignoble au profit des vins rouges.

GRAVES




ROUGES
LA BREDE 75cl 50cl 37.5cl

- Chateau Lassalle 2022 28 €

Propriétaire : Famille Labbé-Lalanne. Fabien Lalanne Vigneron Viticulteur depuis 2005, s'attache a réaliser des vins de
qualité en respectant les valeurs de la terre et de la vigne. Cépages : Cabernet-Sauvignon et Merlot.
Le nez tres expressif développe des ardmes de fruits noirs, mélé a des notes de torréfaction.

- Chéateau des Fougeéres 2015 35€
70% cabernet et 30% de merlot. Elevé en fiits de chéne frangais pendant 14 a 16 mois. C’est un vin élégant aux aromes
affirmés et fins. Il résulte des parcelles les plus graveleuses du vignoble.

SAINT SELVE 75¢l 50¢l 37.5cl

- Chéateau Haut-Selve 2020 31€

Propriétaire : Famille Lesgourgues. Référence incontournable des Graves. La propriété résulte d 'une démarche esthétique et
sensuelle. Chaque étape a été pensée comme une ceuvre, alliant contemporanéité et classicisme. Cépages: Cabernet-
Sauvignon, Merlot. Robe sombre. Au nez, le vin s ouvre progressivement sur un élégant bouquet de fruits noirs et pivoines.
Ample, charnu et corpulent, le palais offre une belle méche. Tanins bien enrobés.

- Les Galets 2022 20 €

Propriétaire : Famille Lesgourgues. Cépages : 60% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc. Cet
assemblage apporte un équilibre entre la rondeur et le fruité du Merlot, la structure tannique et la complexité du Cabernet
Sauvignon, le tout réhaussé par la fraicheur du carbernet franc. Ce vin se montre élégant avec une structure souple. Les
saveurs fruités sont accompagnées de légeres notes de chocolat et de vanille.




PESSAC-LEOGNAN

BLANC
MARTILLAC 75cl 50cl 37,5c¢l
- Chateau Carbonnieux 2023 69 €

Grand Cru Classé. Propriétaire : Famille Perrin. Cépages: Sauvignon et Sémillon.. Belle intensité aromatique ou se mélent
des arébmes de fruits exotiques, fruits secs et confits. Une valeur sire !

- Chéteau Latour Martillac 2019 90 €
Grand Cru Classé. Propriétaire : Famille Kressman Mosaique de Graves, argile et affleurement calcaire.. Cépages:
Sauvignon, Sémillon et Muscadelle. Fruité et floral, riche et ample, fin et délicat. A découvrir !

- Lagrave Martillac 2023 43 €
Second vin du chateau Latour Martillac élaboré a partir des jeunes vignes. Cépages: Sauvignon, Sémillon et Muscadelle.
Ardmes de fruits blancs et de fleurs. Une bouche gourmande et croquante. Belle expression aromatique !

- Chateau La Garde 2021 62 €

Propriétaire : Maison Dourthe. Cépages: Aromes d’agrumes au caractére minéral et crayeux

- Chéateau de Rochemorin 2021 41 € (2021) 24 €

Propriétaire : André Lurton. Cépage : Sauvignon. Bouche ample et fruitée, notes fumées et toastées, Une belle fraicheur et
beaucoup de pep'’s.

- Chateau La Louviére 2019 65 €

Propriétaire : André Lurton. Cépage : jaune clair a reflets verts et dorés, la robe est d'une belle élégance.Le bouquet dévoile
de séduisants parfums de fleur blanches.

- Chéateau Coucheroy 2020 32¢€ (2021) 19 €

Second vin du chateau de Rochemorin. La légende raconte qu'un soir d'orage, le futur Roi Henri IV, revenant de la bataille
de Coutras, fit en ces lieux une halte pour prendre quelque repos. Cépage : Sauvignon. Arémes de fruits exotiques et
agrumes complétés par une note florale de chevrefeuille. Ampleur et fraicheur.

- Chéteau Lafargue 2020 38 €
Propriétaire : Jean-Pierre Leymarie Propriété certifiée HVE (Haute Valeur Environnementale). Cépages : Sauvignon
et Sauvignon gris. Douceur et fraicheur sont les maitres mots pour définir ce vin. Notes de fruits secs et péche jaune.

- Chateau Lafont Menaut 2023 33€

Propriétaire : Philibert Perrin. Son terroir se compose de 2 croupes de graves garonnaises naturellement drainées par le
ruisseau du Menaut sur lequel est implantée une fontaine qui servait de lavoir du temps de Montesquieu. Cépages:
Sauvignon. Une tres belle expression du Sauvignon. Sec et vif, tres fruité.

CADAUJAC 75¢l 50cl 37.5cl
- Chateau D’Eck 2022 34€

Propriétaire : Frédéric Gonet.Le bouquet , d’une agréable fraicheur, associe des notes de miel et de fruitsblancs.

GRAVES

BLANC
LA BREDE 75¢l 50cl 37.,5¢l
- Chateau Lassalle 2023 26 €

Propriétaire : Famille Labbé-Lalanne. Cépages: Sauvignon et Sémillon. Ce vin présente un bouquet discret, citronné et
floral. En bouche, il se montre frais et fin. Un ensemble équilibré et d'une aimable simplicité.




N ‘w LES ROSES 75cl N S 4
I I L
75cl 37.5cl
Roseé de la Solitude 2024 28€
Rosé Cotes de Provence 2023 26€ 13€
Rosé Cabane du Pyla 2024 21€
LIQUOREUX 75¢l 50cl 37.5cl

- Chateau « Les rochers », Sauternes 33€

Propriétaire : Famille Bon. « Le sauternes ne se boit pas seulement avec le foie gras mais aussi bien en apéritif, avec un
fondant au chocolat, un roquefort ou des coquilles Saint-Jacques ». Cépages: Sémillon, Sauvignon et Muscadelle. Fruiteé,
mielleux et corsé avec des notes prononcées de fruits confits, agrumes et épices.

- Tariquet 1°" Grives 27 €

Propriétaire : Famille Grassa.Cépages: Gros Manseing. Le caractere est exotique et gourmand. La bouche est pleine et
possede une grande fraicheur qui dynamise I'ensemble. Un vin moelleux équilibré laissant place a une finale de raisin frais.

CHAMPAGNES

- Veuve Pelletier : Brut 63 €

Cépages : Chardonnay, Pinot Noir et Pinot Meunier. Au nez, elle offre un bouquet aromatique riche en agrumes, notamment
le citron, et des notes de fruits blancs. En bouche, cette cuvée allie finesse et fraicheur, offrant un excellent rapport
qualité/prix/plaisir.

- LES VINS AU VERRE

De 5.90€ a 9.50 € : consulter I’ardoise

LES PICHETS

Vin de table rouge, blanc ou rosé :
9,90 € (75 ¢l) 7.00 € (50 cl)
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