RESTAURANT DE LA
BERGE

CARTE DES BOISSONS

APERITIFS

cl i
Apéritif maison 12 5,5
La jurassienne 12 6,5
Kir Royal 12 5,5
Pontarlier 2 3,5
Ricard 2 3,5
Martini 5 3,5
Porto 5 3,5
Muscat 5 3,5
Macvin 5 5,50
Blanc cassis 12 3,5
Suze 5 3,5
Suze cassis 5 4
Whisky 4 6
Rhum 4 6
Biéres
25cl  50cl
Pression (Rouget de lisle) 4 7
Panaché 3,5 6
Pélican Rouge (cerise griotte) 4,5 8
33cl
Biére Régionale “La Longette”: 6
Blanche, Blonde, Ambrée
Despérados 4
SOFTS
25cl  33cl
Coca cola = 3,7
Coca cola zéro = 3,5
Fuze tea péche 3,5 -
Orangina 3.5 -
Limonade 2,5 -
Diabolo 3 -
Sirop a I'eau 2 -

Supplément picon: 0,50€

Jus de fruits granini

20cl
Abricot 3,5
Ananas 3,5
Pomme 3,5
Tomate 3,5

Eaux minerales

33cl 50cl 1
Carola eau plate = 35 4,5
Carola eau pétillante - 35 4,5
Perrier 3,5 - -

DIGESTIFS
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Poire
Mirabelle
Framboise
Limencello
Cognac
Calvados

Get 27
Menthologie
Rhum arrangé

BOISSONS CHAUDES
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Café 2,2
Thé 2,2
Infusion 2,2

Prix nets en euros




RESTAURANT DE LA
BERGE

CARTE DES VINS

VINS DU JURA

Fruitiere vinicole d’Arbois

Blanc

Verre 37,5cl 75cl
Arbois Béthanie - 22 33
Arbois Chardonnay - 19 26
Arbois Savagnin - 29 40

Arbois vin jaune 11 = =

“Maison Bonnot”
Rosé
Arbois Poulsard 19 26

Le Rosé Fluans
“cuvée de La Berge” - 21

Rouge

Arbois Trouseau 22 30

VINS DE BOURGOGNE

Blanc

37,5¢l  75cl
Moutherot, vieilles vignes - 27
Montagny ler cru h Bi/AS
Viré clessé - 33
Macon Village = 27
Rouge
Hautes coOtes de nuits - 34

COTE DE PROVENCE
ET AUTRES REGIONS

Verre 75cl
Chateau St Maur - Cru Classé
Rosé = 30
M¢éli Mélo, Pays d’oc Rosé = 18
UBY 4, Cotes de gascogne Blanc 4,50 22

“Moelleux”

BORDEAUX

Chateau La Rivalerie 27

VINS AU PICHET

Blanc "Debeauchéne” 3 7
Blanc "Sauvignon" 3 7
Rouge "Cote du Rhone" 3,50 8 14
Rosé "Cabernet" 3 7

CHAMPAGNES

37,5¢l  75cl
Collet Brut 34 54
Ruinart Brut - 85

CREMANT DU JURA

Verre 75cl

Crémant 5 28

Prix nets en euros




