Tous nos plats sont fait maison a
partir de produits frais et de saison

MENU DE LA SEMAINE
DU 08/06 AU 14/06

Formule complete: 21€

Entrée+ Plat: 19€/Plat+ Dessert: 18€
Plat du jour: 15€/ Entré¢e du jour: 6€

ENTREE AU CHOIX

Quiche lorraine, salade
ou
Suggestion du chef

PLATS DU JOUR

Lundi : Aiguillettes de volaille
sur son risotto aux courgettes et parmesan

Mardi : Hachi parmentier aux trois viandes

Mercredi : Tagliatelles aux deux saumon,
creme ciboulette

Jeudi : Steak haché oeuf a cheval (1509),
frites, haricots verts

Vendredi : Papillotte de dorade sebaste a la provencale,
riz camarguais

VDESSERT AU CHOIX

‘ Patisserie maison -
OGS ou
Sélection de fromages
ou
2 boules de glace
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