
ENTRÉE AU CHOIX  

PLATS DU JOUR 

F o r m u l e  c o m p l è t e :  2 1 €
E n t r é e +  P l a t :  1 9 € / P l a t +  D e s s e r t :  1 8 €

P l a t  d u  j o u r :  1 5 € /  E n t r é e  d u  j o u r :  6 €

DESSERT  AU  CHO I X

Quiche lorra ine ,  sa lade
ou 

Suggest ion du chef

 P â t i s s e r i e  m a i s o n
o u  

S é l e c t i o n  d e  f r o m a g e s
o u

2  b o u l e s  d e  g l a c e

Tous nos plats sont fait maison à 
partir  de produits frais et de saison

M E N U  D E  L A  S E M A I N E  
D U  0 8 / 0 6  A U  1 4 / 0 6

M E N U  D E  L A  S E M A I N E  
D U  0 8 / 0 6  A U  1 4 / 0 6

Lundi : Aiguillettes de volaille 
sur son risotto aux courgettes et parmesan

Mardi : Hachi parmentier aux trois viandes

Mercredi : Tagliatelles aux deux saumon, 
crème ciboulette

Jeudi : Steak haché oeuf à cheval (150g), 
frites, haricots verts

Vendredi : Papillotte de dorade sebaste à la provençale, 
riz camarguais
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