
 
Menu de SaiSon 

_____________ 

   

PaStraMi de bœuf en chiffonnade, 
 couliS caPonata,  

focaccia roMarin, PerleS balSaMiqueS. 
 

ou 

feuilleté goMaSio, éMincé calaMarS, 
 Sauce PerSillade, chloroPhylle éPinard algueS. 

 
________________________ 

filet canette baSSe teMPérature, juS vigneron, 
délicateSSe ardèche rôtieS, 

 MouSSeline carotte MaiS grillé, 
 

ou 

doS de Merlu citron vert origan rôtiS, beurre blanc, 
SeMoule graineS nigelle, julienne courgette. 

 
 

------------------------ 

froMageS SecS affiné ‘ ferMe de roche en forez ‘ bio et 
d’autreS d’ici et d’ailleurS avec graineS et confiture de ceriSe. 

ou 

froMage blanc au lait de vache ou de chèvre  
‘ ferMe de roche en forez bio ( Selon la SaiSon ) avec crèMe ou 

Miel de ‘ olivier gachet ‘ bio 
 

----------------------- 

MouSSe chocolat 66%, cruMble aMande, 
 Sorbet Myrtille, PerleS balSaMique. 

 
ou 

Pêche Pochée verveine feuille, brioche Perdue, 
chantilly verveine yuMan, glace bulgare. 


