+ CUCINA ITALIANA -

DA FRANCO

ANTIPASTI

frische und hausgemachte italienische Vorspeisen nach Art des Hauses.

BRUSCHETTA / 8€ () *
aromatische Tomaten, italienisches Olivendl und frische Krauter
auf knusprigem WeiBbrot

B.D.N,L
INSALATA DI MARE 7/ 13€

eine Variation aus unterschiedlichen Meeresfrtichten, italienischem
Olivendl, cremigem Balsamico und einem Hauch Knoblauch

CARPACCIO / 14€ "

frisches rohes Rindfleisch-Carpaccio mit frischem Rucola,
aromatischen Parmesanflocken und knackigen Cocktailtomaten
- verfeintert mit italienischem Olivendl und cremigem Balsamico -

ANTIPASTI MISTI / 15€ &~ "4

eine Variation aus gegrilltem, eingelegtem, mediterranem Gemdtise,
typisch italienischen Wurst- und Kdsespezialitaten, ergdnzt mit einer
Rleinen Portion Frutti di Mare

ANTIPASTI VEGETALE / 12€ ()

eine Variation aus gegrilltem, eingelegtem, mediterranem Gemtise
und typisch italienischen Kdsespezialitdten



DA FRANCO

frische und hausgemachte Salatvariationen
wahlweise mit unserem hausgemachten Dressing
oder Olivendl und Balsamico -

GRUNER SALAT / 6€ ()
bunt gemischte, knackige und frische Salatmischung

GEMISCHTER SALAT/ 8€(¥)

Grtiner Salat ergdnzt mit aromatischem Kraut, gestifteten Karotten,
frischen Gurkenscheiben und knackigen Tomaten

C.GN L4
ITALIENISCHER SALAT/ 11€

Gemischter Salat ergdnzt mit italienischem Schinken, Kdse,
Ei und wdrzigen Zwiebeln

SALAT NIzzA / 12€ “ " "

Gemischter Salat ergcinzt mit Thunfischstiicken, Ei und
wirzigen Zwiebeln

SALAT MANZO/ 16€

Gemischter Salat ergdnzt mit gegrillten Champignons und
saftige Streifen vom Rind

0 . A CGJ52
Eine extra Portion von unserem

hausgemachten Dressing / 1,50€
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DA FRANCO

) PASTA-GERICHTE "
WAHLEN SIE IHRE LIEBLINGSSORTE
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Gnocchi Penne -

c Spaghetti
Tortellini Rigatoni Tagliatelle

NAPOLI ODER ALL'ARABIATA/ 9€ W/
hausgemachte aromatische Tomatensauce

oder die witende Schwester der Napoli mit frischem
kalabrischem Chili - garniert mit Parmesan®

BOLOGNESE / 11€ =
aromatisches Hackfleisch vom Rind in unserer hausgemachten
Tomatensauce
- garniert mit Parmesan

CARBONARA / 10€ “ %"

eine cremig-wdurzige Sahnesauce mit Speck” und Ei - garniert
mit Parmesan

CARBONARA TRADIZIONALE / 12,5€ ©-*4
eine cremig-wdrzige Sauce aus Ei mit Guanciale” - das
rémische Original

PESTO VERDE/ 9,50€ (¥)°"

eine hausgemachte griine Creme aus frischem Basilikum,
Pinienkernen und Parmesan - garniert mit Parmesan

AGLIO, OLIO E PEPERONCINO / 9,50 € ()

mit italienischem Olivendl, frischen kalabrischen Chillies und
Knoblauch

QUATTRO FORMAGGI / 13€ () ©
eine wrzig-cremige Sahnesauce aus vier verschiedenen Kdsesorten

GORGONZOLA / 11€ (¥)°
eine wlirzige Sahnesauce mit frischem Gorgonzola - garniert
mit Parmesan



G, L
SALTATI /7 12€
hausgemachte Tomatensauce, italienischer Schinken
und frische Champignons - garniert mit Parmesan

MAMMA MIA / 11€°
aromatisches Hackfleisch vom Rind in unserer hausgemachten
Tomatensauce, Erbsen und frische Champignons
- garniert mit Parmesan

DELLA CASA/ 11€J L

wurzige Tomaten-Sahnesauce mit kalabrischem Chili und
Speck - garniert mit Parmesan

ALLA PANNA / 11€%44

feine Sahnesauce mit italienischem Schinken - garniert mit
Parmesan

G, L
cicio 7/ 12¢ ~*
aromatische Tomaten-Sahnesauce mit frischen Champignons,
Erbsen und italienischem Schinken - garniert mit Parmesan

SAMI / 10 €°4
wlirzige Tomaten-Sahnesauce mit Schinken, verfeinert mit
Parmesan

LULU / 12€%%4

wlirzige Tomaten-Sahnesauce mit Speck und frischen
Champignons, verfeinert mit Parmesan

LASAGNE / 12€/ &4+

Schichten aus Pastaplatten unserer hasugemachten Bolognese
und Sahnesauce und Schinken aus dem Ofen

MODE / 16€"°°
feine Sahnesauce mit flambierten Lachs und Gambas

PULPO / 16€ " °

Frischer Tintenfisch mit Knoblauch, Cocktailtomaten und
Oliven geschwenkt in einer feinen WeiBweinsauce

SALMONE / 15€"°¢

wurzige Tomaten-Sahnesauce mit flambiertem Lachs und
verfeinert mit Knoblauch

MARE / 14€°°"

hausgemachte Tomatensauce und eine Variation aus
Meeresfriichten, verfeinert mit Knoblauch

Jedes unserer Gerichte Rénnen wir lhnen auch aus dem Ofen servieren
Jedes Gericht al Forno 2€ Aufpreis G
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DA FRANCO

PIZZA"*

Hausgemachter Teig mit unserer frischen Tomatensauce
direkt auf dem Stein knusprig gebacken und liebevoll belegt

PIZZA PANE / 6€ (%)
wdhlen Sie Ihren Pizzabrot -mit oder ohne Knoblauch-
-italienischem Olivendl, Oregano und Pfeffer
- Fior di Latte
-Tomatensauce

MARGHERITA/ 9€(¥)
frischer Teig mit unserer hausgemachten Tomatensauce, belegt
mit Fior di Latte

FUNGHI / 9,5€(%

die Rlassische Margherita belegt mit frischen Champignons

SALAMI / 10€ "4
die Rlassische Margherita belegt mit Salami

PROSCIUTTO / 10€-*
die Rlassische Margherita belegt mit italienischem Schinken

MAISON ODER PICANTE/ 11,5€"*

die kRlassische Margherita belegt mit italienischem Schinken, Salami
und aromatischem Knoblauch oder zusdtzlich mit Chili’

VEGETALE / 12€(¥)

die klassische Margherita belegt mit frischem Grillgem(ise
und aromatischem Knoblauch

GORGONZOLA / 11€(§)
klassische Margherita belegt mit wirzigem Gorgonzola

Probieren'Sie lhre Pizza QUATTRO FORMAGGI / 12€ (¥)
8 auch mal als Pinsa klassische Margherita belegt mit vier Kdsesorten

e 2 € Aufpreis

S
R




QUATTRO STAGIONI/ 12,5€"4

klassische Margherita belegt mit italienischem Schinken,
frischem Paprika, Champignons und Artischocken

MATTEO / 11€%-4
klassische Margherita belegt mit italienischem Schinken,
frischen Champignons und Zwiebeln

VAIDA / 11,5€P"%4
klassische Margherita belegt mit scharfer Salami, Sardellen
und aromatischem Knoblauch

ALE/ 12€"-*
klassische Margherita belegt mit Salami, Artischocken
und frischen Champignons

FRANCO / 12,5€P4°
klassische Margherita belegt mit Thunfisch, Sardellen und
schwarze Oliven

FRUTTI DI MARE / 14€ 8PN
die Rlassische Margherita belegt mit Meeresfriichten

CAPRICCIOSA / 13€Pt4

klassische Margherita belegt mit Salami, wirzigen Kapern,

Sardellen und Artischocken

CALZONE ORIGINALE / 12€"-*

mit italienischem Schinken, Salami und Champignons
geformte Teigtasche

PARMA / 14€"4

die Rlassische Margherita mit italienischem Parmaschinken,

Parmesanflocken - garniert mit Rucola, Balsamico und
knackigen Cocktailtomaten

BUFALA / 14€
klassische Margherita belegt mit Steinpilzen, frische
Cocktailtomaten und original Blifellmozarella aus Italien

CALABRIA/ 13€ 4+

klassische Margherita belegt mit original italienischer
Salsiccia und scharfer Salami

foBleren Sie Ihre Pizza
auchimal als Pinsa
/(2 € Aufpreis




VOM CHEF PERSONLICH
S * .

WIR SERVIEREN IHR GERICHT GENAU NACH IHREN WUNSCHEN
KOMBINIEREN SIE IHR FLEISCH ODER FISCH
MIT IHREN LIEBLINGSBEILAGEN UND -SAUCEN

FISCH / FLEISCH

SCHWEINESCHNITZEL / 15€ ¢

saftiges Schweinefleisch vom Ruicken paniert

RUMPSTEAK/ 19€

frisches argentinisches Roastbeef
Garstufe auf lhren Wunsch hin

LACHS / 18€P

saftiges Lachsfilet vom Grill
mit einer Zitrone garniert

SCHWERTFISCH / 17€ P16

frisches Schwertfischfilet mit Oliven, Kapern und
Tomatensauce verfeinert

Probieren Sie Ihr Fleisch auch mal a la milanese

Mit Fior di Latte Uberbacken und Tomatensauce serviert / 2,50€ Aufpreis

BEILAGEN UND SAUCEN

(Preise sind nur gliltig in Kombination zu Fisch und Fleisch)

JEWEILS 4€

Pommes
Kroketten™ © ©
Tagliatelle * ©
Geschmorte Zwiebeln
Grillgemiise

Beilagensalat

JEWEILS 3€~C%"5

Bratensauce
Rahmsauce

Jédgersauce "

Mexiko-Sauce ’

Pfeffer-Sauce

nur G

Gorgonzala-Sauce
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DA FRANCO

DESSERT
JEWEILS 7€

Traditionelle und/oder hausgemachte
italienische Desserts

TARTUFO NERO™ “"

halbgefrorene Schokoladencreme mit einem Zabaione-Kern,
umhullt von Kakao und kleinen kandierten Haselnussstiickchen

TIRAMISU " © €

mit Espresso betrdufeltes und aromatisiertes Loffelbiskuit,
geschichtet mit einer Mascarponecreme und Kakaopulver
bestdubt.

PANNA COTTA

italienisches puddingartiges Dessert mit Sahne,
garniert mit Schoko- oder Erdbeersauce und Fruchten

SCHOKOLADENTORTCHEN © €

ein warmes Schokotdrtchen mit weichem Kern,
serviert mit einem Sahnehcdubchen und Friichten
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DA FRANCO

ALLERGENE

A) Glutenhaltiges Getreide (z.B. \Weizen, Roggen,
Gerste)

B) Krebstiere (z.B. Krabben, Hummer)

C) Eier

D) Fisch

E) ErdnUsse

F) Sojabohnen

G) Milch (einschlieBlich Laktose)

H) Schalenfrichte (z.B. Mandeln, Haselnusse,
Walnusse)

) Sellerie

J) Senf

K) Sesamsamen

L) Schwefeldioxid und Sulfite (in Konzentrationen
von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l)

M) Lupinen

N) Weichtiere (z.B. Muscheln, Schnecken)

ZUSATZSTOFFE

1. Farbstoffe: ,mit Farbstoff"
2.Konservierungsstoffe: ,mit Konservierungsstoff*
oder ,konserviert*
3.Antioxidationsmittel: ,mit Antioxidationsmittel"
4.Nitrat oder Nitritpokelsalz:
o ,mit Nitritpokelsalz*
o ,mit Nitrat"
o ,mit Nitritpékelsalz und Nitrat"
5.Geschmacksverstarker: ,mit
Geschmacksverstarker*
6.Eisen-lI-gluconat (E 579) oder Eisen-ll-lactat (E
585): ,geschwarzt”
7.0berflachenbehandlungsmittel (z.B. E 445, E 471);
,gewachst’
8.Phosphate (z.B. E 338 - E 341); ,mit Phosphat"
9.SuBungsmittel: ,mit SuBungsmittel(n)®
10.TafelsuBen: ,auf der Grundlage von .." (erganzt
durch die Bezeichnung der verwendeten
SuBungsmittel)
11. Aspartam (E 951) oder Aspartam-Acesulfamsalz
(E 962): ,enthalt eine Phenylalaninquelle®
12.Mehrwertige Alkohole (Uber 10% zugesetzt):
,kann bei UbermaBigem Verzehr abfuhrend
wirken®




