LES ENTREES / STARTERS

Créme brulée au foie gras et tuile de Parmesan ... 1¥,00
Foie gras créme brulée and parmesan tuile

Crab calce die Briskrok......cciviviviniiiiiiini s a s a e 17,00

Soupe de poissons, croutons, gruydre et rouille MALSON...ociviiiiiiiiiiiiii 16,00
Fish soup, croutons, gruyére cheese and homemade rouille

Cuisses de grenouille en persillade/Frog legs with parsley anduiniiiiniinnnnl 19,00

LES PATES / PASTA
Gnocchi au Gorgonzola et chips de COpPa. ...ttt 000 22,00

COTE TERRE / LAND SIDE

Filet de baauf sauce au choix, Legumes de saison, écrasé de Pommes de terre 4 la
bruffe........ 36,00
Beef fillet Wlth sauce of your ch01ce mashed potatoes Wlth trufﬂe and seasona.l vegetables

Burger du Bistrot, frites maison, salade / Bistrot burger, homemade fries, salad....... 25,00

Carré d'agheau en croute d'herbes et ses pekits Leégumes ......ocviiiiiiiiinn 32,00
Rack of lamb with herbs, small vegetables

COTE MER / SEA SIDE

Marmite du pécheur, rouille, croutons el gruylre. ... 29,00
Fisherman's Pot

Mi cuit de thon, fondue de poireaux, écrasé de pomme de terre......................30,00
Half cooked tuna, leek fondue, mashed potato

Filet de Saint Plerre “fagon meunidre®, pelits Legumes. ... 25,00
John dory fillet, “Meuniere style” small seasonal vegetables

LES DOUCEURS / SWEETS

Créme brulée aux Framboises/ Rasberry créme Brul@e................cccooovwevvveeeeeeeeresrerevreenenn. 11,00
La Profiterole du Biskrok The Bistro's PPOAETOL iuieicriiisessssssassesesssssssssessssssssssssassesss 10,00
Sablé bretown aw citron meringué / Lemon MEriNGUE Di........wwweurremerrererrerersisersisesessnesees 10,00
Tiramisu fagon mille Feuille. ..ottt 00, 10,00
A{;fogata (2 boule vanille,1expresso, Amaretto, Chantilly) .....ccccccvveeiieriiiieeieieiieee e e 14,00
Le Capi.haihe. (2 boules citron sirop de mandarine, alcool de mandarine) ............cccoccevevevevevenene. 14,00
Coupe Colowel (2 Dboules citron, vodka/ COLONEI'S CUD..........cveeeeeeeeeeerrerereseereeseeseeseeseeseeseenees 14,00
DPame Blawche (3 boules vanille, ganache chocolat,Chantilly).........cccceevereeveeereereeereeeereereeeee e, 12,00
C.afé Liégaoi.s (2 boules café 1 boule vanille 1 expresso, Chantilly) .........cccevveeeveververreereereerene. 12,00

Coupe de glace 3€/boule Parfums: vanille, chocolat, café, eteininininnnnnnnn.i.3,00/b
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MENU DU BISTROT 34,00

Soupe de poissons
ov
Tartine de Reblochon et chorizo
ov
Velouté de Butternut et chips de speck
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Daube de bozuf & La provengale , écrasé de pommes de terre
ou
Filet de sébaste sauce vierge de tomates, petits Légumes
ou
Linguines au pesto et specie
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Mousse aux framboises OU 2 boules de glace OV Chouramisu

MENUD ENFANT / 1ID'S MENU 12,00

Cordon bleu Ou Poisson pang, frites Ou pites
Cordon bleu OR Fish and ships OR Pasta,
-+

1 boule de glace / 1 scoop of ice cream

Toute notre carte est élaborée & partir de produits frais et « faik maison », En cas
d‘allergie ou d'intolérance alimentaire nWhésitez pas & nous en faire part.

Our entire menu is made from fresh and "homemade" products. If you have a food allergy or intolerance,
please let us know.

Ouvert midi et soir / openlunch and diner
Fermé le mercredi midi et soir et jeudi midi

Réservakions au : +334.94.43.9%.27



LES VINS

ROSE
Provence 14cl
Domaine Saint Powns « L'auEl«ev\Eique » 5,60

Clos Sainke Maxiwe
Domaine des Campaux ¥

Chakeau Rasque «Alexandra» rosé

BLANC
Provence
Domaine Saink Poins « L'auEl«ev\Eique » 5,50
Domaine des Campaux %,00

Chateau Rasque «Blanc de blane»
Ckardovmav hlcad §,60
CASSIS

Le Paternel

ROVGE

Provence
Domaine Saink Pons <<L'auEhehEique>> 5,50

Chateau Rasque «Piece Noble»

CoTe PU RHONE
Cdte du Rhdne village 7,00

Croze Hermitage « Maison Persivale »

Bordeaux

Saint Greorge saint Emilion «Chateau Macquin »

Bourgoghe
Sancerre Blane Domaine Michel Thomwas

Clos de Vougeot chateau Marsannay 2017
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