SPICE VINGAGE A €GE CREE €N 2014
AVEC UN OBJECGIF SIMPLE €SG DE
GRAIGER NOS CLIENGSAVEC UNE
NOSPIGALIGE €6 UNE CHhALEUR
EXGRAORDINAIRES, DE SERVIR LES
(DEILLEURES RECEGGES DE CUISINE
[NDIENNE GRADIGIONNELLE
CREEES A PARGIR D'INGREDIENGS
PRODUIGSLOCALEMENG, CE QUI SE
GRADUIG PAR UNE EXPERIENCE
GASGRONOMIQUE (MODERNE A
PRENDRE €N COMPGE AVEC LES
EXIGENCES SPECIFIQUES GELLES
QUE LE VEGEBGALIEN., OPGIONS
SANS GLUGEN €6 hALAL.
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MOCKTAIS RIDE 5.00€

Sirop de sucre, feuilles de menthe, morceaux de citron
vert, glacé broyé garni de limca et de sprite

Banane pure, combiner avec du jus de pamplemousse, et
sorbet au citron et de la glace concassée

Faites bouillir de '’eau, du sucre et du zeste de citron, des
cerises et du jus d’ananas, de la glace, du soda club et des
peaux de poivre. Mélanger avec du citron Juice

Jus d’orange, limonade, fraise et fruit de la passion garnis
de glace
(Banana Ginger Smoothie)

La banane, le yogourt, le miel et le gingembre, mélangent
jusqu’a consistance lisse







« TANDOORI SPRING ROLLS (NEMS) 10.00€

« POULET TANDOORI 9.00€
« CHICKEN 65 = 9.00€
o CHILLI PANEER 9.00€
« CHILLI CHICKEN 9.00€
« PANEER PAKODA OR MIXPAKORA 9.00€
« SAMOSA 7 00€
* JHINGA PAKODA 9.00€
POULET TIKKA 10.00€
10.00€

DOSA : 12.00€

13.00€
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15.00€

Blancs de poulet cuisinés dans une sauce au
curry composée, de tomates fraiches,
d’oignons et d’épices servi avec riz basmati..

16.00€

Gigot d’agneau dans une sauce composée de
tomates, d’oignons,d’épices, et de pommes
de terre servi avec riz basmati

@ 15.00€
Poulet Tandoori désosé, cuisiné dans une
sauce a base de créme fraiche,de beure de
tomates fraiches et de noix de cajou servi
avec riz basmati

14.00€
Poulet cuit avec oignons moulAus aux
épinards, gingembre, ail et touche de
tomate servi avec riz basmati.

14.50€
Poulet Tandoori désosé et pilon de poulet,

cuisiné dans une sauce a base de
crémefraiche, de beure ,de tomatesfraiches
et de noix de cajou servi avec riz basmati.

16.00€
Crevettes frais cuisinées dans une sauce
composée d’épices, d’oignons et
de tomates fraiche servi avec riz basmati.

15.00 €

Poison frais cuisinées dans une sauce
composée d’épices, d’oignons et

de tomates fraiche servi avec riz
basmati.







10.00 €
Fromage fait maison cuit avec du
poivron, de l'oignon rouge du beure et
de la sauce curry servi avec riz basmati..

10.00 €

Cury d’épinards avec du fromage
maison servi avec riz basmati..

10.00 €

Fromage fait maison cuit avec une sauce
a base de créme fraiche, de beure, de
tomates fraiches et de noix de cajou servi
avec riz basmati..

10.00 €

Fromage fait maison cuit et petit poi
avec une sauce a base de créme fraiche,
de beure, de tomates fraiches et de noix
de cajou servi avec riz basmati..

10.00 €
Haricot rouge et lentils , cuisiné dans, de
tomates fraiches et de noix de cajou servi
avec riz basmati.

10.00 €
Pois chiches dans une sauce a base de
tomate, d’oignons et d’épices servi avec
riz basmati.

® 10.00 €

Mélange de légumes frais, choux fleurs,
haricots verts, carottes, petit pois au curry
servi avec riz basmati.

10.00 €

Caviar d’aubergines au curry servi avec
riz basmati.







13.00€

Biryani cuisiné avec des haricots verts, choux
fleurs, petits pois, fromage et carottes

15.00€
Biryani cuisiné avec des morceaux
de blancs de poulet
17.00€
Biryani cuisiné avec des crevettes
décortiquées
16.00€

Biryani cuisiné avec des morceaux de
gigots d’agneau

BREADS (PAIN)

NAAN NATURE 2.50€
MASALA NAAN 3.00€
CHEESE NAAN 4.00€
GARLIC NAAN 3.00€
GARLIC CHEESE NAAN 4.50€
VINTAGE CHILLI NAAN 4.50€
CHAPATI 3.00€
PARATHA 4. 00€

BUTTER NAAN 3.00€

ALOO PARATHA 5.00€
PANEER PARATHA 5.00€




LES DESSERTS
.,




6.50€
Gulab jamun est un dessert indien bien-
aimé composé de boules frites d'une pate
a base de solides de lait et de semoule,
imbibées d'un sirop aromatique épicé avec
de la cardamome verte, de l'eau de rose,
du safran,

6.50€

Deux boules de mangue , des morceaux
de mangue et du coulis de mangue.

6.50€
Deux boules de sorbet passion, des
morceaux de mangue et du coulis de
mangue.

LASSI MASALA

LASSI MANGUE
LASSI PISTACHE

LASSI ROSE

LASSI CERISE
LASSI FREISE

4.00€




VINTAGE VEGAN COURSE

10.00€

Mélange de légumes frais, choux fleurs,
haricots verts, carottes, petit pois au curry
servi avec riz basmati.

10.00€
Haricot rouge et lentils , cuisiné dans, de
tomates fraiches et de noix de cajou servi

avec riz basmati.

10.00€

Pois chiches dans une sauce a base de tomate,
d’oignons et d’épices servi avec riz basmati.

10.00€

Caviar d’aubergines au curry servi avec riz
basmati.
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