
PLATOS PRINCIPALES

PIERNA DE CORDERO LECHAL   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
 Cocinada a baja temperatura durante 18 horas y 
 asada con verduras y hierbas de Tramuntana
ENTRECOT   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
 300g de ternera irlandesa madurada, acompañada
 de patatas y padrones
LUBINA PLANCHA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22
 Acompañada de patatas y ensalada
BACALAO JUMBO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22
 Con una cama de tumbet, gratinado con alioli y 
 espárrago asado
CALAMARDO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20
 Calamar nacional a la plancha con patatas y 
 ensalada
PARRILLADA DE VERDURAS   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16
 de temporada y seleccionadas por la Coperativa de Sóller

PASTA

VERDE QUE TE QUIERO VERDE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17
 Espaguetis con pesto casero, cherries y almendra  
 laminada
MARINERA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17
 Espaguetis con gambas, cangrejo, mejillones y salsa  
 de tomate
ÑOQUIS   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15
 Acompañados de nuestra salsa casera de pesto o tomate

BAR MOLINO
BURGERS 180G
Las hamburguesas se sirven con patatas fritas

CLÁSICA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .15
 Carne de ternera, tomate, ensalada, cebolla caramelizada,  
 cheddar y bacon
MOLINO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .15
 Carne de ternera, tomate, cebolla caramelizada,
 berenjena y queso mahonés
MEXICANA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .15
 Carne de ternera, mucho chile y cheddar
BURGERFEL   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .14
 Tomate, ensalada, falafel, pepino, salsa de yogur y
 queso mahonés

PLATOS DEL MUNDO

FALAFEL CON TABULÉ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .14
 Garbanzos, comino, perejil, cebolla y ajo con tabbule:   
 (sémola de trigo, pimiento verde, perejil, pepino, tomate 
 cherry, limón y hierbabuena) 
LUBINA ESTILO THAI   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .22
 Lubina entera frita con salsa de tamarindo y un toque
 de cilantro fresco
CURRY PENNANG POLLO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17
CURRY PENNANG CON GAMBAS   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17
CURRY PENNANG VEGETARIANO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .15
 Todos van acompañado de arroz basmati, clásica salsa   
 pennang, cacahuetes y cilantro fresco

Te damos la bienvenida a nuestra casa, esperamos que disfrutes .

TAPAS Y ENTRANTES
DE LA CASA

Patatas bravas 7 .5
Croquetas caseras de pollo 6ud . 8 .5
Croquetas caseras de curry 6ud . 8 .5
Croquetas caseras de gambas ajillo 6ud . 11 .5
Croquetas caseras de jamón ibérico 6ud . 9 .5
Mix de croquetas 8ud . 12 .5

COCAS CASERAS CON “HARINA DE XEIXA”

De escalivada y queso mahonés 9 .5
De sobrasada, cebolla caramelizada y fruta 9 .5

TAPAS 

Calamares a la andaluza 15
Pimientos de Padrón 7 
Gambas al ajillo 16
Nachos, chile con carne y queso 14  .5

PARA CHUPARSE LOS DEDOS

Taco de cochinita pibil ud . 4 .5
Taco leaf, mayo kimchi, langostino y cilantro  ud . 4 .5
Alitas de pollo fritas estilo coreano 8
Gildas anchoa, aceituna rellena y piparras ud . 2 .5

EXTRAS

Ración de jamón ibérico 24

ENSALADAS

MIXTA de temporada   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9
CABRA y nueces caramelizadas   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15

INFANTIL

ESCALOPE de pollo con patatas  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10 .5
PASTA BOLOÑESA con carne de ternera y tomate  .  .  .  .  .  . 10 .5

Fondo de sepia, pollo y cerdo. Con sus gambas, cangrejo y 
mejillones. Deliciosa. Precio por persona. Si te gusta acompañarloa 

con pimiento verde, solo tienes que pedirlo (+1€)

Si padece alguna alergia o intolerancia alimentaria, diríjase a nuestro personal, 
gracias. IVA inlcuido.

18€

ESPECIALIDAD DE LA CASA

PAELLA MIXTA

Pan y compañía
Pan 2 .5
Alioli 1 .5
Aceitunas 2
Pan, aceitunas y alioli 5 .5

Extra guarniciones
Verduras plancha 6
Patatas fritas 4

Salsas
Picante 1 .5
Mostaza Dijon 1 .5

 +34 971 638 615
 molinosoller@gmail .com
  barmolinosoller
  barmolinosoller
 C/ Alqueria des Comte 71, Sóller, Mallorca

también para llevar

.es


