
COUVERT
Azeite, Seleção de Pães, Maionese de Raia, 

Manteiga de Ovelha
Olive Oil, Breads Selection, Ray Mayonnaise, 

Sheep Butter

5€

MENU 
SELEÇÃO 
ESPADA
espada selection menu

Para 2 pessoas
For two
38€

E

Arroz de Alho 4.5€

Garlic Rice

Batata Doce Assada 4.5€

Rosted Sweet Potato

Batata Frita 4.5€

Fries

Cogumelos Salteados 5.5€

Salted Mushrooms

Legumes Grelhados 6.5€

Grilled Vegs

Puré de Batata Trufado 6.5€

Truffled Potato Puree

ACOMPANHAMENTOS

Fruta do Dia 3.5€

Fresh Fruit

Tarte de Chocolate com Caramelo Salgado 4.5€

Salted Caramel and Chocolate Pie

Tarte Gelada de Lima 4€

Iced Lemon Pie

Crumble de Maçã 4€

Apple Crumble

Panacota de Baunilha com Goiabada 
e Avelã Torrada 6€

Vanilla Panacota with Guava Paste and Roasted Hazelnut

IVA INCLUÍDO Á TAXA GERAL EM VIGOR, PARA 
ESCLARECIMENTOS RELACIONADOS A ALERGÉNIOS 

CONSULTE O EMPREGADO DE MESA, NENHUM PRATO, 
PRODUTO ALIMENTAR OU BEBIDA, INCLUÍNDO O 

COUVERT, PODE SER COBRADO SE NÃO FOR SOLICITA-
DO PELO CLIENTE OU POR ESTE FOR INUTILIZADO.

VAT’S LEGAL RATE INCLUDED ON PRICES. CONSULT 
THE EMPLOYEE FOR ALLERGENS CLARIFICATIONS. NO 

DISH, FOOD OR DRINK, INCLUDING THE 
COUVERT CAN BE CHARGED IF NOT REQUESTED OR 

USED BY THE COSTUMER.

ES
PA
DA

para partilhar
TO SHARE

SIDE DISHES

SOBREMESAS
DESSERTS

E

Pratos Incluídos 
no Menu 

de Seleção 
Espada

DISHES INCLUDED 
IN ESPADA

 SELECTION MENU

veggie

Picante
SPICY

baos
Bao de Salmão 9.5€

Salmon Bao 

Bao de Caranguejo 11€

Bao de Barriga de Porco 9€

2
UNI

Tacos de Camarão 9.5€
Shrimp Taco

Tacos de Lavagante 14€
Lobster Taco

Tacos de Salmão 9€
Salmon Taco

Tacos de Tártaro de Novilho 9.5€
Beef Tartar Taco

tacos

Crab Bao

Ceviche Misto de Peixe e Abacate 14.5€

Mixed Fish Ceviche with Avocado

Carpaccio de Peixe Branco com Lima e Trufa 14€

White Fish Carpaccio with Truffle and Lime

Carpaccio de Vieiras com Laranja e Lima 13€

Scallops Carpaccio with Lime

Vieiras na Chapa com Saquê 12.5€

Sauteed Scallops with Sake

Tataki de Salmão 12.5€

Salmon Tataki

Tártaro de Atum com Manga e Malagueta 12.5€

Tuna Tartar with Mango and Chilli

Atum Braseado com Legumes e Molho Chimichurri 14.5€

Braised Tuna with Vegetables and Chimichurri Sauce

Atum Braseado com Burrata e Pesto 16.5€

Braised Tuna with Burrata and Pesto

Camarão Braseado com Burrata e Trufa 14.5€

Braised Shrimp with Burrata and Truffle

Camarão em Molho Espada 15€

Shrimp with Espada Sauce

Burrata Trufada com Legumes 13.5€

Truffled Burrata with Vegetables

Legumes Trufados com Ovo a Baixa Temperatura 12.5€

Truffled Vegetables with Low Temperature Egg

Couve Flor crocrante com Maionese de Yuzo 8.5€

Crunchy Cauliflower with Yuzo Mayo

E

E

E

NOVO

new

new

Pork Belly Bao

E

Gambas com Massa Wonton e Molho Sweet Chili 11.5€

Wonton Prawns with Sweet Chilli Sauce

Rolos de Costilha em Massa Wonton 9.5€

Wonton Rolls with Beef Ribs

“Açorda” de Camarão 13.5€

Shrimp “Açorda”

Pataniscas de Choco com Arroz de Feijão 12.5€

Cuttlefish Fritters with Bean Rice

Polvo Frito com Molho Tártaro 18.5€

Fried Octopus with Tartar Sauce

Polvo à Galega 17€

Galician Style Octopus

Arroz de Polvo 18€

Octopus Rice

Arroz de Limão e Gengibre com Peixe Branco 21€

Lemon and Ginger Rice with White Fish

Caril de Camarão e Caranguejo com Arroz Thai 22€

Shrimp and Crab Curry with Thai Rice

Estendal de Plumas de Porco Preto com Migas Desconstruídas 19€

Black Pig “clothesline” with crumbs

Entrecosto a Baixa Temperatura 17€

Slow Cooked Ribs

Entrecôte 300gr/600gr (2 acompanhamentos) 26€ / 44€

Entrecôte 300gr / 600gr (2 side dishes)

NOVO

new

NOVO

E

E

new

NOVO

new

NOVO

new

NOVO


