NOTRE CARTE EVOLUE TOUS LES MOIS

LE MIDl' du Mereredi au Dimanche - Noug acceptone les réservations jusqu’a 12h30 au plug tard
LE SOIR du Mardi au Samedi - Nous acceptong leg réservations juequa 20h30 au plug tard

LES ENTREES
LE GASPACHO
tomate / poivron / concombre / céleri / ail confit
demi burratina / pignong de ping / piment d’espelette / huile de basilic - 1€

LE SAUMON - fumé minute
panaché d’algues marinées - vinaigrette goma / agperges blanches / crémeux de petits poig
ponzu en caviar / pickles d’oignong rouges / ségame kimehi - 12€

LE TERRE & MER - boudin noir & gambag
haricote coco au jug de coques / epaghetti de courgette
espuma de poivron doux et gaffran - (3€

LES PLatg
LE DOS DE CABILLAUD
bouillon Thai épicé - curry rouge, lait de coco et pate de crevettes
oignon / fenouil eroquant / pomme de terre primeur / tomate fraiche / coriandre - 24€

LA VOLAILLE JAUNE FERMIERE DES LANDES - Maison Ballerat
filet de poulet avec peau - cuiceon & bagge température / jug au vin blanc et madere
pomme de terre grenaille / legumes de saigon cuiginés - 24€

LE VEAU FRANCAIS
cuiseon & bagee température / huile vierge, bagilic et condimente / caramel de baleamique
polenta crémeuge au parmesan / légumes de gaicon cuigines - 27€

LE FROMAGE & LES DESSERTS

L’ASSIETTE DE FROMAGES - 4 commander en début de repas
goigneugement eélectionnég auprae de notre artisan fromager affineur “ La Cremerie d'Osgau” - [4€

L’ EXOTIQUE
crémeux noix de coco, vanille et rhum / ananag roti / sorbet mangue / espuma paggion / bricures de spéculoe et coco rapee - (0€

LA SOUPE DE FRAISE
bagilic / glace vanille / madeleine a huile d’olive / fraises fraiches / caviar de fruit / meringue craquante - 10€

= Noug demandong a notre clientéle de commander obligatoirement un plat de réistance
= Curille est seul en cuigine; le temps d’attente peut atre plug long eur une commande sang entrée
= Pour toute allergie ou intolérance, il est vivement recommandé de noug congulter au moment de la régervation

PRIX NETS EN EUROS - TAXES & SERVICE COMPRIS



