
Vegan & More

Wir setzen auf beste Qualität und höchsten Genuss

Lassen Sie sich verzaubern von der Vielfalt der
Orientalischen Küche, den köstlichen Gerichten und dem

Duft der Gewürze, der Ihnen wohlig in die Nase steigen wird.



Wraps & more

01. Hähnchen Wrap 7,90 €
mit Pommes Krautsalat,  Sauergurken und Knoblauchcreme A,C 

02. Pitta Hähnchen Schawarma  8,90 €
mit Krautsalat, Zaziki, Zwiebeln, Tomaten und Peperoni A,K,G

03. Schawarma Box  8,90 €
mit Sauergurken,  Pommes, Krautsalat, Zwiebeln, Tomaten, 
Peperoni und Knoblauchcreme C,F

04. Pitta Feta Schawarma  11,90 €
mit gegrillten Fetakäse, Schawarma, Krautsalat, Zaziki, Zwiebeln, 
Tomaten und Peperoni  A,G,F, 2

05. Pitta Kafta  (Kalb) Hackfleischröllchen  8,90 €
mit Krautsalat,  Zaziki, Zwiebeln, Tomaten und Peperoni A,G,C,F

06. Pitta Hähnchen Spieß (Tavuk)  8,90 €
mit  Krautsalat, Zaziki, Zwiebeln, Tomaten, Peperoni und Knoblauchcreme A,C,G

07. Pitta Lamm Spieß  8,90 €
mit  Krautsalat, Zaziki, Zwiebeln, Tomaten und Peperoni A,C,G

08. Toshka Kaftafleisch (Maria) 13,90 €
gefülltes Tortillabrot mit Hackfleisch, Mozzarella Käse, Pommes,  
Krautsalat, Zaziki, Zwiebeln, Tomaten und Peperoni A,C,G

09. Toshka Käse (Maria)  13,90 €
gefülltes Torttillabrot mit Feta und Mozzarella Käse, Pfefferminz, 
Petersilie, Pommes, Krautsalat und Zaziki A,P, G,C

Hausgemachte Spezialitäten
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Wraps & more

Immer frisch und hausgemachtVegetarisch & Vegan 
10. Falafel Wrap 7,90 €
mit Hummus, Gemischtem Salat, Tomaten, Sauergurken und Sesamsauce A,H,K

11. Vegan Wrap 7,90 €
mit frittiertem Gemüse, Gemischtem Salat, Tomaten, Sauergurken, 
Hummus und Sesamsauce A,H,K

12. Falafel Box 7,90 €
mit Pommes, Gemischtem Salat, Tomaten, Sauergurken und Sesamsauce H,K

13. Pitta Feta gegrillt  8,90 €
mit Krautsalat, Zaziki, Zwiebeln, Tomaten und Peperoni A,C

14. Pitta falafel 🥙  8,90 €
mit Krautsalat und Sesamsauce, Zwiebeln, 
Tomaten und Peperoni A,F,K,C

15. Limabohnen (Fasolia)🥙 🥙 13,90 €
Riesenbohnen in Tomatensoße mit Safrangemüsereis und Krautsalat 

16. Grüne Bohnen ( Lubiyeh) 🥙 🥙 🥙 13,90 €
in Tomatensoße mit Safrangemüsereis und Krautsalat

17. Okra (Bamia) 🥙 🥙 🥙 🥙 13,90 €
in Tomatensoße mit Safrangemüsereis und Krautsalat

 Vegan 

 Vegan 

 Vegan 

 Vegan 

 Vegan 

 Vegan 

Hausgemachte Spezialitäten
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fleisch- & grillgerichte

FleischGerichte
20. Hähnchen Schawarma Teller  13,90 € 
mit  Krautsalat, Zaziki, Zwiebeln, Tomaten und Peperoni und Knoblauchcreme C,G 

20-A. Hähnchen Feta Schawarma Teller  15,90 € 
mit gegrillten Fetakäse, Pommes, Krautsalat, Zaziki, Zwiebeln, 
Tomaten, Peperoni und Knoblauchcreme C,G 

21. Kafta Teller  (Kalb) Hackfleischröllchen  15,90 €
mit Pommes, Krautsalat, Zaziki, Zwiebeln, Tomaten und Peperoni C,G

21-A. Kafta Feta Teller  17,90 €
mit Pommes, Krautsalat und Zaziki

22. Marinierte Hähnchenspieße (Shish Tavuk)  15,90 €
2 Hähnchenspieße mit Pommes, Krautsalat, Mutabal Avocado, Knoblauchcreme, 
Tomaten und Zwiebeln C, H,K

23. Grill Teller  16,90 €
mit Hähnchen Schawarma, 1 Lammspieß, Pommes, Hummus, 
Krautsalat, Zaziki, Zwiebeln, Tomaten und Peperoni  K,H,C,G

24. Marinierte Lammspieße  19,90 €
mit 2 saftigen Spießen, Bratkartoffeln, Hummus, Krautsalat, Zaziki, 
Zwiebeln, Tomaten und Peperoni H,KC,G

25. Marinierte Lammkoteletts  19,90 €
mit Bratkartoffeln, Krautsalat, Peperoni, Zwiebeln, Tomaten und Hummus H,K 

26. Byblos Spezial Grill Teller  21,90 €
mit Hähnchen Schawarma, 1 Lammspieß, 1 Hähnchenspieß, 1 Lammkotelett, 
Krautsalat, Bratkartoffeln, Hummus, Peperoni, Zwiebeln und Tomaten H

27. GEMISCHTE GrillPLATTE    49,90 €
Grillplatte für zwei Personen mit Hähnchen Schawarma, 
2 Lammspieße,  2 Kafta Röllchen, 2 Lammkoteletts, 2 Hähnchenspieße, 
dazu Safrangemüsereis und Bratkartoffeln 
 Beilagen: Hummus, Mutabal, Zaziki, Fatoush Salat, Peperoni und Zwiebeln C,H,K

28. Byblos Grill Teller  21,90 €
1 Lammspieß, 1 Kafta, 1 Lammkoteletts,  1 Shish Tavuk, Pommes, 
Hummus, Krautsalat und Zaziki H,K,C,G

29. Kutle  14,90 €
Weizengrütze Teigtaschen mit zartem Hackfleisch, Zwiebel und 
Petersilien Füllung in Salzwasser gekocht, Krautsalat und Zaziki C,GA

Empfehlung

Empfehlung

Empfehlung

Wahlweise mit Zaziki, Sesamsauce oder Knoblauchcreme

Hausgemachte Spezialitäten
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30. Hummus  6,90 €
Hummus aus pürierten Kichererbsen,  Zitronensaft, Sesamsauce und 
Olivenöl, dazu frisches Pitta Brot  A,I,H,K,C

31. Hummus Beiruti   6,90 € 
Hummus aus pürierten Kichererbsen,  Knoblauch, Kreuzkümmel, 
Zitronensaft, Petersilie, Sesamsauce, Olivenöl dazu frisches Pitta Brot A,I,H,KC 

32. Mutabal Batingan  6,90 €
Gegrillte und pürierte Auberginen in Sesamsauce-Zitronensaft, Knoblauch, 
Olivenöl dazu frisches Pitta Brot A,KC

33. Baba Ghanudj 6,90 €
Gegrillte Auberginen mit Paprika,  Zwiebeln,  Knoblauch, Granatapfelsaft 
dazu frisches Pitta Brot A,C

34. Mohamara  6,90 €
Paste aus gegrillter Paprika, Knoblauch,  Walnüssen, Olivenöl, Granatapfelsaft 
dazu frisches Pitta Brot A,H,C

35. Mutabal Avocado  6,90 €
mit Zitronensaft, Koriander, Knoblauch, Olivenöl dazu frisches Pitta Brot A,C

36. Warak Inab 8,90 €
hausgemachte Weinblätter mit Zwiebeln, Petersilie, Minze, Tomaten, Reis, 
Granatapfelsaft und Olivenöl 

37. Hummus Schawarma Teller 9,90 €
Hummus mit Schawarma, Sesamsauce, Olivenöl dazu frisches Pitta Brot A,H,K,C

Empfehlung  Vegan 

Empfehlung  Vegan 

Empfehlung

 Vegan 

 Vegan 

 Vegan 

 Vegan 

 Vegan 

Kalte und Warme Vorspeisen

Hausgemachte Spezialitäten
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38. Makdous Batinjan  6,90 €
Baby - Auberginen gefüllt mit Walnuss, Knoblauch, Chili in Olivenöl, 
mit eingelegten orientalischen Gewürzen dazu frisches Pitta Brot H,A,C

39. Mutabal Shamander 6,90 €
Rote Beete, Knoblauch, Zitronensaft, Olivenöl dazu frisches Pitta Brot K,A,C

40. Khyar bi Laban (Zaziki)  6,90 €
Olivenöl, Jogurt, Gurken und Knoblauch dazu frisches Pitta Brot  C,G,A

41. Krem Tum  5,90 €
Knoblauchcreme dazu Pittabrot gegrillt A,C,G 

42. Kabiss Mix Salat 5,90 €
eingelegtes Gemüse

43. Vegane Platte (kalt) 21,90 €
Vegan Platte (kalt) kombiniert mit 7 verschiedenen kalten 
Vorspeisen: Warak inab, Hummus, Baba Ghannouj, Mhmara Mutabal Avocado, 
Mutabal Shamander, Mutabal Batingan und frisches Pittabrot A,F, H,K,C

44. Vegan Platte für 2 Personen 39,90 €
2x frische Pittabrote AC

45. Sambusek (Hausgemacht)  13,90 €
frittierte Dinkelvollkorn Teigtaschen gefüllt mit 3x Spinat (Vegan)  
und 3x Käse (Vegetarisch), dazu Krautsalat A,G,C

Empfehlung  Vegan 

 Vegan 

 Vegan 

 Vegan 

 Vegan 

 Vegan 

Kalte und Warme Vorspeisen

Hausgemachte Spezialitäten
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50. Falafel Bällchen 6,90 €
Kichererbsen, Zwiebeln,  Koriander, Knoblauch, dazu Sesamsauce F, H,K

51. Kibbeh Makliya 9,90 €
Bällchen aus Weizengrützeteig mit zartem Hackfleisch Lamm/Kalbsfilet, 
Granatapfelsaft, orientalischen Gewürzen, Walnüssen, Zwiebeln gehackt 
und gefüllt, würzig und knusprig frittiert A,H

52. Chicken Nuggets  7,90 €
mit Pommes, Krautsalat und Knoblauchcreme C

52-a Chicken Wings   8,90 €
Pommes, Knoblauchcreme, Krautsalat mit frischem Knoblauch und Zitronensaft C

53. Mujadara 9,90 €
Linsen mit Reis und karamellisierten Zwiebeln, dazu Krautsalat und Olivenöl

54. Batata Hara (Kartoffelwürfel) 6,90 €
Bratkartoffeln mit Koriander, Knoblauch, Zitronensaft und Chili Flocken

55. Hummus Falafel Teller 9,90 €
dazu frisches Pittabrot A

56. Byblos Gemischte vegane platte 21,90 €
Kalte & warme gemischte Vegan Platte: paniert und frittiert, Kartoffelwürfel, 
Blumenkohl, Falafel, Auberginen, Zucchini, mit 3 kalten Beilagen (Hummus, 
Mutabal, Muhammara), dazu Fattoush Salat und frisches Pittabrot A,F, H,K

57. Byblos für 2 Personen 39,90 €
2 frische Pittabrote A

Kalte und Warme Vorspeisen

  vorspeisen

Empfehlung

 Vegan 

Empfehlung  Vegan 

 Vegan 

 Vegan 

 Vegan 

Hausgemachte Spezialitäten
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60. Tabbouleh Salat  8,90 €
Petersilie fein gehackt mit Tomaten, frischer Minze, Zwiebeln, Zitrone, 
Hartweizengrieß und Olivenöl A

61. Fatoush Salat 8,90 €
mit Tomaten, Zwiebeln, Radieschen, Gurken, Paprika, Römersalat, Essig, 
Petersilie, Granatapfel, Minze, Zitrone, Olivenöl, mit geröstetem Fladenbrot A

62. Bauernsalat 9,90 €
Tomaten, Gurken, Eisbergsalat Feta Käse, Peperoni mit Olivenöl Zitronen Dressing  
und dazu Pittabrot A,G

63. Krautsalat 5,90 €
Nach Art das Hauses

64. Gegrillte Peperoni mit frischem Knoblauch  5,90 €

65. Kalamata Oliven 5,90 €

Salate

70. Pommes Frites (Groß) 4,90 €
71. SAFRANGEMÜSEREIS 4,90 €
72. Frisches Pittabrot  1,90 €

Beilagen

  

Empfehlung  Vegan 

Empfehlung  Vegan 

 Vegan 

Dessert
75. Halawet al jiben 5,90 €
orientalische Nachspeise aus Mozzarella und Grieß Pudding 
gefüllt mit sahniger cremfühlung und mit Pistazien und Sirup getoppt. A,H

76. Jogurt mit Honig, Walnüssen und Zimt 5,90 €

77. BAKLAVA  5,90 €
Orientalische Nachspeise in Zuckersirup eingelegtes Blätterteig 
gefüllt mit Pistazien. A,C,G,H 

Salate & More

Hausgemachte Spezialitäten
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Warme Getränke 
Mokka 9    3,90 € 
Espresso 9   3,00 € 
Kaffee 9     3,50 € 
Tee | verschiedene Sorten   3,50 € 
 
6 Frische Hausgemachte Limonaden 
Mango   0,33l 5,90 € 
Ananas   0,33l 5,90 € 
Himbeere  0,33l 5,90 € 
Wassermelone  0,33l 5,90 € 
Orange  0,33l 5,90 € 
Granatapfel 0,33l 5,90 € 

aus der flasche 
Bionade Holunder  0,30l 3,50 € 
Apfel Schorle  0,30l 3,50 € 
Pfirsich Tee  0,30l 3,50 €  

aus dem Glas 
Coca Cola 1,2,4,9  0,30l 3,50 € 
Coca Cola Light 1,2,4,9  0,30l 3,50 € 
Coca Cola Zero 1,2,4,9

  0,30l 3,50 € 
Fanta 1,2,4,9     0,30l 3,50 € 
Mezzo Mix 1,2,4,9  0,30l 3,50 € 
Sprite     0,30l 3,50 €   
Wasser Still (aus der Flasche)   0,25l  3,00 € 0,7l 5,90 €
Wasser Sprudel (aus der Flasche)        0,30l 3,00 €  0,7l 5,90 €
Ayran 

G  0,25l 3,00 € 
Malzbier (aus der Flasche)  0,30l 3,50 € 

Bei Mitnahme und Lieferung aller Getränke zuzüglich gesetzlichen Pfand. Alle Preise in
Euro inkl. MwSt. Irrtümer und Änderungen vorbehalten, Preise gültig ab 01.02.2024

  
Alkoholfreie Getränke



Alkoholische Getränke 
Cola Bier (x2)  0,33l 3,50 €
Radler  0,33l 3,50 €

Bier 
Almaza (libanesisches Bier)  0,33l 4,90 € 
Verfügbarkeit auf Nachfrage  
Becks Gold  0,33l 3,50 €
Licher Pils   0,33l 3,50 € 
Weizenbier hell/dunkel/ Alkoholfrei 0,50l 4,50 €
Alkoholfreies Bier  (aus der Flasche)   0,33l 3,50 €  

Aperitif 
Hugo Spritz  0,20l 8,50 €
Martini Spritz  0,20l 8,50 €
Aperol Spritz  0,20l 8,50 €

Longdrinks
Asbach Cola  0,30l 6,50 €
Bacardi Cola  0,30l 6,50 €
Black Label Cola  0,30l 8,50 €
Jim Beam Cola  0,30l 6,50 €
Jack Daniels Cola  0,30l 6,50 €

  
Alkoholische Getränke

Bei Mitnahme und Lieferung aller Getränke zuzüglich gesetzlichen Pfand. Alle Preise in
Euro inkl. MwSt. Irrtümer und Änderungen vorbehalten, Preise gültig ab 01.02.2024



shots 
Arak Libanesisch mit Eiswürfeln und Wasser  0,2cl 4,90 €
Raki/Ouzo 0,2cl 3,90 €
Jägermeister 0,2cl 3,90 €  
Vodka   0,2cl 3,90 €  

lieblich | trocken | halbtrocken
ROTWEIN  0,2l 5,90 €
ROSÉWEIN     0,2l 5,90 €
WEISSWEIN   0,2l 5,90 €
Apfelwein  Flasche  0,33l 4,90 €

Weinflaschen  
international Mediterran ab               21,90 €          

Rot | Weiß | Rosé 
trocken | halbtrocken | lieblich | süß
Verfügbarkeit auf Nachfrage

Liebe Kunden, es können Druckfehler vorkommen! 

Zusatzstoffe
1 mit Farbstoff  2 mit Konservierungsstoff  3 mit Antioxidationsmittel  4 mit Geschmacksverstärker

5 geschwefelt  6 geschwärzt  7 mit Phosphat  8 mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen)
9 koffeinhaltig  10 chininhaltig  11 mit Süßungsmittel  13 gewachst

www.byblosgiessen.de

  
Alkoholische Getränke



Liebigst raße 19, 35390 Gießen  |  Tel: 0641 751 22

Vegan & More

Allergene
A) glutenhaltiges Getreide B) Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse D) Fisch- und Fischerzeugnisse (außer Fischgelatine)
E) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse F) Soja (-bohnen) und Sojaerzeugnisse

G) Mich und Milcherzeugnisse inkl. Laktose H) Schalenfrüchte und daraus hergestellte Erzeugnisse
I) Sellerie und Sellerieerzeugnisse J) Senf und Senferzeugnisse

K) Sesam-Samen und Sesamerzeugnisse L Schwefeldioxid und -erzeugnisse
M) Lupinen und daraus hergestellte Produkte N) Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und

aus diesen hergestellten Erzeugnissen

Wir im Byblos Restaurant setzen uns für den Umweltschutz ein: 
Wir bemühen uns darum, sauberes Wasser bereitzustellen und die für die Umwelt 

Umgebung zu leben, die frei von Umweltverschmutzung ist, damit auch unsere 
Enkelkinder auf diesem blauen Planeten ein besseres Leben führen können.

Rami

Hier kaufen wir ein

Vegan & More

10% Rabatt 
bei abholung

WIR SIND DIGITAL!
App kostenlos runterladen

 bewertet uns gerne auf: www.byblosgiessen.de

Wir freuen uns auf Euch

Byblos Team

Wenn Euch unser Essen & Service gefallen hat,

1. Instagram 2. Tiktok 3. Google


