Menu de fin d’année 2025

Piéces cocktails froides a 1€20 piéce

Blinis magret fumé tomates confites

Verrine mousse de foie gras pommes calvados
Wraps au saumon fumé

cannelé chorizo

Pieces cocktails chaudes 1€20 piece
Croustade d’escargot
Pic st jacque lardée
Mini pizza
Mini quiche saumon
ini quiche reblochon
rger foie gras oignons confits

froides
de canard créme d’abricot et sa
13 €
aumon 10 €
oes verte langoustine 10€

Entrées chaudes

Tatin de foie gras pommes cuites

Brochette de st jacques butternut
Cassolette de boudin blanc cépes potimaron

Plats chauds avec 2 garnitures

Magret de canard sauce Miel
Chapon sauce cépes

Filet de boeuf sauce foie gras
Filet de sandre sauce champagne
Veau orloff sauce savoyarde

12€
12€
20€
15€
15€

Garnitures : gratin de pomme de terre girolles et crémeux de




Desserts 4,80€ par personne

raquant chocolat (mousse chocolat lait, biscuit
raliné, glacage chocolat noir)

ont blanc (mousse coco, insert fruits rouge, biscuit
noise)

ix ( croquant, mousse caramel, insert caramel, glacage
olat au lait)

DN ( mousse citron, insert citron, biscuit genoise)

nent de S mignardises sucrées

Fondamental 31€80

ktails (3 froides 2 chaudes)
le pommes foie gras
sauce cépes
de terre et girolles

Carte de fin d’année 2025

Pour vos commandes :
Par téléphone au 02.35.77.06.11
Par mail: contact@panchouttraiteur.fr

Panchout Traiteur
18, sente aux anglais 76710 Montville

Tarif a emporter au 18,sente aux anglais 76710 Mo
Caution pour les plats demandé
Livraison possible 0,90 cts du km allez -retour a parti

Nous proposons aussi des buffets froids de fétes et des
nous consulter

Offrez a vos proches un cheque cad
notre brochure traiteur

fete
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