ranffael],

GASTROBAR
1/2 Raciodn Raciodn
Patatas bravas Raffaella (3,8) 4.50€ 8.00€
Trilogia de Hummus (curry,remolacha y aguacate con menta) (12) 9.50€
Timbal de escalivada con brandada de bacalao (4,8) 11.00€
Quesadillas hija de la gran chingada (1,2,3,4,7,8,9) 11.00€

Sibarita de Foie(Montadito de foie mermelada de puerro y avellanas) 3ud. (1,9) 10.50€

Twister de langostinos con base de romesco (1,2,3,4,7,8,9) 9.50¢€
Tiras crujientes de pollo con mojo de miel y mostaza (1,2,3,4,6,7,8,9) 9.00€
Croquetas de jamoén y cocido (1,2,3,4,6,7,8,9) 4ud. 6.00€
Nachos con guacamole, cheddar fundido y bacén (8) 8.50€
Berenjena asada con toques de sobrasada y queso ahumado (8) 10.00€
Tartar de salmdn, aguacate y mango (4,11) 13.50€
Tabla de quesos (5 variedades) (8) 14.00€
Tacos crujientes de maiz con rabo de toro, setas y cebolla caramelizada 10.50€
Jamén ibérico con pan y tomate (1) 15.00€
Extra de pan con tomate 2.00¢€
Lomos de sardinas ahumada con tartar de fresas 10.00€
Carpaccio de bacalao sobre lecho de tomate 12.50€

PARA PICAR Y COMPARTIR




LLESCAS

LA DE JAMON IBERICO (1) 11.00€

Jamén ibérico de cebo y pan con tomate de la huerta

LA DE ESCALIVADA (1,4) 9.50€

Pimientos, berenjenas, cebolla asada y anchoas

LA DE BACON (1,8) 9.50€

Bacdén ahumado, brie y compota de cebolla

LA DE SALMON AHUMADO (1,2,4,8) 10.50€

Salmén con base de philadelphia y aguacate

LA DE POLLO (1,8) 10.00€

Base de requesdn, pollo, miel y mostaza al perfume de albahaca

MOLLETES

Mollete Raffaella (1,3,6,8,9) 13.50€

Costilla de cerdo deshuesada, brotes tiernos, queso ahumado y
salsa barbacoa

Mollete Calamares (1,3,7,8,9) 10.00€

Calamares, brotes tiernos, alioli y coulis de mango

Mollete Hamburguesa (1,3,8,11) 11.00€

Ternera, queso brie, mahonesa de mango y virutas de panceta ibérica

ENSALADA RAFFAELLA

Brotes tiernos, dados de mango, aguacate y frutos secos 8.50€

MENU INFANTIL

Tiras crujientes de pollo, croquetas, patatas fritas+AGUA (1,2,3,4,6,8,9) 10.00€

LLESCAS Y MOLLETES




CHEESECAKE DE LA RONI 6.50€

CREPE DE NUTELLA 5.00¢€
FRESC DE POMA SMITH AMB IOGURT GREC 5.00¢€
PETITS XOUS AMB CREMA ANGLESA 5.50€

POSTRES



BLANCOS/BLANCS

DARDELL, TERRA ALTA ECOLOGIC 13.00€ 2.50€
GESSAMI, PENEDES FLORAL 17.00€

RAMITO, VERDEJO 13.00€ 2.50€
GILDA, VERDEJO 12.00€ 2.20€
GOLETA, VERDEJO AFRUTADO 13.00€ 2.40€
TINTOS/NEGRES

CAPITOL, TARRAGONA 12.00€ 2.20¢€
MAS DE LA PAU, MONTSANT 13.00€ 2.30€
L'AGNET, PRIORAT 18.00€ 3.50¢€
VALDERIVERO, CRIANZA 12 M. RIBERA DEL DUERO 18.50€ 3.50¢€
FAUSTINO RIVERO, JOVEN RIOJA 13.00€ 2.20€
MARQUES DEL ATRIO, RIOJA CRIANZA 2018 18.50€ 3.50€
LUIS CANAS, RIOJA CRIANZA 18.50€

CAVAS Y SANGRIAS

MARTA ROSE 16.00€
PERELADA, BRUT RESERVA 13.00¢€
BENJAMIN CODORNIU 4.50¢€
GOLD MOSCATO 13.00€
SANGRIA CAVA 15.00€
SANGRIA VINO 13.00€

VINS I CAVES




CONACS, LICORES, ETC 3.50€ RON

(CON HIELO)
CACIQUE 6.00€
CHUPITO 2.00€ BRUG AL 6.50¢€
CHUPITO PREMIUM 4.00¢€ BARCELG 7. 00€
BAILEYS 4.00¢€
TEQUILA CUERVO 4.00¢€ WHISKY
JAGERMEISTER 5.00€ JB 6.00€
ORUJOS 3.50€ BALLANTINE'S 6.00€
CUTTY SARK 6.00€
GINEBRAS Y VODKAS 100 PIPERS 6.00€
PUERTO DE INDIAS 6.50€ WHITE LABEL 6.00¢
PUERTO DE INDIAS 6.50€ CARDHU 8.00¢
Guadalquivir GLENROTHES 9.50€
SEAGRAM'S 6.00€ JACK DANIEL'S 8.00€
BEEFEATER 6.00€
HENDRICK'S 9.50€
NORDES 9.50€
MARTIN MILLER'S 8.50€
BOMBAY SAPPHIRE 7.00€
LARIOS 6.00€
MOSKOSKAYA 6.00€
ERISTOFF BLACK 6.00€

LICORS



ALERGENOS

1.Gluten 2.Crustdceos 3. Huevo 4. Pescado 5. Cacahuete 6. Soja 7. Molusco

8. Lacteos 9. Frutos 10. Apio 11. Mostaza 12. Sésamo 13. Altramuces
Secos



