Vorspeise

%’d@n@/@ Dlattsaleate vom Marienhof Esperde

mit Sprossen und Croutons in Honig-Krauter-Vinaigrette 10,00
und mit gebratenen Pfifferlingen 14,00

( Beal/'eevon Kabeljau und Garnele

mit Koriander, Erbsen-Gel und knusprigem Reisblatt 15,00

@;nc/@mcwﬁaﬂﬁm mit Pesto, Limonencreme,

lauwarmen Pilzsalat und Parmesancracker 16,00

Suppe
%}fﬁfyewszﬁﬁﬁﬁﬂ/z/mit Speck-Crostini 8,00
Q@MMIW%%Z%J - %Mwwimw/

mit Quarknockerl und Tomatenwiirfel 8,50

Vegetarisch

@/Zé/m{%ﬁda/e/ mit Bergkase gefiillt in Parmesansauce

mit Marktgemiise und kleinem Salat
als Vorspeise (ohne Salat) 16,00 als Hauptgang 23,00

L%@/y/}ﬂwz/ddc%/w mit Mozzarella und Bulgur

auf Tomaten-Salbei-Sauce und kleinem Salat
als Vorspeise (ohne Salat) 16,00 als Hauptgang 23,00

Beziiglich der Allergen-Kennzeichnungsverordnung fragen Sie bei Problemen lhrerseits mit
bestimmten Lebensmitteln vor der Bestellung nach unserem geschulten Personal.



Fisch
ggﬁaﬂm{%/ﬂd im Parmaschinkenmantel

auf weiBer Balsamicosauce mit Jungzwiebeln und siif-sauren Linsen
als Iwischengang 25,00 als Hauptgang 34,00

%/@(/@ auf Safranrisotto mit confierten Tomaten und Fenchelsauce
als Iwischengang 24,00 als Hauptgang 32,00

Fleisch
Wiener (e ndlel vom Kalbsricken

mit Preiselbeeren und lauwarmen Kartoffel-Gurkensalat 30,00

Geschmorte Backchen und rosa Filet vom 1ree - %ﬁwf/ﬁﬂ/

auf Pfefferrahm mit Pfifferlingrisotto und kleinem Gemiise 32,00

Rosa %/Ilemﬁ% auf Thymianglace

mit Bohnengemiise und Kartoffel-Mille Feuille 30,00

@/}/m’@ﬂdin der Petersilienkruste auf Schalotten-Balsamicosauce
mit Blattspinat, Marktgemiise und Kartoffel-Mille Feuille 36,00

Dessert

@é@é@- Creme DBritee 9,50

und mit Beerenparfait und kaltgeriihrter Beerengriitze 14,00

)
Werabellenserbetin der Schokohippe 8,50

Osterreichische c;%/%ncf(/e/ in Mohn-Butterbrosel auf Marillenrdster
| Knodel 9,00 2 Knodel 12,00



