
Paleron de bœuf confit « Rossini » – mousseline de céleri rave 

Ou 

Tartare de thon rouge aux saveurs asiatiques – grissini  

 

Filet pur « Iberico » cuisson basse température, chorizo – mozzarella, petit 
jus tranché à l’huile de coriandre 

Ou 

Dos de plie poché – tombée de jeunes pousses d’épinards à l’ail doux – 
velouté de vongoles au curry vert et pistils de safran – gnocchi  

 

Assiette de fromages : en remplacement du dessert : 8.00,                    

 en plus du dessert : 16.00 

 

Brioche perdue – compotée de prunes à la badiane – glace au café blanc 

Ou 

Sabayon glacé au Champagne Autréau 1er cru – Arlette vanillée 

 

Menu à 50.00 € sans les boissons et servi par table entière. 

Nous ne faisons pas de changement dans notre menu. Merci de votre 
compréhension. Sophie 


