Cafe Frida
Poledni menu

Pondéli 30. 3. 2026

e Sumavska bramboracka s houbami 45 K¢
e  Okonomiyaki - tradi¢ni japonsky recept- zelna placka plnéna tofu, avokadem, okonomiyaki
dresingem, koriandrovou majonesou, bylinkami a jarni cibulkou 179 Ké
e 1. Quesadilla pollo de barbados - tortilla pinéna kufecim masem pecené na kokosovém
mléce, karibském rumu a chilli, syrem a grilovanou zeleninou, podava se s nachos a salsou
mexicana 189 Ké

Utery 31. 3. 2026

e Sopa de frijoles negro con chorrizo - fazolovy krém s chorrizem, syrem a nachos 45 Ké
e 1. Tacos de biria - tradi¢ni mexické tacos s hovézim masem a syrem, podavané s hovézi
Stavou a salsou z cibulky a koriandru se salatkem 189 Ké
e 2. Quesadilla de patatas - velka pSeni¢na tortilla plnéna grilovanou zeleninou, pecenymi
bramborami a syrem raclette, podava se se salsou mexicana a nachos 179 Ké

Stieda 1. 4. 2026

o Polévka z peCené Cervené fepy s balkanskym syrem 45 Ké
e 1. Yucatan burger - hovézi burger s grilovanym ananasem a nasi chilli majonesou, podava se
s nachos a salsou mexicana 195 Ké
o 2. Cizrnové kari se Spenatem, kvétakem a zeleninou, podava se s ryzi basmati 179 Ké

Ctvrtek 2. 4. 2026

e Zelnacka s uzenymi zebry 45 K¢
e 1. Burrito beer and bacon ribs - grilovana tortilla plnéna trhanym vepfovym masem z zeber
pecenych na pivu a slaniné s nakladanou Cervenou cibuli, fazolmei, syrem a ryzi podava se
nachos a salsou mexicana 189 Ké
e 2. Encocado de tofu - tradi¢ni ekvadorsky recept - rajatova omacka s achiote, zeleninou,
kokosovym milékem a tofu, podava se s ryzi basmati 179 K¢é

Patek 3. 4. 2026

e Brokolicovy krém s balkanskym syrem 48 K¢
¢ 1. Quesadilla beercheese & beef - tortilla plnéna hovézim masem, nasi beercheese omackou,
grilovanou zeleninou a syrem, podava se s nachos a salsou mexicana 189 Ké
o 2. Kvétak pe€eny v panko strouhance a sriracha salse se $touchanym bramborami podava se
se salatkem a dresingem andalus 179 K¢

Sklenice vody nebo sody 14,-



