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VINOS BLANCOS

NOX
(Xarel-lo / Macabeu / Moscatel Fr.)

14,00 €

Laurentia 14,50 €
(Terra Alta / Frescoy frutal)
Embrumas 16,50 €
(Rueda / Verdejo afrutado)
El Marido de mi Amiﬁa 16,00 €
(Rioja / Fresco y dulce)
VINOS ROSADOS
NOX 14,00 €
(Merlot / Tempranillo)
Mas Donis 18,00 €
(Montsant / Fino, Frutal, Fresco)
VINOS TINTOS
NOX 14,00 €
(Merlot / Tempranillo / Cabernet S.)
Laurentia 14,50 €
(Terra Alta / Fresco y Afrutado)
La Sastreria 17,00 €
(Caririena / Maduro, Aterciopelado)
Lo Petito 18,50 €
(Montsant / Joven, Fresco)
Camino de Castilla 18,50 €
(Ribera del duero / Elegante)
COPA
VINO DE LA CASA 3,20 €

VINOS MEXICANOS

(Preguntar Existenciasy precios)

BOTELLA
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BEBIDAS SIN ALCOHOL
) Agua(socl)

a i
¢4 Zumo Granini (20 cl)
£3 Refrescos ( Coca cola, Coca Zero

— Sprite, Fanta Naranja o Limon,
Nestea, Vichy, Aquarius Naranja,

Aquarius Limén, Gaseosa)

£} Aguas Frescas de Sabores
~ Tradicionales Mexicanos
(Jamaica "flor de hibisco", Mango,
Horchata de Arroz, Guayaba,

/

Limédn, o Tamarindo )

A .
¢ Refrescos Mexicanos

}( Mango, Mandarina, Piay
Guayaba ) *Preguntar Existencias

Cerveza Cero Alcochol

Free Damm sin Alcohol
Free Damm lemon

Corona Cero Alcohol

» LASCHELAS <«

Des]oera.dos

Daura (Sin Gluten)

Estrella Damm de Tirador
Cana Chica:

Cana Grande:
Jarra:

Malquerida de Tirador
Estrella Damm Mediana

u-8 LASMEXICANAS u-B

(Preguntar Existencias)

Corona

Indio
Pacifico

Bohemia
Tecate

Dos XX Laguer

Dos XX Ambar

Sol
Modelo Especia[

Negra Modelo

PRECIO

2,00 €
2,00 €

2,70 €

3,50 €

3,50 €

2,70 €
2,70 €
3,90 €

2,60 €
3,70 €

2,10 €
2,60 €
3,50 €

2,00 €

2,00 €
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X Autentico Guacamole con Totopos d .o
“%* Guacamole combinado con Totopos, Chicharron de piel de cerdoy

Torrezno frtto

PRECIO

10,00 €

14,50 €

¥ OrdendeA cachcycas en Tempura ( Corazdnes de alcachofas en rebozado esponjoso 14,00 €

con mayonesa de chile chipotle y por encima cebolla encurtida y cilantro)

% Nachos Callejeros (Guiso de carne picada con frijoles, salsa de queso
chedar y rodajas de jalapeﬁos)

% Chilaguiles (Totopos baiados en salsa verde de tomatillo y jalaperio
con pollo deshebrado, nata, queso, cebolla y cilantro)

Faq Tlayuda Defeiia (Tortilla de Maiz azul crocante, con frijoles, salsa,

queso tierno rallado y nopa[es com]auestos)

X Piruletas de Langostinos rebozadas en pan y coco, baiiadas con

salsa de mango y un toque de chile habanero (6 piezas)

VX Patatas Diablas (Con nuestro aderezo diabla, salsa de queso chedar

y salsa valentina)

Antojitos

Y Burrito de Carne (Guiso de carne picada, frijoles y queso)
Y Burrito de Pollo ( Queso, pollo, cebolla y pimientos rojo y verde)

¢ Queso Fundido (Con salteado de cebolla, mafz, y rajitas de chile poblano

acompanado con 4 tortillas de v trigo 0 maiz, a su eleccién)

% Fajitas de Alambre de Pollo (Salteado de pollo con cebolla, pimientos,

salsas sazonadoras maggi-pervins y queso)

X Gringa (Rellena de carme al pastor, cebolla, pifia, cilantro, queso,
en tortillas de trigo)

X Enchiladas con Salsa Verde (Dos Tortillas de maiz, vellenas de pollo,

@o verduras, por encima, nata, cebolla, cilantro y queso tierno)

“** Enmolada con Salsa de Mole (Dos Tortillas de maiz, rellenas de poH

¥ o verduras, por encima, sesamo, nata, y queso ‘aemo)

cebolla, tomate, chipotle, por encima, lechuga, nata y queso tierno)

X Tostada de Picadillo (Tosta de Maiz, untada con frijol, Carne ptcada con SO)CFLtO de-

tomate y verduritas, porT encima, [echuga;, natay queso tierno)

>,
..

,’ Opcion vege’carina 0 vegano

Ajo =" Crustaceos Lacteos §7 . G;uten
- Cebolla %n Huevo Queso ©

Frutos Secos

“X* Tostada de Tinga de Pollo (Tosta de Maiz, untada con ﬁf Jo Pollo en soﬁ’u‘.o de

. ﬁ SESH.W[O J Ptcsmte

10,00 €

10,20 €

9,00 €

L 850€

&  6,00€

7,90 €
2 7,90€

7,50 €

0,50 €

7,50 €

7,90 €

7,90 €




MESNSY”

g W 1Acos K

Taco de Cochinita Pibil (Carne de cerdo macerado en especias, cocinadg
a baja temperatura por 12 horas, receta tradicional yucatreca)

* Taco Al Pastor (Carne de cerdo en adobo de chiles y es.’pecms acompanado 4,20 €

con cebolla, cilantro y pina ptcados)

* Taco de Cabeza (Carrillera de Ternera cocinada lentamente a baja temperatura 4,50 €
acompanada con cebolla Yy cilantro ]mcados)

Taco de Chamorro (Codillo de cerdo confitado con pacienciay dorado en su jugo
acompanado con cebolla y cilantro picados)

Taco de Mole con Pollo (Pollo deshebrado en salsa de chiles secos, espeCLas fmtos 4,20 €
secos, y un toque de chocolate, por encima, nata y queso tierno)

4,30 €

» Taco de Cordero en MIXIOTE (Pierna de Cordero en adobo y cocida al vapor _ 4,90 €
envuelta en piel de maguey, por encima nopales, pina, cebolla y cilantro)
" Taco de Milanesa de Pollo (Escalopa empanada en tiras, acompanada de 3,90 €
guacamole y patatas paja) Q6=
» Taco de Gambon (Cola de gambon salteado, acompanado con sofrito de puerro 4,50 €
y nata cremosa) % b @&
Taco de Picadillo (Carne picada con sofrito de tomate y verduritas, por encima 4,20 €
queso terno rallado) |

> Taco de Tinga de Pollo (Pollo deshebrado con soﬁl‘co de tomate, cebo“a y chile 4,20 €

chipotle, por encima, queso tierno ralla o)

Taco de Tofu al Past ‘
laco de | ojual Pastor Toﬁt salteado con nuestra marinada de pastory o &d 3,70 €
acompanado con cebolla, cilantro y pina ptcados) vy
[osta Frita de Maiz ( Untada de Fryoles con sqfhto de cebolla, tomate y setas 5,20 €
enoki, por encima [echuga ﬁ'esca & b ’
Burrito de Vegetales ( Pidelo con 0 sin Queso) 2 o i @ 7,90 €

’ Opcion vegetarina o vegano

%% “ Ajo %Cmstaceos Lacteos Mostaza = . Gluten Soja

i% o Cebolla @ Huevo Queso © Frutos Secos ;’ @Sesamo J Picante
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LA PARTE DULCE

€3 Pastel de Tres Leches (Esponjoso bizcocho de vainilla empapado con mezcla de
leche entera, condensada y evaporada, coronado con chantilly y frutas)

€3 Flan hecho en casa de Mafzy Queso (Acompaiiado con Hojuelas de Maiz y
chup ito de Rompope de elaboracion prop 2

€ Coulant Pingiiino (Nuestra versién casera de coulant de chocolate coronado
con chantilly, toques dulces y helado de Vainilla)

€2 Carlota de Limén (Nuestro pie de limén con galleta Maria)
€3 Nevaditos de Mango (Duo de Mini Cheese cake con sorbete de mango)

€2 Churros a la Mexicana (Rebozados en mezcla de azucary canela, acompaiados
con espuma de cajeta mexicana)

€3 Tiramisu (Bizcochos de Soletilla remojados en café de la ollay licor de chocolate
traido de Tequila Jalisco, cubierto con queso mascarpone y cacao en polvo)

€3 Plato de Piiia cortada (Con miel de agave, menta fresca y sorbete de pifia colada)
€ Plato de Naranja cortada (Con miel de flores, ralladura de limén y sorbete cttrico)

Sorbetes (Frambuesa o Mango)
& Helados (Vainilla, o Chocolate, o Fresa)

LA HORA DEL CAFE

N Café de la Olla (Tradicional mexicano, aromatizado con canela, anis y naranja)

f_EP Chocolate Abuelita (Tradicional mexicano, Chocolate liquido a la taza, ligero

N y espumoso)

[P Café Capuccino de la Rosa (Con Mazapan mexicano de Cacahuete)
p Café Solo

b Café Cortado

IfP Café con Leche
b Café Carajillo
b Café Capuccino
Cp Café Americano
b Café Trifasico
b Café Affogato

2% Suplemento Hielo

3

..

PRECIO
6,00 €

6,00 €

6,00 €
5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,00 €

5,00 €
5,00 €

4,50 €
4,50 €

2,60 €
2,60 €

3,50 €
1,50 €
1,70 €
2,40 €
2,90 €
2,90 €
1,00 €
2,60 €
3,00 €

0,20 €
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PREUC]P:m P PRECIO
CH CABALLITO

TEQUILAS MEZCALES "o
Jose Cuervo Especial 2,50 € 4,20 € El Recuerdo : 4,00 €
Jtmador Blanco 2,80 € 5,00 € Gusano quo 4,50 €
Jose Cuervo Tradicional 2,80 € 5,70 € 400 Conejos 5,20 €
1800 Silver 3,70 € 7,40 € Siete Misterios 5,30 €
1800 Reposado 3,75 € 7,50 € Complice 5,40 €
Tequila Curado Cupreta 3,75 € 7,50 € Alipus San Luis 6,40 €
Tequila Curado Blue Agave 3,75 € 7,50 € Alipus San Andvres 6,50 €
Centenario Reposado 4,20 € 8,30 € Al[pus Santa Anna 6,70 €
Centenario Silver 4,00 € 8,00 € Los Danzantes Reposado 7,00 €
1800 Afiejo 5,10 € 10,20 €

Cristalino Don Armando 5,90 € 11,90 €

1800 Cristalino 7,40 € 14,80 € f;j

Tequila Patrén Afiejo 7,75 € 15,50 € = —

Don Julio Reposado 8,75 € 17,50 € 4 U dCﬂNEJ 0 3

Don Julio Afiejo 9,50 € 19,00 €

Crema de maracuya con tequila 3,50 €

Crema de mango con tequila 3,50 €

Crema de ﬁ'esa con tequila 3,50 €

Chupitos de sabores 2,50 €

)

“Jose (uetvo

1800

TEQUILA




