
L’atelier MOREUIL 03.22.09.71.04 

CARTE DES ENTREMETS 
 

 

4/5 pers 

 

6/8 pers 

 

10/12 pers 

 
Framboise pistache 

Biscuit pistache, mousse pistache, crémeux fruits rouges, comptée 

framboise pépins 

 

Le 3 chocolats 
Biscuit croustillant chocolat, mousse chocolat noir, mousse 

chocolat blanc, mousse chocolat lait 

 

Le letchi 

Biscuit joconde, mousse letchi, crémeux fruits rouges, gelée de 

Soho 

 

Le cappuccino  

Biscuit stresel, crémeux café, mousse cappuccino 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

25.20€ 

 

 

 

 

 

 

39.20€ 

 

 

 

 

 

 

61.60€ 

TARTES 
 

Tarte framboises/fruits rouges 

Fond sablé, crème pâtissière, fruits frais 

 
 

Tarte mirtylles violette 
Fond sablé chocolat, ganache chocolat, caramel beurre salé, 

cacahuètes 

Tarte citron meringuée 
 

Tarte chiboust 
Clafouti fruits rouges, soufflet vanille caramélisé 

 
 

 

 

 

26,10€ 

 

 

 

 

 

19,35€ 

 

 

 

 

40.60€ 

 

 

 

 

 

30,10€ 

 

 

 

 

 

  

63.80€ 

 

 

   

 

 

47,30€ 

 

 
Millefeuilles  

Pâte feuilletée, crème millefeuilles 

   

 
 

Merveilleux 
Fine meringue française et chantilly chocolat 

 

22,50€ 

 

36.00€ 

 

 

 

 

49.50€ 

 

Paris Brest 
 Pâte à choux, crème au praliné, chou garni de praliné 

 

    

 
 Framboisier, fruits frais 

 

Génoise imbibée, crème légère, fruits 

 

 

27.50€ 

 

38.50€ 

 

60.50€ 
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