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RESTAURANT FUSIO ASIATICA

. MENU CARTA -



BUFFET
DEL DIA

1 5_95€ BUFFET

BUFFET
INFANTIL

11.95€

PREMIUM

25.95€

/ COMO FUNCIONA? k.
: Elige un mena (Todos deben escoger el mismo mena) ;
\

X Anade una bebida (Una bebida obligatoria por menu)

Cada persona puede pedir el mismo
plato hasta

Aviso: Para fomentar un consumo responsable y evitar desperdicios,

se aplicara una tarifa de 3€ por racion de comida no consumida.
No esta permitido compartir mens ni sacar platos del establecimiento.

Agradecemos su comprension y colaboracion.

*por favor no desperdicie la comida , gracias. / *please don't waste food, thank you.
*Comida desperdiciada 2.50€ por racion / *Wasted food €2.50 per serving

ALERGENOS PRESENTES

0000000

1.Cereales que 2. Mariscos 3. Huevos 4. Pescado 5. Cacahuetes B. Soja 7.Leche
contienen gluten  Pescados

000060060

8. Nueces 9. Apio 10. Mostaza 11. Semillasde 12.anhidrido 13. Altramuces 14, Moluscos
sesamo  azufre y sulfitos

O w

Picante Vegetariano




o0 |
Edamame
Edamame

2 o0

Edamame picante
Edamame picant

03

Ensalada verde
Amanida verda

4000
Wakame

Wakame




0000 6

Sopa miso
Sopa miso

Sopa ramen
Sopa ramen

000 8

Sopa agriapicante
Sopa agrepicant

9*9

Ensalada mixta

(lechuga aguacate, salmén
con salsa sésamo)

Amanida mixta
(enciam alvocat, salmé
amb salsa sésam)




10
Gohan

(arroz blanco , arrés blanc)

0000l
Arroz con salsa soja
Arros amb salsa soja

i
i b
00192

Arroz tres delicia
Arros tres delicia

Arroz con gambas
Py > Arros amb gambes

' 14000
,. Arroz curri
Arros curri

pe@2s»19

Arroz negro tres delicia
(morro gambas seco pollo
churro carne tirada seco)

Arros negre tres delicia

(morro gambes sec pollastre
xurro carn tirada sec)



000015
Y akisoba
Yakisoba

160000
Yakiudon

Yakiudon

oooel’/ §
Tallarines tres delicia |
Tallarins tres delicia

180000

Fideos china
Fideus xinesa

Fideos de boniato tres delicias

Fideus de moniato tres delicies

. R =



300

Rollito primavera
Rotllet primavera

T]

Rollito gambas

(Méximo una racién por persona)
Rotllet gambes

(Maxim una racié per persona)

Gambas salteado con sal y pimienta
Gambes saltejat amb sal i pebre

(6u)

34¢

Pan dulce frita

Pa dol¢ fregida
(2u)

0035

Cu|umures romana

Calamars romana
(2u)

360

Pollo rebozado
Pollastre arrebossat

0038

Gambas rebozado

Gambes arrebossat
(2u)




37 es

Tempura langostino (2u)
(Md&ximo una raciéon por persona)

Tempura llagosti

Tempura verdura
Tempura de verdures
Patatas frita

Patates fregida L=

& =f
— 3 000 41
,___"_:_f "~ Pan bao con pollo
49 000 t Pa bany amb pollastre
Pan bao con panceta - (1u)

Pa bany amb cansalada

(Tu)

o453

Nuggets pollo
Nuggets pollastre

(2u)
Bolitas de sesamo

Boletes de sesam
(2u)



450000
Gyoza pollo

. Gyoza pollastre
(4u)

000606 50
Gyoza cerdo
Gyoza porc
(4u)

479 __ | -Gynzu langostino
Shaomai | ) g GYDZG ||ﬂ905ﬁ
Shaomai (2u)

(3u) X

49 00 =1 S 000 48
; —— -~~~ Bao de conejo
Xiaolong bao S = :
: D Bao de conill
Xiaolong bao ——

(‘).u) (]LI)



Ternera teriyaki
Vedella teriyaki

Ternera verdura con sala ostra
Vedella verdura amb salsa ostra

63 OO i

Ternera bambu y setas

Vedella bambu i bolets

Ternera con patatas y curri
Vedella amb patates i curri

Ternera picante
Vedella picant



Pollo con almendra
Pollastre amb ametlla

72 00 “®

-

Pollo con patatas y curri
Pollastre amb patates i curri

Pollo con bambu y setas
Pollastre amb bambu i bolets

Pollo con salsas de limon
Pollastre amb salses de llimona

7400

Pollo picante
Pollastre picant



71500

Gambas picante
Gambes picant

/6

Gambas con salsas limon
Gambes amb salses llimona

170

.~ Gambas salteado con verdura
/ Gambes saltejat amb verdura

» 80

Patos asado
Anecs rostit

Ol @

Pato al naranja
Anec al taronja



87.Bistec / Bistec
90.Aguja ternera / Agulla vedella
91.Dados ternera / Daus vedella

92.Entrafia angus / Entranya angus

93.Lomo alta ternera / Llom alta vedella
94 .Churrasco / Churrasco

97.Wagyu japones / Wagyu japons
A5 20G MAXIMA supermento 3€




89.Lomo cerdo
Llom porc

98.Aguja cerdo
Agulla porc

99.Panceta premium
Panceta premium

100.Bacon

Bacon

101.Salchicha de cerde
Salchicha de porc

102.Costilla de cerdo
Costella de porc

103.Frankfurt china

Frankfurt xinesa

107.Pechuga pollo
Petiga pollastre

108.Mulso de pollo
Muls de pollastre




Mo

Rejos : Vieira a la plancha
Reixos i Vieira a la planxa

113¢

Calamares

. @
Ostra francia

Ostra franca
. Racién por persona
Segunda Racién  /racién



Calabacin
Carbassé

A
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Esparrago
Esparrago

Lechuga
Enciam

Pimiento verde italiano
Pebrot verd italia



201

Maki aguacate
Maki alvocat

0202

Maki salmén «”"}

Maki salmé

Maki atan
Maki tonyina

204 000

Maki mango
y salsa mango
Maki mango
i salsa manec

205000

Maki salmén y
salsa picante
Maki salmé i
salsa picant

206 oo

Maki philadelphia
y salsa teriyaki
Maki philadelphia

i salsa teriyaki



000210

Rollo de mango salmén aguacate mango'
Rotlle de mango salmé alvocat manec &

21100000

Uramaki californio

Surimi avocado mayonesa
Uramaki californi

Surimi advocat maionesa

00212

Uramaki chicken pollo frito

con aguacate

Uramaki chicken pollastre fregit
| amb alvocat
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2130000

Uramaki ebiten Langostino
tempura con mayonesa
Uramaki ebiten Llagosti
tempura amb maionesa

996214 -

Uramaki miura salmén cocido
Uramaki miura salmé cuit

Uramaki sake salmén aguacate
Uramaki sake salmé alvocat




216 0000

Uramaki sake philadelphia
Salmén aguacate filadelfia
Uramaki sake philadelphia
Salmé alvocat filadelfia

oo 217

Uramaki tonno Atan aguacate
Uramaki tonno Tonyina alvocat

g
2] 6 Vi

Uramaki veggy verduras
Uramaki veggy verdures
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0000 219
Chees roll tempura langostino
Cheese roll tempura llagosti

. q
&
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" <y 220 000
A Fresh ebiten b
Fresh ebiten "

Uramaki salmén fresco
Uramaki salmo fresc




« 229

Atun fresco
Tonyina fresca

ramaki salmén picante
ramaki salmé picant

oe® 2925

Uramaki atun espia
Uramaki tonyina espia

9 26 )

Jramaki rollo de drago

mayonesa de aguacate

Jramaki rotllo de drago
maionesa d'alvocat

® » 227

Uramaki rollo arcoiris *
Uramaki rotllo arc de
Sant Marti
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q 2928 o=@
Uramaki mango especial
Uramaki manec especial
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000229
Rollo de tigre
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230000

Rollo de hilo de carne

a1 I = |
8 T — P e ¢ . ~ e el d s
OTHIe de 111 Aae cadarn

Uramaki bogavante
(tempura langostino aguacate
y carne bogavante)

Uramaki llamantol
(tempura llagosti alvocat
i carn llamaéntol)

Uramaki salmén cocido
laguacate Philadelphia y setas.
Uramaki salmé cuit

alvocat Philadelphia i bolets.
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0000 231
Uramaki black ebiten

v 1 v 1 Le o i ~itar
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232 ose@
Uramaki black
salmén aguacate
Uramaki black

salmé alvocat

Uramaki negro
salmén cocido
Uramaki negre

salmé cuit

. 1 234 9«00

Uramaki black tiger
Uramaki black tiger

0235

Uramaki black paredes
Uramaki black parets




2000000

Surimi de salmén y aguacate
Surimi de salmé i alvocat

240 oo

Futomaki rebozado salmén
Futomaki arrebossat salmé



250000

Temaki de pn||h

Temaki de pollastre

251 000

Temaki langostino tempura
Temaki llagosti tempura

25200

Temaki salmén
aguacate
Temaki salmé
alvocat

253000

Temaki salmén
picante

Temaki salmé
picant

254 co0

Temaki atan picante
Temaki tonyina picant

Temaki atin y aguacate
Temaki tonyina i alvocat



®
Gunkan salmén queso
Gunkan salmé formatge

260 o8

Gunkan salmén kataifi
de maiz
Gunkan salmoé kataifi

de blat

» 265

Gunkan bogavante
Gunkan llamantol

Gunkan tobiko de
salmén queso

Gunkan tobiko de

salmé formatge

Gunkan salmén picante
Gunkan salmé picant

264 s«

Gunkan salmén tobiko
Gunkan salmé tobiko




270¢
Nigiri de lubina
Nigiri de llobarro

Nigiri atin
Nigiri tonyina

. AV

Wl

274 o000

Nigiri langostino
Nigiri llagosti

Tartar de atun
Tartar de tonyina

271¢c
Nigiri salmén
Nigiri salmé

273000
Nigiri salmén flameado
salsa teriyaki mayonesa
Nigiri salmé flamejat
salsa teriyaki maionesa

Nigiri anguila
Nigiri anguila

301«

Tartar de salmén
Tartar de salmé




09280

Chips con slamén
salsa picante
Xips amb slamon :‘-&
salsa picant |
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Taco salmén salsa picante &
y queso salsa maiz

Tac salmé salsa picant

i formatge salsa maiz

Taco atun salsa picante
y queso con camole 2
Tac tonyina salsa picant ‘ ¢
F o

c00282 &4

i formatge amb camole

ﬁﬁmygas'g

Tataki atan
Tataki tonyina

!

b r: ‘ 286 8 oWy
: Tataki salmoén
Tataki salmé




SHASHIM

« 290

Sashimi de lubina
Sashimi de llobarro

291 «

Sashimi de salmoén
Sashimi de salmé

Sashimi de atian
. Sashimi de tonyina

J-.'
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2935«

Shashimi mixto
Sashimi mixt

os0 294

Carpaccio de salmén
Carpaccio de salmé
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35
Tilamisu té verde
fresco 4.50€ / lu

352 &

Té verde con coco porcién

helada 5.70€ / 1u

354

Rocher de pistacho
crocant 5.70€ / lu

Truta japonés
(verde o chocolate)

4.05€ / 5u
5 ";PE-_ ..i"x -ahwﬂ
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358 W
Bolas de helados
215€ / lu

351

Lchigo shortcake porcién de
nata con fresas 5.70€ / 1u

Flor bola queso philadelphia
rellena de fresa
570€ / lu

Helado de verde
215€ / lu

357

Trufa de chocolate
470€ / 5u

559
Mochi

(chocolate,frutas,yuzu,mango)
415€ / lu



360 P

Helado iuguﬁes
3.70€ / lu

362

Limon
5.00€ / lu

564

Crema catalana

5.30€ / lu

366

Convent de baileys

515€ / 1u

368 ‘@
Mascarpone y frutos
del bosque

515€ / lu

56

Coco
515€ / lu

363

Dorayaki
3.00€ / 1u

365

Tarrina whisky
5.70€ / 1u

A
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367

Coco y mango tentaciéon

helada 5.15€ / lu

Maki delicias helado
5.15€ / 5u




TINTO

TeMpPranillo) s s
Cepa 21 ribera del dUero ...
Protos roble ribera del Duero ...

1/2

ElCOM0S it it 0036
Cune crianza (Rioja) ... 12.05€

Marques de Caceres (Rioja) 12.05€

L AMIDIISC0 i s i il
VIno de la Casa ..mmmmmmmmsmsmssssssssonse
Copa vINOo I3 CaSsa ...ummmmmsmsmsiasssans
IO L AN i e 5 e s
AT R e R

BLANCO

ChAIHDINAY = i s

Remita d'eSpiells ...mmmmmsssanes

Viﬁa Sul ENENRENAAR RN NEEEAENEREEE

Vinu de Ia Casa ULLLLL LR LR L L L L)
Hené Ba rbier (LR RTA R PR TR R LRI LR
CDpa blancn Ia ca‘sa (LI TU R LR NN RN R LN ]

ROSADOS

UM e e o,
L O s e i iiouinuisi o B mieassiiis
Marques de CACeres ...
MAtOLLTDS st
L |l Fnite. & LN
BACHY = kst seibsmnsidbe assemssnsieassiiie

— )
Bachc3s e =t IR T B W o

Lam hrus‘co (I LLAU RN LI UR LTI NP ] ]

Vino de 1a Casa ....c.ucsmmssssses
Copa rosados la casa ...

Ent.
16.50€
25.95€

.18.40€

13.40€
15.40€
19.95€
10.25€
.9.4356
.3.10€
.4.10€
.3.306

16.50€

19.406

14.95€

10.95€

.9.4356
14.95€
.3.106

16.50€

13.40€

sl 1.996

10.95€

14.95€
.10.95€
«10.25€
. 3.45€
. 3.106

L

i\-—
F

i\.
[

-

1]

L ]

CAVAS
Freixenet iCe 75C! .mmemmsrmesssssssssrnes 19.40€

BEBIDA

Cerveza GaliCia i i, 2.80€
Cerveza Sin alCONOI .......uummummmmssmssssssusnnns 2.90€
Cerveza japonés (Kirin) ... 3.70€
Cerveza Balmir 1/3 o isonisn: 3.00€
Cerveza Barrir 1/2 .smmmmssmsssssssssss 4.10€
ARG S0C i e Al 2.50€
Agua con gas (vichy catalan) ... 2.90€
L R TR et WK 2.90€
ZUMO OraNIl coiiosins i 2.10€
[FT 1] St AR O AR 74 |
SF 1T [EE 10 R0 — 12.90€
SaNGrade Cava’ i 19.05€

CAFES

G R [ e N R e 1.60€
COrad0EE TR O e St 1.80€
Café con leche ..., 2.00€
Caf® AMEIICANO iiwiies seastsisssisrusemsissassisias 2.30€
Carajillof il S000 T, B0 A0 3.00€
IS IO S s et 2 e e S 2.30€
TO JAPONES iormcusieiasemsmnsaiisbissiessssassaesiesia 2.70€
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