IGP PAYS D’OC

Albriéres « Merlot »

COTES DU RHONE VILLAGES PLAN DE DIEU AOP
CJVT

BLAYE COTES DE BORDEAUX AOP

Chateau Vieux Charron

MORGON AOP

Domaine des Vieux Cédres

SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL AOP
Frédéric MABILEAU « Les Petits Grains »

ALSACE PINOT NOIR AOP
Joseph CATTIN

BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS AOP

Cave des Hautes Cotes

IGP PAYS D’OC

Albriéres « Chardonnay »

IGP COTES DE GASCOGNE
XVIII Saint-Luc, Plaimont

SAINT VERAN AOP
Domaine Gaél MARTIN « Les Sables »

ALSACE PINOT GRIS AOP
Joseph CATTIN

ALSACE RIESLING AOP
Joseph CATTIN

ALSACE GEWURZTRAMINER AOP
Joseph CATTIN

IGP PAYS D’OC

Albrieres « Grenache »

IGP MEDITERRANNEE

Jolies Filles

IGP COTEAUX VAROIS EN PROVENCE

Chateau de I’Escarelle

EFFERVESCENTS

CHAMPAGNE BRUT AOP
Louis CONSTANT

CREMANT D’ALSACE AOP
Joseph CATTIN « Brut »

PRIX NETS EN EUROS TTC, SERVICE COMPRIS.

12 CL

3,90 €

4,90 €

4,60 €

5,90 €

5,20 €

4,90 €

3,90 €

4,60 €

5,90 €

4,90 €

4,90 €

5,90 €

3,90 €

4,60 €

5,20 €

LES POIDS SONT INDIQUES AVANT CUISSON ET PEUVENT VARIER DE PLUS OU MOINS 10%.

POUR LES VIANDES, LE TEMPS D’ATTENTE PEUT VARIER SUIVANT LES CUISSONS.

UNE SENSIBILITE AUX ALLERGENES ? DEMANDEZ NOTRE DOCUMENT.

25 CL

7,00 €

9,00 €

7,50 €

10,50 €

9,90 €

8,90 €

7,00 €

7,50 €

10,50 €

9,00 €

8,90 €

10,50 €

7,00 €

7,50 €

9,90 €

50 CL

12,90 €

16,90 €

14,50 €

19,50 €

17,50 €

16,90 €

12,90 €

14,50 €

19,50 €

16,90 €

16,90 €

19,50 €

12,90 €

14,50 €

17,50 €

75 CL

18,90 €

22,50 €

21,00 €

28,00 €

25,00 €

24,00 €

34,00 €

18,90 €

21,00 €

28,00 €

22,50 €

24,00 €

28,00 €

18,90 €

21,00 €

25,00 €

Graphisme : Céline Teiten
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A P E R T F PETITE  GRANDE FQN M

RICARD / PASTIS SALADE VOSGIENNE 10,50 € 16,90 €

'ETTE APERO’

2cl-3,90 € Salade verte, tomates cerises, crolitons, lardons, pommes de terre, oeuf poché et creme CAMEMBERT
LA PLANCHE PI’POTES MARTINI ROUGE / BLANC 5cl-4,20 € SALADE CESAR POULET 10,50 € 16,90 € ROTI 19.90 €
Pour 2 personneS 13.90 € PORTO ROUGE / BLANC 5cle4,20 € Salade verte, tomates cerises, lard grillé, poulet, crolGtons, grana padano, sauce césar - ‘
Charuteries et fromages ’ SUZE 5cl- 4,20 € SALADE CHEVRE MIEL 10,50 € 16,90 € MUNSTER
9,90 € KIR VIN BLANC 15 ¢l « 3.90 € Salade, tomates, noix, fruits, toast de chévre chaud, miel R6T| 19,90 €
PANIER FRIT ; ’ SALADE ESTIVALE - 17,95€
Pour 2 personnes ' bert KIR CREMANT 12 cl+5,90 € Salade, tomates colorées, burrata, fruits, Serrano
Onion rings, bouchée camembets, JACK DANIEL’S 4¢cl+6,50 €
. e
frite de patate douc CLAN CAMPBELL 4cl+590€
pDUO DE PLANCHES PICON OU AMER SAPIN 25cl+ 4,50 € s R L L ACCOMPAGNEMENTS : FRITES, SALADE, HARICOTS, MELANGE DE LEGUMES
Pour 4 personnes *‘ < 33cle5,50 € (accompagnement supplémentaire : 2,50€)
I ® 50cl 750 €
2 . BAVETTE D’ALOYAU ANGUS =~250¢g- 21,50 €
VODKA / RHUM ® 4c¢l5,90 € . ’
/ ; 3 PAVE DE BOEUF origine Lorraine ~2509g -+ 18,50 € SAUCE AU CHOIX :
Q’ A i _ Pi’potes, tartare, chique,
e ENTRECOTE DE BOEUF origine Lorraine ~ 3309+ 26,50 € Munster, poivre, forestiere,
. o MAGRET DE CANARD selon arrivages ~400g - 24,90 € beurre Maitre,d’Héte.I
AIGUILLETTES DE COLIN AUX 3 CEREALES 16,90 € (sauce supplémentaire : 1,00€)
I\ LT IRE{L] 7,90 € SANS ALCOOL [XK:[ K= PAVE DE SAUMON 18,50 €

¥

LE HUGO LE VIRGIN MOJITO ‘
Sirop de sureau, eau gazeuse, Crémant d’Alsace AOP Citron vert, menthe, eau gazeuse, sucre de canne, sirop mojito /ﬂ:
L’APEROL SPRITZ LE DEMARREUR \ FLAM’ Accompagnées d’une salade verte !
Apérol, Crémant, eau gazeuse, rondelle d’orange Citron vert, Sirop frambOise, jUS d’ananas, limonade
LE MOJITO LA BARBE A PAPA ‘ _ LA CLASSIQUE 1n90€ LA GEROMOISE 14,50 €
Citron vert, menthe, rhum, sucre de canne, eau gazeuse Jus de pomme, de poire, sirop barbe a papa, limonade Créme, oignons, lardons Créme, oignons, lardons, gratiné au Munster &
LONDON MULE LE FLOREALE SPRITZ LA GRATINEE 13,50 € LA 4 FROMAGES 14,50 €
Gin, citron vert, ginger beer Martini sans alcool, jus de pomme, eau gazeuse, rondelle citron Creme, oignons, lardons, Emmental Créme, oignons, mozzarella, tomme a I’ail des ours,
raclette, Munster
LA PROVENCALE 15,90 € <
Sauce tomate, olives, jambon Serrano, Burrata, roquette LA NORVEGIENNE 15,90 €

Créme, oignons, Mozzarella, saumon, capres

1A LIV 9.Y M UNE FLAM’ + UN DESSERT + UNE BOISSON* 22,00 €

COCA-COLA 33cl+ 3,60 € _
Regular / Zero / Cherry PRESSIONS
FANTA 25cl * 3,60 € 1 L’ANCRE (OU PANACHE) 25cl+ 3,90 € Rty
SCHWEPPES JRa] FRANCE (ALSACE) - 4,5° 335cl-4,90 € ) &5 RQ E R A LA F RA N gA E SIMPLE DOUBLE
) - ; . ; ~  fraiche et désaltérante. 50 cl 7,00 €
Agrum’ / Indian Tonic 25cl+ 3,60 € LE VOSGIEN 17,80 € 21,80 €
ORANGINA 25cl « 3,60 € : Pain bun’s, chique, rapé, lard grillé, oignons confits, Munster, steak du Boucher, salade, tomates
Demandez notre séelection 33cl+5,90 € Pain bun’s, sauce maison, tomates, oignons confits, salade, cornichons, steak du Boucher, Cheddar
SPRITE ’ 25cl 3,60 € 50 cl| » 8,00 €
TROPICO Y 25c-3,60¢€ LE NORMAND . W : LR SN0 =
0 j z Pain bun’s, sauce maison, oignons confits, steak de boucher, lard grillé, salade, tomates confites, Camembert, miel
SIROP 0 P e s 2,30 € SUPPLEMENT SIROP +0,30 €
LE BERGER 17,80 € 21,80 €
LIMONADE 25cl « 3,00 € Rapés, Raclette, oignons confits, filet de poulet, lard grillé, chévre, miel, salade, tomate
JUS DE FRUITS 25cl+ 3,60 € LE VEGGIE 16,80 € 20,80 €
Orange / Ananas / Pomme / Poire / Tomate BOUTEILLES Pain bun’s, oignons confits, Mozzarella, rapé, légumes, chévre, tomates, pesto
PERRIER 33cle+3,50 € MENU BURGER
+ + *
CAROLA 50 cl - 3,90 € 11+ 4,90 € ., MORT SUBITE WITTE / BELGIQUE - 4,2° UN BURGER + UN DESSERT + UNE BOISSON 25,00 € 29,00 €
Douce, fruitée, et trés fi t acide. 33cl+ 6,90 €
| SOOI OO SN{{}%IR'I“I‘.E OHCS SEE B, o b §
JUS DE FRUIT ARTISANAL : MORT SUBITE KRIEK LAMBIC / BELGIQUE - 4° : . 25yt - E : 2 e BN
Fire s e S Sasote Menu servi uniguement le midi, du lundi au vendredi, hors jours fériés :

CHARLES PAPILLON

Nectar Péche de Vigne / Abricot /

PLAT DU JOUR ouU FLAM’ classique ou gratinée

Poire Williams 25cl + 5,95 € (W*Wﬁ DESPERADOS / FRANCE - 5,9° MECANO EXPRESS + BOISSON* + CAFE GOURMAND
LH,ESEELMMSJ Aromatisée a la Téquila. 33cl+6,90 €

* BOISSON AU CHOIX POUR LES MENUS : BIERE L’ANCRE PRESSION 25 CL, OU SOFT, OU EAU 50CL, OU 1 VERRE DE VIN 12 CL (IGP PAYS D’OC : BLANC, ROUGE OU ROSE)



