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 12 CL 25 CL 50 CL 75 CLROUGES

IGP PAYS D’OC 
Albrières « Merlot » 3,90 €  7,00 €  12,90 €  18,90 € 

CÔTES DU RHÔNE VILLAGES PLAN DE DIEU AOP 
CJVT 4,90 €  9,00 €  16,90 €  22,50 €

BLAYE CÔTES DE BORDEAUX AOP 
Château Vieux Charron  4,60 €  7,50 €  14,50 €  21,00 €

MORGON AOP 
Domaine des Vieux Cèdres 5,90 €  10,50 €  19,50 €  28,00 €

SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL AOP 
Frédéric MABILEAU « Les Petits Grains » 5,20 €  9,90 €  17,50 €  25,00 €

ALSACE PINOT NOIR AOP 
Joseph CATTIN 4,90 €  8,90 €  16,90 €  24,00 €

BOURGOGNE HAUTES CÔTES DE NUITS AOP 
Cave des Hautes Côtes ------- ------- ------- 34,00 €

BLANCS

IGP PAYS D’OC 
Albrières « Chardonnay » 3,90 €  7,00 €  12,90 €  18,90 € 

IGP CÔTES DE GASCOGNE 
XVIII Saint-Luc, Plaimont 4,60 €  7,50 €  14,50 €  21,00 €

SAINT VERAN AOP 
Domaine Gaël MARTIN « Les Sables » 5,90 €  10,50 €  19,50 €  28,00 €

ALSACE PINOT GRIS AOP 
Joseph CATTIN  4,90 €  9,00 €  16,90 €  22,50 €

ALSACE RIESLING AOP 
Joseph CATTIN 4,90 €  8,90 €  16,90 €  24,00 €

ALSACE GEWURZTRAMINER AOP 
Joseph CATTIN 5,90 €  10,50 €  19,50 €  28,00 €

ROSÉS

IGP PAYS D’OC 
Albrières « Grenache » 3,90 €  7,00 €  12,90 €  18,90 € 

IGP MÉDITERRANNÉE 
Jolies Filles 4,60 €  7,50 €  14,50 €  21,00 €

IGP COTEAUX VAROIS EN PROVENCE 
Château de l’Escarelle 5,20 €  9,90 €  17,50 €  25,00 €

EFFERVESCENTS

CHAMPAGNE BRUT AOP 
Louis CONSTANT -------  ------- ------- 37,00 €

CRÉMANT D’ALSACE AOP 
Joseph CATTIN « Brut » 5,90 €  ------- ------- 28,00 €

VINS

PRIX NETS EN EUROS TTC, SERVICE COMPRIS. 

LES POIDS SONT INDIQUÉS AVANT CUISSON ET PEUVENT VARIER DE PLUS OU MOINS 10%. 
POUR LES VIANDES, LE TEMPS D’ATTENTE PEUT VARIER SUIVANT LES CUISSONS. 
UNE SENSIBILITÉ AUX ALLERGÈNES ? DEMANDEZ NOTRE DOCUMENT.



* BOISSON AU CHOIX POUR LES MENUS : BIÈRE L’ANCRE PRESSION 25 CL, OU SOFT, OU EAU 50CL, OU 1 VERRE DE VIN 12 CL (IGP PAYS D’OC : BLANC, ROUGE OU ROSÉ)

MENU BURGER   UN BURGER + UN DESSERT + UNE BOISSON*   25,00 € 29,00 €

 SIMPLE  DOUBLE

LE VOSGIEN  17,80 € 21,80 € 
Pain bun’s, chique, râpé, lard grillé, oignons confits, Munster, steak du Boucher, salade, tomates 
LE Π’POTES 16,80 € 20,80 € 
Pain bun’s, sauce maison, tomates, oignons confits, salade, cornichons, steak du Boucher, Cheddar

LE NORMAND 17,80 € 21,80 € 
Pain bun’s, sauce maison, oignons confits, steak de boucher, lard grillé, salade, tomates confites, Camembert, miel

LE BERGER 17,80 € 21,80 € 
Râpés, Raclette, oignons confits, filet de poulet, lard grillé, chèvre, miel, salade, tomate

LE VEGGIE 16,80 € 20,80 € 
Pain bun’s, oignons confits, Mozzarella, râpé, légumes, chèvre, tomates, pesto

BURGERS À LA FRANÇAISE 

CAMEMBERT  
RÔTI 19,90 €

MUNSTER  
RÔTI 19,90 €

FONDUESSALADES

LA CLASSIQUE 11,90 € 
Crème, oignons, lardons

LA GRATINÉE 13,50 € 
Crème, oignons, lardons, Emmental 
LA PROVENÇALE 15,90 € 
Sauce tomate, olives, jambon Serrano, Burrata, roquette

LA GÉROMOISE  14,50 € 
Crème, oignons, lardons, gratiné au Munster 
LA 4 FROMAGES 14,50 € 
Crème, oignons, mozzarella, tomme à l’ail des ours,  
raclette, Munster

LA NORVÉGIENNE 15,90 € 
Crème, oignons, Mozzarella, saumon, câpres 

FLAM’ Accompagnées d’une salade verte !

MENU FLAM’   UNE FLAM’ + UN DESSERT + UNE BOISSON*    22,00 €

PLAT DU JOUR OU FLAM’ classique ou gratinée  
+ BOISSON* + CAFÉ GOURMAND                                16,00 €MÉCANO EXPRESS

Menu servi uniquement le midi, du lundi au vendredi, hors jours fériés :

RICARD / PASTIS 2 cl • 3,90 €

MARTINI ROUGE / BLANC 5 cl • 4,20 €

PORTO ROUGE / BLANC 5 cl • 4,20 €

SUZE 5 cl • 4,20 €

KIR VIN BLANC 12 cl • 3,90 €

KIR CRÉMANT 12 cl • 5,90 €

JACK DANIEL’S 4 cl • 6,50 €

CLAN CAMPBELL 4 cl • 5,90 €

PICON OU AMER SAPIN  25 cl • 4,50 € 
   33 cl • 5,50 € 
    50 cl • 7,50 €

VODKA / RHUM 4 cl • 5,90 €

APÉRITIFS

COCA-COLA 33 cl • 3,60 € 
Regular / Zero / Cherry  

FANTA  25 cl • 3,60 €

SCHWEPPES  
Agrum’ / Indian Tonic  25 cl • 3,60 €

ORANGINA  25 cl • 3,60 €

FUZE TEA  25 cl • 3,60 €

SPRITE  25 cl • 3,60 €

TROPICO  25 cl • 3,60 €

SIROP  25 cl • 2,30 €

LIMONADE  25 cl • 3,00 €

JUS DE FRUITS  25 cl • 3,60 € 
Orange / Ananas / Pomme / Poire / Tomate

PERRIER 33 cl • 3,50 € 

CAROLA 50 cl • 3,90 €  1 l • 4,90 €

SOFTS BIÈRES
PRESSIONS

L’ANCRE (OU PANACHÉ)   25 cl • 3,90 € 
FRANCE (ALSACE) • 4,5° 33 cl • 4,90 € 
fraîche et désaltérante. 50 cl • 7,00 €

BIÈRE DU MOMENT    25 cl • 4,90 € 
Demandez notre sélection 33 cl • 5,90 €  50 cl • 8,00 €

SUPPLÉMENT SIROP  +0,30 €

BOUTEILLES

MORT SUBITE WITTE / BELGIQUE • 4,2° 
Douce, fruitée, et très finement acide.    33 cl • 6,90 €

MORT SUBITE KRIEK LAMBIC / BELGIQUE • 4° 
Aux notes de cerises.  33 cl • 6,90 €

DESPERADOS / FRANCE • 5,9° 
Aromatisée à la Téquila.  33 cl • 6,90 €

JUS DE FRUIT ARTISANAL :  
CHARLES PAPILLON
Nectar Pêche de Vigne / Abricot / 

Poire Williams    25 cl • 5,95 €

LA PLANCHE PI’POTES 
Pour 2 personnes 
Charuteries et fromages 13,90 € 

PANIER FRIT 
9,90 € 

Pour 2 personnes  

Onion rings, bouchée camembert,  

frite de patate douce

DUO DE PLANCHES 
Pour 4 personnes 21,90 €

ASSIETTE APÉRO’

COCKTAILS
ALCOOLISÉS

LE HUGO 
Sirop de sureau, eau gazeuse, Crémant d’Alsace AOP

L’APÉROL SPRITZ 
Apérol, Crémant, eau gazeuse, rondelle d’orange

LE MOJITO 
Citron vert, menthe, rhum, sucre de canne, eau gazeuse

LONDON MULE 
Gin, citron vert, ginger beer

SANS ALCOOL

LE VIRGIN MOJITO 
Citron vert, menthe, eau gazeuse, sucre de canne, sirop mojito

LE DÉMARREUR 
Citron vert, sirop framboise, jus d’ananas, limonade

LA BARBE À PAPA 
Jus de pomme, de poire, sirop barbe à papa, limonade

LE FLOREALE SPRITZ 
Martini sans alcool, jus de pomme, eau gazeuse, rondelle citron

 
7,90 €

 
6,90 €

 PETITE  GRANDE

SALADE VOSGIENNE 10,50 € 16,90 € 
Salade verte, tomates cerises, croûtons, lardons, pommes de terre, oeuf poché et crème

SALADE CÉSAR POULET  10,50 € 16,90 € 
Salade verte, tomates cerises, lard grillé, poulet, croûtons, grana padano, sauce césar

SALADE CHÈVRE MIEL 10,50 € 16,90 € 
Salade, tomates, noix, fruits, toast de chèvre chaud, miel

SALADE ESTIVALE - 17,95€ 
Salade, tomates colorées, burrata, fruits, Serrano

BAVETTE D’ALOYAU ANGUS ≈ 250 g • 21,50 €
PAVÉ DE BOEUF Origine Lorraine  ≈ 250 g • 18,50 €
ENTRECÔTE DE BOEUF Origine Lorraine  ≈ 330 g • 26,50 €
MAGRET DE CANARD Selon arrivages  ≈ 400 g • 24,90 €
AIGUILLETTES DE COLIN AUX 3 CÉRÉALES  16,90 €
PAVÉ DE SAUMON 18,50 €

GRILL
SAUCE AU CHOIX : 
Pi’potes, tartare, chique,  
Munster, poivre, forestière, 
beurre Maître d’Hôtel 
(sauce supplémentaire : 1,00€)

ACCOMPAGNEMENTS : FRITES, SALADE, HARICOTS, MÉLANGE DE LÉGUMES 
(accompagnement supplémentaire : 2,50€) 


