Merniu d 38 €

Foie gras* de canard, gelée* au porto et sa confiture*
g g P

Supréme de pintade fermiére facon grand-mére
(lardoms, échalotes et persil) et ses pdtes fraiches

Moelleux au chocolat,

sa créme* anglaise et sa boule de glace

Suggestions du jour

Dos de cabillaud, sauce* raifort sur (it de choucroute  21,00€
Supréme de pintade fermiére, sa tranche de foie gras* de

canard, sauce* créme champignons et ses spaétzles* 21,00€
Omelette* aux truffes 21,00€
Beeuf gros sel charolais , sauce* raifort, pommes de terres
sautées* et crudites 24,00€
Pdtes fraiches aux truffes 24,00€
Tartare* de boeuf Charolais au couteau (assaisonné en cuisine)
ses frites et sa salade verte 24,00€
Chateaubriand de bceuf Charolais, sauce* tartare,

ses frites et sa salade verte 28,00€

Cote de beeuf charolais, beurre maitre d’hétel,
frites et salade verte (pour deux personnes minimum)

par personne : 28,00€
Filet de beeuf charolais, sauce* au porto et aux truffes ses
frites et sa salade verte 32,00€

*Produits fait maison



Restaurant
A LA COURONN

03 KL Lo 241
4
Plat dMJ ODWUY (affiché av tableaw dehors)

(A Lundl maldl au vendredl maldl) 2,00 €
OWU

)

Menu dujour 10,00 €

(du Lundt matdt auw vendredl maldl)
Compost de :

Buffet oe hors-ol’ceuvres variés (en self service)
Ou
Dessert olu jour

et Le plat de vésistance (affiché au tavleaw denors)

OU

Buffet de hors-o’ceuvres variés (en self service)
Oou

Dessert olujow

er Entrecote de boeuf Charolals,
bewrve mattre d’hotel, frites 14 ,OO €

Glna et olivier vous accuetllent tous Lesjows awldi alnst que le vendredi solr
et le sameddi solr (sauf véservation pour groupes)
et
vous souhaitent un trés bon appétit ainst que de passer un agréable moment it Lewr table.



Nos Plats du Terrolr
En Entrée...

1/2 portion

Duo de Foie Gras d’Oie et de Canard Maison 15,00 € /22,00 €
Enten und Génseleber DUO
Assiette de crudités
Rohkostsalat 8,00 € /10,00 €
Salade mixte (cervelas — gruyere) 9,00 €/12,00 €
Elsasicher Wurst und Kase salat
Terrine Accompagné de Crudités 10,00 €/13,00 €
Landpastete auf Rohkostsalatgarnitur
Escargots de la ferme du Kochersberg 1/2 douzaine/douzaine
Schnecken 9€ /18,00€

e A SULVYE...
Palette Fumée a I’Ancienne, 18,00 €

Geraucherte Schweineschulter

*Jarret de Porc Braisé Nature sur Lit de Choucroute (30 min. d’attente)
*Gebratene Schweinshaxe mit Sauerkrautbett 17,00 €

*Jarret de Porc Braisé Sauce Pinot Noir sur Lit de Choucroute (30 min.d’attente) 19,00 €
*Gebratene Schweinshaxe « Sauce Pinot Noir »(30 minuten Wartezeit) mit Sauerkrautbett

*Jarret de Porc Braisé Gratiné au Munster sur Lit de Choucroute (30 min. d’attente)
*Gebratene Schweinshaxe tberbacken mit Minsterkase auf Sauerkrautbett 20,00 €

Choucroute Alsacienne 20,00 €
Elsassisches Sauerkraut

Choucroute Royale au Crémant 23,00 €
Sauerkraut Konigs Art mit Crémant



MENWU O 3L €

(niquement Les soirs)

1/2 douzaine d’escargots de la ferme du Kochersberg
Ou
1/2 portion de duo de Foie Gras d’Oie et de Canard « Maison »

Entrecote marchande de vin
Ou
Magret de canard aux griottes

Dessert du jour

Ou
Assiette de fromage

Les PolLsSOns

Le Chef vous propose du Poisson selon I’arrivage du Jour, n’hésitez pas a nous Consulter.
Je nach Tages Lieferung

Tout supplément ou changement de garniture sera facturé 2,50 €

Tous nos produits sont frais et de qualite.

Tous nos plats sont prépareés a la minute et avec attention.
Merci de votre compréhension pour un éventuel délai lors du service.

Le Menu 0[68 Pg’ci’cs (pour wmolns de 12 ans)

Jambon, frites, une boule de glace 6,50 €
Knacks, frites, une boule de glace 6,50 €
Portion de frites 3,50 €

Les Fromages

Grande assiette de fromages, salade verte 11,00 €
(Camembert, Emmental francais, Munster, Roquefort)
Petite assiette de fromages, salade verte 7,00 €

Portion de fromage 4,00 €



viangdes
Déclinaitsons Selon Olivier,.,

Foie Gras de Canard Poélé sur Lit de Choucroute 28,00 €
Enteleber Gebraten auf Sauerkrautbett

Filet de Beeuf Rossini (au foie gras poélé) ses frites et sa Salade Verte 30,00 €
Rinderfilet nach Rossini Art (mit Gebratene Enteleber)Frites und Salat

Avee SpaétzLe.,.

Rognon de Veau a la Créme 22,00 €
Kalbs Nieren mit Rahmsauce

Rognons de Veau a I’Ancienne 23,00 €
Kalbs Nieren mit Sauce ‘Moutarde a [’ancienne’

Cordon Bleu de Veau a la Creme (30 min. d’attente) 23,00 €
Cordon Bleu vom Kalb mit Rahmsauce ( 30min. Wartezeit)

Cordon Bleu de Veau au Munster sauce créme (30 min. d’attente) 23,00 €
Cordon Bleu (munsterkédse) vom Kalb creme sause (30 min. Warthezeit)

Magret de Canard au griottes 22,00 €
Entenbrust Kirchen sause

Magret de Canard et son Foie Gras Poélé 28,00 €

Entenbrust mit Gebratene Enteleber

Les cLass’m\ues

Accompagnés de Frites et Salade Vverte
Beilagen Frites und Griiner Salat

Escalope Viennoise 21,00 €
Wienerschnitzel vom Kalb

Escalope de Veau a la Créme 22,00 €
Kalbs Rahm Schnitzel

Entrecote de Boeuf Maitre d’Hotel 22,00 €
Rindentrecote mit Butter Maitre d 'hotel

Filet de Boeuf Maitre d’Hotel 26,00 €
Rinder Filet mit Butter Maitre d’hotel

Filet de Beeuf Sauce Roquefort 28,00 €
Rinder Filet mit Roquefort Sause

Filet de Boeuf Sauce Poivre Vert 27,00 €
Rinder Filet mit Griner Pfeffer Sause

Magret de Canard Sauce Poivre Vert 22,00 €

Entenbrust mit Griner Pfeffer Sause



Les Sucreries « Matson »

Tarte du jour 5,00 €
Mousse au chocolat 6,00 €
Moelleux au chocolat 7,00 €
Ile flottante et sa creme anglaise 7,00 €

Coupe de creme glacée ou de sorbet :
(Vanille, café, chocolat, fraise, praliné, marron glacé, nutella, caramel au beurre salé, carambar,
Fraise avec bonbon « tagada »Haribo, framboise, citron, litchi, violette, rose)

1 boule 3,00 €

2 boules 5,00 €

3 boules 7,00 €
Coupe LE JARDIN: Rose, violette 5,00 €
Kouglopf glacé 6,00 €
Coupe FRAICHEUR: Framboise, rose et litchi 7,00 €
Dame Blanche (Vanille, chocolat chaud « maison », chantilly) 7,00 €
Coupe REGRESSION TOTALE: Nutella, carambar, fraise avec bonbon « tagada »Haribo 7,00 €
Coupe GOURMANDE: Marron glacé, praliné et caramel au beurre salé 7,00 €
Café, chocolat liégeois 7,00 €
Kouglopf glacé arrosé¢ au marc de gewurztraminer d’ Alasace 7,50 €
Sorbet arrosé (2 boules) 7,50 €

(Arrosage au : marc de Gewurtzraminer, framboise, mirabelle, poire, crémant)

Meringue glacée 7,50 €

Vins et apéritifs
Les Apéritifs

Le Spéelal Couronmne

Coupe de Crémant au sirop de Violette ou de Rose 5,00 €

Kir (‘au vin blanc) au sirop de Violette ou de Rose 4,00 €
Coupe de Crémant Auxerrois de Cleebourg 4,90 €
Suze, Porto ( rouge), Campari 4cl 4,90 €
Martini Blanc ou Rouge 4cl 4,90 €
Ricard 4cl 4,90 €
Whisky 4cl 7,00 €
Vodka 4cl 7,00 €
Kir (Cassis, Péche) 4,00 €
Kir Royal (Cassis, Péche) 5,00 €
Vendanges tardives Gewulrztraminer 9,00 €

Domaine de Michelle et Jean-Luc STOECKLE de Katzenthal



ling

Pinot blanc Auxerrois

Pinot Gris
Pinot Noir
Gewilrztraminer

Les VIS AU Verre

La Cuvée du Patron Rouge ou Rosé

Biere Pression
Biere spéciale
Biere sans alcool
Panaché

Monaco

Picon Biere
Cynar Biére
Supplément sirop

Carola Bleue, Rouge, Verte 50cl
Carola Bleue, Rouge, Verte 1L

3,30 €

Les Bieres (25cl)

Les Sans Alcool

Coca-Cola, Orangina, Perrier, Schweppes 33cl
Jus d’Orange, Pomme, Tomate PAGO 25cl

Diabolo
Sirop a ’Eau

Expresso, Décafeiné
Expresso Creme
Thé, Infusions
Cappuccino

Les Ca

fés et Infusions

3,00 €

3,90 €
3,90 €
4,10 €
2,90 €

3,70 €
4,70 €
3,10€
3,30 €
3,40 €
3,40 €
0,10 €

2,60 €
5,20 €
3,60 €
3,60 €
2,00 €
1,80 €

2,00 €
2,30 €
2,50 €
3,00 €



Les Vins au Plehet

25cl/50cl
Edelzwicker 5,10€/10,20 €
Pinot blanc Auxerrois de Cleebourg 590€/11,80€
Riesling 6,50€ /13,00 €
Pinot Gris 7,70€ /15,40 €
Gewdrztraminer 8,10€/16,20 €
Pinot Noir 7,70€ /15,40 €
La Cuvée du Patron Rouge ou Rosé 5,10€/10,20 €
La bouteille 15,30 €
Céote du Rhéne 5,10€/10,20€

2
Notre Sélection d’Alsace
Dowmaine Michele § Jean-Luc STOEKLE, Katzenthal

75cl

Riesling 23,00 €

Pinot Gris 26,00 €

Pinot Noir 26,00 €

Gewdrztraminer 28,00 €

Gewirztraminer Vendanges Tardives 54,00 €



BEAUJOLALS

75 cl
BROUILLY, Maison MOMMESSIN 26,00 €
A
VALLEE DU RHONE

37,5cl/75cl
Domaine de la PETITE MANON, Cairannes, Cotes du Rhone Village 22,00 €
GIGONDAS Signature 20,00€ / 38,00€
(Elevage traditionnel en Foudre de chéne vieux)
Chateau NEUF DU PAPE, «LA CRAU»,
Domaine du VIEUX TELEGRAPHE 90,00 €

50 cl
Chateau la ROSE BELLEVUE, Grand vin de Bordeaux, BLAYE, COTES de BORDEAUX
17,00 €
75 cl
Chateau la ROSE BELLEVUE, Grand vin de Bordeaux, BLAYE, COTES de BORDEAUX
22,00 €
Chateau du PERIER, Cru Bourgeois, Médoc 30,00 €
Chateau de LA ROSE POURRET, Saint Emilion, Grand cru
37,00 €
BOURGOGNE
75 cl

Hautes C6tes de Nuits, Maison Poulet Pére et Fils 33,00 €



