FORMULE DU MIDI 14,90 € ENTREE/DLAT OU PMT/DESSEZF 16,95 €
NOS ENTREES 4 N\
NOS DLATS
SALADE MIXTE NOS DESSEXRTS
SALADE, TOMATES, GAROTIES, CHOU FAUX FILET DE BOEUF
ou ou
BRICK FRUITS DE MER BLANQUETTE DE DINDE FROMAGE BLANC
0 ou
SALADE STRABOURGEDISE PAVE DE MERIU EN CROUTE DE R2 AU T € SES ECLATS
A BASE DE POMME DE TERRE, SAUCISSE DE DOIREAUX DE PAIN D'EPICES
STRASEOURG, CEUF DUR, ECHALOTIE, " ME% SO
i ACCOMPAGNEMENT DU JOUR f
BRICK BOEUF/CURRY ECRASE DE POMME DE TERRE ET RATATOUILLE
FAQON SAMOUSSA
NOS SUGGESTION DU MOMENT ﬁRHULE 26 € OU 22,S € ENTREE/DIAT
SALADE DE CABEGOU AU MIEL
SALADE VOSGIENNE
SALADE DE CABECOU AU MIEL 15 € SALADE, LARDONS, POMME ueregzi‘,; DIGNONS FRITS £T CEUF DUR
SALADE VERTE, TOAST DE CABECOU DE CHEVRE €T MIEL SALADE CAESAR
SA MDE VOSG’ENNE "S e SALADE, TOMATE, POULET, SAVGE CAESAR ET COPEAUX DE PARMESAN
SALADE GOURMANDE
(S;&DSED\‘/IERHE, LARDONS, POMMES DE TERRE, OIGNONS FRITS ET SALADE, TOMATE, CESIERS £7 MAGRET SECHE DE CANARD
ASSIETTE DE FOIE GRAS MAISON 22€ 2 MAZ; ;é ;E«G;;I(ARD
SALADE GERSDISE 21€ FILET DE DAURADE ROYALE SAUCE CURRY
SALADE VERTE, GESIERS, MAGRET SECHE €T TOAST DE FOIE GRAS o, e e
BROGHETIE DACNEAU e SUPREME DE POULET SAUCE CHEDDAR
€T SA SAUCE POIVRE ikl ok
TIRAMISY
s B PAKA COTIA GOULIS DE FRUITS ROUGES
% MAGRET DE CANARD 165 ¢€ g, L
T $A SAVICE POIVRE MOUSSE CHOCOLAT MAISON
PI22A RACLETIE 155 € /
BASE GREHE, LIRDONS, (ROMAGE RACLEE, POHHE DE TERE,
PIECE DE 320G £T SA SAUCE POIVRE COUPE NOUGAT GOURMAND 7€
F“.Ef M’GNON DE pogc 16 € BOULES DE GLACE NOUGAT, CREME DE CARAMEL BEURRE SALE
€7 SA SAUCE POIVRE A
TAGUATELLE BOLOGNAISE 1€ CREME BRULEE e
MOUSSE AU CHOCOLAT VIENNOIS €€
Al 15€ || soupe BouNTy <€
P AVE DE MERLU EN GROUTE e 2 BOULES DE GLACE NOIX DE COCO, CHOCOLAT CHAUD ET CHANTILLY
%oure DE POIREAUX v TARTE TATIN ET SA GLACE VAMILLE 7€
A COMMANDER EN DEBUT DE REPAS

MENU DY MIDI ET SUGGESTIONS SONT PROPOSES DANS LA LIMITE DES STOCKS PRODUITS
POUR VOTRE SANTE NE MANGER NI TROP GRAS, NI TROP SUCRE, NI TROP SALE




