Horaires d’ouverture de la boutique: 8h a 14h et 16h a 19h du mardi au vendredi et 8h a 13h le samedi

Mardi arrivage de filet de truite

*- Supréme de chapon forestiere
(cepes, morilles, champignons de Paris)

12,90€/part
*- Lasagnes de la mer
18€/kg

Nous épluchons, nous émincons, nous émulsionnons, nous taillons, nous blanchissons, nous rétissons, nous braisons,
nous saisissons, nous poélons, nous écaillons, et nous dressons, le tout a la main!!
ALLERGENES : possible présence de traces dans tous les produits de la, totalité de la carte
Céréales, Crustacés, ceufs, Poissons, Soja, Lait, Fruits a Coques, Céleri, Moutarde, Graines de Sésames, Sulfites,
Lupin, Mollusques, Arachides

Pensez a commander des maintenant pour les fétes de fin d’année:

Plaisirs de Fin dAnnée 2025
*Coquille de fruity de mer duww moment gratinée 6€80
*Bouchée av lov Reine auw ris de veau 7€80
“Buche aux dewr sawmons 10€90/100gr
*Assiette terve & mer:
sauumon fumé; foie gras maison, magret de canawrd fumeé 12€60
*Salade gowrmande de homard et mangue 12€60
*Foie gras maisow de canowd o sel de Guérande;,
chutney de figues et pavinv d'épices 12€60
*Sauwmon fumé ov lav ficelle 69€95 kg
*hkRKRRKER *hkRKRRKER *hkRKRRKER
“Filet de bowr auw julierwnes de légumes, coques et palowurdes;
bewrre blanc aw Vouwvray 15€20
*Médaillovw de porc réti sauce Périgowrdine (foie gras, truffes)
gratin dauphinois et fagot de hawicoty verty 13€90
*Cuisse de canowrd confite auwn chitaignes sauce aw miel, gratin danphinois,
fagot de haricoty verty 13€90



