GCockiail maison et ses mises en bouche
Be &

SICuitres chaudes, gratintes au Ghampagne

e oG

QBautt de Ris de Peau sauce foresticre

B o6
QBupréme ds volaills jaune fara;
Bommes Dauphines et ligumes ds saison
oy
QBkrei sauve ardennaise
Eorast de pommes de terre Vitdlotte e petits lgumes

e &

Crou Normand

e oG

Aistte de fromages

B oG
SDouceur sucrée

Les plats seront accompagnés de vins choisis par le patron

Soirée animée par Jérome Stienne,

Giuitariste



