Menu « Les milLésimes »

Menu Complet (entrée/plat/dessert) 45€
Entrée/plat ou plat /dessert 35€

Menu servi uniquement sur la table entiére.
Le choix des plats reste libre pour chaque convive. Merci de préciser les allergies au moment de la commande.

Mise en bouche

Le Beeuf
En tataki et légumes croquants, sauce teriyaki, mayonnaise au sésame et sorbet endives-Saké
ou

Le Poulpe
Carpaccio mariné aux agrumes, condiment kalamansi, caviar d’aubergines et gel pamplemousse, sorbet oranges sanguines-Campari

ou

Langoustines et Radis
En raviole combava, daikon et granny smith, consommé a la citronnelle, déclinaison autour du radis, écume wasabi et gel de pomme
ou

Accent du sud
Pressé de légumes du soleil et pistou, focaccia et tapenade olives noires, sorbet poivron rouge au paprika fumé

Thonine
Pavé a la plancha, fenouil confit a 'orange, mousseline de patates douces au curry, poivrons grillés, coulis poivron au curry rouge
ou

Canard et Carottes
Magret roti au piment d’Espelette, béarnaise fumée, mousseline de carottes au gingembre, glacées au thym, coulis a I'estragon et pickels

ou

Ris de veau
Ris de veau a la noisette, mousseline de potimarron, betteraves et figues réties, jus de veau porto et poivre fermenté

ou

La tomate
Variation de textures sur une tarte fine sablée, siphon burrata et coulis au basilic

Plateau de fromages
ou
Noix & Café
Sur un sablé, crémeux et praliné noix, bavarois espresso, glace noix-whisky fumé G. Rozelieures, caramel de café

ou
Choux fleur & l'or de la cabosse
Créme brdlée choux fleur-vanille, siphon Oabika, glace choux fleur-vanille, Oabika bomb, créme du Barry et pickels

ou
Poire & grand cru Nyangbo
Trompe I'ceil Nyangbo: mousse Iégere et crémeux feve de tonka, coulis praliné amandes
Tartare de poires miel citron, gel poire et sorbet poire tonka

Un accord mets et vins peut vous étre proposé pour accompagner votre menu.
Prix net, service compris



