GAZPACHO ANDALUZ, spanische kalte Gemusesuppe
mit gebratenem Auberginen-Zucchini-Salat

KALTER BRATEN mit Linsensalat, frischem Kren, Zucchini

TEUFELSSALAT von der Schweinehaxe
auf Serviettenknoédelcarpaccio, Brot

MATJESFILET “Hausfrauen Art”
mit Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln)

HAUSGEMACHTES ANTIPASTIGEMUSE mit
mariniertem Hirtenkdse und Brot

SCHWEIZER WURSTSALAT mit
oder

WIENER SCHNITZEL von der Kalbssteakhifte
in Butterschmalz gebraten, Preiselbeeren und
Kartoffel-Specksalat
oder Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln)

He

1 Stiick Leberknédel in der Rindsbruhe

1 Sttick Leberknédel
mit Sauerkraut und Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln)

2 Stiick Leberknoédel
mit Sauerkraut und Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln)
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	Tagesblatt
	GAZPACHO ANDALUZ, spanische kalte Gemüsesuppe ..................... 6,90 mit gebratenem Auberginen-Zucchini-Salat
	KALTER BRATEN  mit Linsensalat, frischem Kren, Zucchini                                             Brot .................................................................... 14,50                                             Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln) ........ 16,90
	TEUFELSSALAT von der Schweinehaxe ................................................ 15,90 auf Serviettenknödelcarpaccio, Brot
	MATJESFILET “Hausfrauen Art” .............................................................. 15,90 mit Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln)
	HAUSGEMACHTES ANTIPASTIGEMÜSE mit ....................................... 15,90 mariniertem Hirtenkäse und Brot
	SCHWEIZER WURSTSALAT mit                                               Brot ................................................................... 14,30               oder                        Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln) ....... 16,40
	WIENER SCHNITZEL von der Kalbssteakhüfte  in Butterschmalz gebraten, Preiselbeeren und                                               Kartoffel-Specksalat ...................................... 26,40                                   oder  Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln) ........ 28,80
	Hausgemachte Leberknödel
	1 Stück Leberknödel in der Rindsbrühe ................................................. 7,50
	1 Stück Leberknödel ................................................................................... 14,50 mit Sauerkraut und Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln)
	2 Stück Leberknödel .................................................................................. 18,90 mit Sauerkraut und Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln)

	NaturRadler vom Fass 0,3l - 3,90 0,5 - 5,10
	Sauvignon blanc 0,2 l - 8,20 0,1 l - 5,50


