A PARTAGER
Planche de charcuteries / 20 €
Planche mixte, charcuteries & fromages / 23 €
Planche crispy - 4 calamars, 4 gambas et 4 oignons frits / 15 €
Accras de poisson / 12 €
Camembert roti, ail et miel / 13 €
Crevettes marinées fagon thai (décortiquées) / 12 €
Rillettes de Saint-Jacques / 12 €
Les huitres de I'lle d’Oléron N°3-x6/13€-x9/19€-x12/24 €

ENTREES
Couteaux farcis (8 pieces) / 15 €
Terrine de gibier maison, compotée d’oignons / 12 €
Saumon gravlax, créme citronnée / 14 €
Oeufs mimosaduB /12 €
Ceviche de dorade, mangue, avocat, sauce coco / 15 € - Format plat / 26 €
Escargots de Bourgogne / x6-10€/x12-19 €
La burrata tomates, pesto & oignons fris / 14 €

POISSONS
Choucroute de lamer /29 €
Retour de criée, légumes de saison, sauce paprika fumé / 26 €
Poélée de Saint-Jacques, risotto crémeux, chips et sauce chorizo / 26 €

Gambas snackées a la plancha, riz et sauce saté / 25 €

Carpaccio de bar, marinade citron gingembre, frites maison / 26 €
Fish and chips, sauce fromage frais et frites maison / 23 €
Tartare de thon, frites maison / 28 €

Salade fraicheur, crevettes roses ou poulet crispy / 21 €

tomates, concombre, stracciatella, avocat, mangue et oignons frits

VIANDES

Le croc’ du B, frites maison salade / 19 € - Supplément truffe / + 5 €
Filet de boeuf VBF, sauce poivre, frites maison / 31 €

Linguines a la truffe, jambon porchetta, copeaux de parmesan / 24 €

Carpaccio de boeuf, pesto, pignons de pin, copeaux de parmesan et ses frites (2 assiettes) / 24 €
Tartare de boeuf (170g), frites maison et salade / 25 €
Paleron de veau, purée a la truffe, jus corsé / 26 €
Cote de boeuf (VBF) 1,2 kg - Frites maison, salade verte sur demande / 85 €
Bol de Frites maison / 6 € - Bol de salade verte / 4 € - Bol de légumes / 7 €

POUR NOS KIDS jusqu’a 12 ans / 14 €
Steak haché Black Angus / Filets de poulet crispy - Frites maison
+ Sirop a I'eau (grenadine, péche, menthe, citron)
+ 1 Sunday, parfum au choix : vanille, fraise ou chocolat

En cas d’alleraies. n’hésitez pas a solliciter notre éauipe.



