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PAPADAM
Chips Indiennes

RAITA
Yaourt maison avec concombres
ognions tomate et coriandre

1. DAL SOUPE
Soupe maison avec lentilles rouges
hebes et epices douces

2. SAMOSSA
Triangle farci aux legumes

3. POKORA MIX
Legumes frits dans de la farine de pois
chiche

4. PRAWN POKORA
Crevettes plongées dans de la farine
de pois chiche et frits

5. OIGIONS BHAGI
Beignet d’oignions frits

Menu

0.50€
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6. SALADE MIX
Salade verte tomate concombre mais

7. CHICKEN SALADE
Salade de poulet

8. CHICKEN TIKKA
brochette de poulet marinées aux
epices et cuites au four indien

9. CHICKEN TANDOORI

- 1/4 Poulet mariné au yaourt safran ail

gingembre

10. SEEK KEBAB
Brochette de viande hachée

12. MIX GRILL
= Selection de grillades cuites au four
indien

7€

7€

17€






AGNEAU

#7 .- 27.ROGAN JOSH
- S Agneau curry
N,

28. AGNEAU KORMA
Agneau a la creme fraiche et aux fruits
Sec

&P, 29.AGNEAU LALQILA
;: <7~ Agneau dans une sauce tomate
’(}. oignion et gingembre
BOEUF

33. BOEUF CURRY

- Boeuf cu
r 3 e iy

34. BOEUF KORMA
£ g .+ Boeufala creme fraiche et aux fruits
<127 secs
-~ P 35. BOEUF LALQILA

Boeuf a la sauce tomate poivrons
oignions frais et gingembre

&

12¢ ~ 30. AGNEAU SAAG
;| Agneau aux epinards
12¢ 31 AGNEAU MADRAS
| Agneau dans une saucetres epicée et
relevée au garam massala
13€ . 32. AGNEAU VINDALOO
» x \) Agneau dans une sauce res epicée et
N legerement vinaigrée
ne _ 36. BOEUF SAAG
* Boeuf aux epinard
n¢ 37. BOEUF MADRASS

Boeuf dans une sauce tres epicées et
relevée au garam massala

12¢ ¥y, 38.BOEUF VINDALOO

’.‘{' g Boeuf dans une sauce tres epicée et
g6 L% |egerement vinaigrée

13¢€
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