— Gocktadls —

Espresso Martini

Para los amantes del café, el cocktail mas elegante.
Una mezcla entre la profundidad del vodka y la
esencia del espresso acompafiado de triple seco.

Absolut’s Vodka,triple seco,kahliia y sirope de dzucar

10

Pisco Sour

El equilibrio perfecto entre la intensidad del pisco,
la acidez del limon y la suvidad de su espuma. Un
clasico refrescante e inconfundible.

Pisco,zumo de limdn,sirope de azucary clara de huevo

10

Margarita Classic

Un icono citrico, este cocktail combina lo
acido y lo fuerte, el tequila fusionado con
la lima, servido en un vaso escarchado con
sal.

Tequila Jose Cuervo blanco, triple seco,zumo de
limén y sirope de aziicar

12

Negroni

Un clasico italiano que equilibra la
fuerza del gin, el amargor del Campariy
la suavidad del vermut rojo. Servido con

hielo y una rodaja de naranja.

Ginebra Beefeater’s, Campari y Vermut rojo

7




Paloma Arrivo

Una versidn exclusiva del clasico Paloma con
zumo de pomelo casero. Un cocktail citrico
y de tono rosado, servido en vaso largo
adornado con un borde de sal y pomelo.

Tequila Jose Cuervo blanco,zumo de limén,zumo de
agavey sirope de azicar

10

Pornstar Maracuya

Refrescante y exético, con pulpa de maracuya,
zumo de manzana y vodka.Un equilibrio

Whisky Sour perfecto entre dulzura y acidez en cada sorbo.
La combinacion ideal de whisky, citrico y Absolut’s Vodka,pulpa de maracuyd,agave azul y zumo
dulzura con una espuma ligera que realza de manzana
su sabor. Un cocktail sostificado y lleno de
personalidad 12

Whisky Dewar’s, zumo de limon, sirope de dzucary
clara de huevo

12

Classic Mojito

Un viaje directo a las calles de La Habana en cada
sorbo. La combinacion perfecta de ron blanco,
lima fresca y hierbabuena, suavemente endulzada
y terminada con soda burbujeante para un
acabado ligero y refrescante.

Ron blanco Bacardi,zumo de limén,azicar,
hierbabuena y soda

10
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