
Margherita

TIRAMISÙ 

BIBITE LATTINA 

Cotto e funghi

PANNA COTTA (pistacchio,coulis di fragole,frutti di bosco)

BIRRA CHIARA SPATEN

BIRRA WEISS FRANZISKANER

Diavola

Salsiccia

SBRISOLONA DI CASTAGNE CON ZABAIONE

Würstel e patatine

CRÈME BRULE ALL’ARANCIA

Pomodoro, mozzarella, basilico fresco

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi porcini 

piccola/media

piccola/media

Pomodoro, mozzarella, salame piccante

Pomodoro, mozzarella, salsiccia

Pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine fritte

€6,00

€6,00

€2,50

€7,50

€6,00

€3,00 / 5,00

€3,50 / 6,00 

€7,00

€7,00

€6,00

€8,00

€6,00

LE PIZZE 

I DOLCI 

BEVANDE

M
A
X
I

P
IZ
Z
ER
IA CROSTATA CON MARMELLATA DI ARANCE 

E GOCCE DI CIOCCOLATO

GELATO

Parma

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo di Parma 30 mesi
€8,00

€6,00

€6,00

ACQUA €2,50

BIRRA BLANCHE HOEGAARDEN
piccola/media

€3,50 / 6,50

COPERTO 2,00€



TAGLIERE DI PARMA 

(prosciutto crudo 30 mesi, culaccia Rossi 

e bocconcini di parmigiano 40 mesi)

ANT I PAST I

13

13SELEZIONE DI FORMAGGI CON SALSE

GIARDINIERA DI VERDURE

 E CIPOLLE IN AGRODOLCE DELLA CASA

       

3

L’AMATA TORTA FRITTA 

(6 PZ)

2

coperto 2

CARPACCIO DI BLACK ANGUS AFFUMICATO 15



Menù 

PISAREI E FASO’ DEL MAXI 

P R I M I  P I A T T I

10

ANOLINI ARTIGIANALI CON RIPIENO DI

PARMIGIANO IN BRODO DI CAPPONE 
12

14

CAPPELLACCI RICOTTA E ASPARAGI 

CON GUANCIALE DI NORCIA CROCCANTE
13

TAGLIOLINI AL TARTUFO NERO



Menù 

ROAST BEEF DI MANZO ALL’INGLESE

S E C O N D I  P I A T T I

12

MAXI HAMBURGER DI SCOTTONA CON SALSA DI

CIPOLLINE BORRETTANE
12

TARTARE DI CAVALLO (200gr) 13

TAGLIATA DI CHIANINA CON RUCOLA E GRANA 20



Menù 

PATATE ARROSTO

CONTORN I

3

INSALATA E POMODORI 3

VERDURE GRIGLIATE 4



Menù 

SBRISOLONA DI CASTAGNE CON ZABAIONE 

1-3-7-8

L I S T A  D O L C I

6

TIRAMISÚ

1-3-7
6

PANNA COTTA 

(pistacchio, coulis di fragole, frutti di bosco)

7-8

6

CROSTATA CON MARMELLATA DI ARANCE 

E GOCCE DI CIOCCOLATO 

3-7

6CREME BRULEE ALL'ARANCIA 

1-3-7

6

GELATO 

1-3-7

4


