
 
Menu de SaiSon 

_____________ 

 endiveS, haddock, FourMe de MontbriSon, 
granny SMith, craMberry, noix, vinaigrette juS de viande, 

 
ou 

LentiLLeS verteS céréaLeS LéguMeS croquantS,  
SauciSSe Morteau en griLLaton, crèMe Fouettée thé FuMé. 

 
________________________ 

riSotto roSSo, FiLet voLaiLLe Larder jaMbon cru, 
 crèMe parMeSan truFFé, butternut, écLatS noiSette. 

 
ou 

FiLet de rouget, Sauce vigneronne, 
 bouLgour échaLote SuMac, artichaut barigouLe au Maté. 

 
__________________________ 

FroMageS SecS aFFiné ‘ FerMe de roche en Forez ‘ bio  
et d’autreS d’ici et d’aiLLeurS avec graineS et conFiture de Figue. 

ou 

FroMage bLanc au Lait de vache ou de chèvre 
 ‘ FerMe de roche en Forez bio 

 ( SeLon La SaiSon ) avec crèMe ou MieL de ‘ oLivier gachet ‘ bio 
 

----------------------- 

coMpotée poMMe caFé MaSSoud, 
 FeuiLLeté caraMéLiSé rapadura, 

 crèMe Fouettée conFiture de Lait, gLace caraMeL. 
 

ou 

choux aMandeS chantiLLy hibiScuS, 
Sorbet Fruit de La paSSion, crèMe angLaiSe verveine yuMan. 

 
 

 


