Lieblings Jerechte vun unsem Besok

Tomatezupp met Brut 4,

Roastbeef (lesich)
met Broddappele un Remolad 24°

Kotelett (ca.500g)

met Brodaippele, jeschmorte Ollich
un Schlot 24,%°

Rinderroulade
met Rudekappes un Knubble 18,

Wing Emfellung vum Weet Spatburgunder trocken 0, 2|

~ ~__ _ Schpetzéf ,Cord®n2.0“ =~ 7

_ w Gefullt met J >
El6nz, Kis, Kompott dozo Addapplestamp, jeschmorte Ollig 24,

-




Foderkaat

FOr zu muffele

Kolsche Tapas
Kis, Fldnz, Mett, Brie, Ollig, Jirkelcher, Mostert, Botter un Brut 14,%

Ovvenaadappl met Dipp 8

Schlot

Krottige schiot 4,
Jrosse schlot un Folienadiplle met Rahm 11,%°
Jrosse Schlot met Hahnchebruss, Folienadaplle un Rahm 18,%°
Jrosse Schlot met Hihnchebruss un Brut 16,%°

Ziegenkase met wildkriuter Schlot

Walnusse un Honig dozu Brut 19,°°

Zupp

Julaschzupp met Brut 6,%°

Applezupp met Brut 4-°°



NEUE HUTTENKUCHE

Unsere Story
Die Geschichte von Knodelfein reicht ins Jahr 2013 zuriick, als Grinder Christoph Schrader einen Sommer lang auf der Adolf-Nossberger-
Hiitte in Osterreich verbrachte und dort tausende Knodel selbst rollte und servierte. Hier, wie im gesamten Alpenraum, kommen seit je her
Knodel auf den Teller, um mide Wanderer gliicklich zu machen. Von der ersten Idee auf knapp 2500m bis zum Start von Knddelfein 5 Jahre
spater war es ein weiter Weg. Unsere Vision dabei: Das ehrliche Geschmackserlebnis alpiner Knodel in innovativem Gewand in der
Gastronomie-Szene nordlich der Alpen zu etablieren und nun auch hier im Knollendorf zu sein.

Ab Soan.er 2 ZF ! iw

2 Rote Beete-Knodel

mit Ziegenkase-Kern
Chimi-Churri Topping und Wildkrauter-Salat

2 Kaaspress-Knodel
mit Portwein-Cassis-Zwiebel Topping und Wildkrauter-Salat

2 Vegane-Krauter-Knodel

mit Veganer Miso-Creme Topping
und Wildkrauter-Salat

2 Spinat-Knodel

mit Berg-Kase-Kern, Parmesan Topping und Wildkrauter-Salat

Je Knodel-Gericht 16,%°



Hauptjerechte

Himmel un Aad
jedrodene Fldnz met Addapplestamp, jeschmorte Ollig un Kompott 13,%°

Brotwoosch ala Himmel un Aid
Brotwoosch gefiillt met FIonz dozu Kompott un jeschmorte Ollig 18,°°

Sulze met Brodaidpple un Remoulad 14,%°
Herring ,Hausfrauen Aat“ met Salzaadpple 12,*°
Decke Bunne met Salzdddapple un Speck 14,%°

Leberkis mit Brotadadpple un Spiegelei 14,*°

Currywoosch met Fritte 10,

Kall Kusch

Halver Hahn kis met Roggelche, Ollig, Jurkelcher, Mostert un Botter 6,9[]
Kolsche Kavier Flonz met Roggelche, Ollig, Jiirkelcher, Mostert un Botter 6,9[]
Mett Happen Mett met Réggelche, Ollig, Jiirkelcher, un Botter E,BD
Limburger KIS met Roggelche, Ollig, Jirkelcher, Mostert un Botter 6,9[]

Bremsklotz met Mostert 3,°°



Schnetzel-Kaat

,Wiener Art"” met zitrone un Schlot 13,

Dozo zum zosamme stelle:

Peffer-Zaus 3,00
Jajer-Zaus 3,00
Paprika-Zaus 3,00
Brodaadpple met Speck 4,50
Folienaadpple met rahm 4,50
Fritte 3,00
Aidpplestamp 3,00
1 Spiegelei 1,50
2 Spiegeleier 2,50
Jeschmortem Ollich 2,00
Kusche Zick

Dienstag bis Samstag 17:00h —21:00h



