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Polpa di pomodoro, Bufala Campana DOP, Grana Padano
DOP, Olio EVO, basilico fresco.... 8
MARINARA

Polpa di pomodoro, Olio all’aglio, origano, basilico fresco 5
MARGHERITA

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Olio EVO, basilico fresco 6
NAPOLI

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, filetti di Acciughe, origano,

Olio EVO, baisilico fresco 7
ROMANA

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, filetti di Acciughe, Capperi,
origano, Olio EVO, basilico fresco 8
SICILIANA

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, filetti di Acciughe, Capperi,
Olive nere di Riviera, origano, Olio EVO, basilico fresco 9
BUFALINA

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Pomodorini, Bufala campa-
na DOP, Olio EVO, basilico fresco 9
ORTOLANA

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Verdure fresche cotte al for-
no, Olio EVO, basilico fresco 10
DIAVOLA

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Spianata Calabra piccante,
Olio EVO, baisilico fresco 7

QUATTRO FORMAGGI
Fiordilatte, Gorgonzola DOP, Scamorza affumicata, Grana

Padano DOP, Olio EVO, basilico fresco 9
FUNGHI

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Funghi Champignon freschi,
Olio EVO, baisilico fresco 7

COTTO E FUNGHI

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Prosciutfo Cotfto, Funghi
Champignon freschi, Olio EVO, basilico fresco 8
CAPRICCIOSA

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Prosciutto Cotto, Funghi
Champignon freschi, Carciofi, Olio EVO, basilico fresco 9
QUATTRO STAGIONI

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Prosciutfo Cotto, Funghi
Champignon freschi, Carciofi, Olive, Olio EVO, basiico 10
TONNO E CIPOLLE

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Cipolla Rossa di Tropea,
Tonno, Olio EVO, basilico fresco 8
SALSICCIA E PATATE

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Salsiccia, Patate al forno,

Olio EVO, baisilico fresco 8
CAPRESE

Fiordilatte, con Pomodorini e Bufala Campana DOP fuori
cofttura, Olio EVO, basilico fresco 9
BRIE E SPECK

Fiordilatte, Brie Francese, Speck, Olio EVO, basilico fresco 9
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PRAGA

Fiordilatte, Prosciutto Cotto, Patate, Olio, basilico fresco 8
BOSCAIOLA

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Salsiccia, Funghi Champi-

gnon freschi, Olio EVO, basilico fresco 8
MONTANARA

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Salsiccia, Brie Francese,
Funghi Porcini trifolati, Olio EVO, basilico fresco 10

PORCINI E GUANCIALE

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Guanciale al pepe, Funghi
Porcini frifolati, Olio EVO, basilico fresco 10
SPICY BLUE CHEESE

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Spianata Calabra piccante,

Gorgonzola DOP, Olio EVO, basilico fresco 8
SALSICCIA E FRIARIELLI

Fiordilatte, Salsiccia, Friarielli, Scamorza, Olio, basilico 10
PUGLIESE

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Cipolla Rossa di Tropea, Po-
modori Secchi, Olio EVO, basilico fresco 8
PARMIGIANA

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Melanzane, Uovo, Grana
Padano DOP, Olio EVO, basilico fresco 9
ESCAROLE

Fiordilatte, filetti di Acciughe, Olive nere di Riviera, Bufala
Campana, DOP Scarola al forno, Olio EVO, basilico 10

ZUCCHINE E MAZZANCOLLE

Fiordilatte, Mazzancolle, Zucchine, Olio EVO, basilico fresco?
RADICCHIO GORGO E NOCI

Fiordilatte, Radicchio, Gorgonzola, Noci, Olio EVO, basilico 9
GORGO PERE E NOCI

Fiordilatte, Gorgonzola DOP, Noci, Pere, Miele a scelta 9
BRESAOLA RUCOLA GRANA

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Rucola fresca, Bresaola DOP,
Pomodorini, Grana Padano DOP, Olio DOP, basilico fresco12
PRIMAVERA

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Rucola fresca, Pomodorini,
Bufala Campana DOP, Prosciutto Crudo, Grana Padano
DOP, Olio EVO, basilico fresco 12
CALZONE

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Cotto, Olio, basilico fresco 7
CALZONE FARCITO

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Prosciutto Cofto, Funghi
Champignon freschi, Carciofi, Olio EVO, basilico fresco 9

LA MARELLI
Fiordilatte, Guanciale al pepe, Asparagi interi, Uovo,
Pecorino Romano DOP, Olio EVO, basilico fresco 12
LA PLONA
Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Salame cacciatore al tartu-
fo, Funghi Porcini trifolati, Bufala Campana DOP,
Olio EVO, basilico fresco 12
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LA SANGIOVANNI
La Nostra MARINARA con I'aggiunta di Olive nere di Riviera,
Cozze, Pomodorini, Bufala Campana DOP, Olio EVO

all'aglio, basilico fresco, origano 12
LA NAPPI
Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Brie francese, Funghi
Porcini, Speck, Rucola, Grana Padano, Olio, basilico 12
LA SERLINI

Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Gorgonzola, Funghi Porcini,
Salsiccia, Spianata Calabra Piccante, Olio, basiico 12
LA FRANCOLINI
Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Salsiccia, Peperoni al forno,
Scamorza affumicata, Bufala Campana, Olio, basilico 12
LA CORVASCE
Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Gorgonzola DOP, Cipolla
Rossa di Tropea, Salsiccia, Patate e Peperoni coftti al forno,
Bufala Campana DOP, Olio EVO, basilico fresco 12
LA IGHINA
Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Pomodori Secchi, Salsiccia,
Uovo, Grana Padano DOP, Olio EVO, basilico fresco 12
LA ZI' CICCIO
Polpa di pomodoro, Fiordilatte, Brie Francese, Pecorino Ro-
mano DOP, Salame cacciatore al tartufo, Peperoni al
forno, Olive nere di Riviera, Olio EVO, basilico fresco 12
LA MALFARA’
Polpa di pomodoro, Guanciale al pepe, Cipolla Rossa di
Tropeaq, Pecorino Romano DOP, Pomodorini, Rucola fresca,
Bufala Campana DOP, Olio EVO, basilico fresco 12
LA AURORA
Fiordilatte, Bufala Campana DOP, Prosciutto Cotto,
Funghi Porcini trifolati, Grana Padano DOP, Olio, basilico 12
LA LEGGIERO
Fiordilatte, Pesto Genovese, Bufala Campana DOP,
Prosciutto Cotto, Olio EVO, basilico fresco 12
LA SUPPRESSA
Fiordilatte, Scarola fresca, Spianata Calabra piccante,
Gorgonzola DOP, Bufala Campana DOP, Olio, basilico 12
LA MARTINO
Fiordilatte, Spinaciin foglia, Uovo, Prosciutto Cotto,
Grana Padano DOP, Olio EVO, basilico fresco 12
LA ZOTTO
La Nostra QUATTRO FORMAGGI con I'aggiunta di Spianata
Calabra piccante, Rucola, Patate al forno, Olio, basilico 12
LA CERCIELLO
Fiordilatte, Guanciale al pepe, Zucchine, Uovo BIO,
Pecorino Romano DOP, Olio EVO, basilico fresco 12
LA ACANFORA
Lascia fare a Tony, digli solo cid che non vuoi

Il nostro impasto: farina di grano ftenero, farina integrale, farina di semola, acqua, lievito

Utilizziamo prodotti, su richiesta, anche senza glutine e senza lattosio.
(Rivolgiti in cassa per dubbi o chiarimenti in merito agli ingredienti)
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FOCACCIA
Focaccia croccante aromatizzata, Olio EVO, spezie 4
LA MENEC
Focaccia croccante aromatizzata, Bresaola DOP, Pomodo-
rini, Bufala Campana DOP, Rucola fresca, Grana Padano
DOP, Aceto Balsamico IGP, Olio, spezie, basilico fresco 12
LA FOCACCIA DELLA NONNA
Focaccia croccante, con Scarola, Spinaci, Radicchio, Zuc-
chine, Asparagi, Patate, Melanzane, Peperoni, tutte cotte all
forno, Bufala Campana, Olio, spezie, basilico fresco 12
LA POLIZZI
Focaccia macchiata al pomodoro, Rucola, Tonno, Cipolla,
Pomodori Secchi, Olive nere, Bufala, Olio EVO, basilico 12
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IL VERACELLO

Simil baguette ripiena di Nutella con I'aggiunta a scelta di
pere /0 noci 8

 VERRICE

SUPPLEMENTI 1/2
Senza Glutine 2
Senza Lattosio 2
Verace 2
500gr 4

Pinsa Romana

BIBITE

Acqua 1/2L

Lattine 33cl
Coca-cola 1,5L
Birra artigianale 50cl
Birra artigianale 33cl
Birra é6cl

N
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Verace nasce per dare forma e voce ad uno stile di vita
autentico, in cui lindividuo si esprime per quello che & ve-
ramente, per il suo essere "verace" per I'appunto.

Verace non € solo una pizzeria dove trovare il gusto adatto
al proprio palato ma deve e vuole essere un luogo di mas-
sima espressione, di ritrovo, di condivisione e di musica. In-
fatti allinterno del locale troviamo un softofondo di buona
musica e fra l'altro & presente anche una chitarra classica
dove ogni ospite, nell'attesa, pud essere libero di esprimersi.

Il locale & gestito da Antonio, maestro pizzaiolo con plurien-
nale esperienza nel settore, sia in Italia che all'Estero.

L'impasto Verace & creato da un insieme di farine italiane.
Altamente idratato, lasciato riposare 48/72 ore per poi esse-
re cotto in un forno a legna cosi da mantenere la sua tradi-
zione di coftura intafta ed inoltre, come un vero artigiano,
Antonio stende le pizze a mano ed & spettacolare osservar-
lo mentre modella la pasta con movimenti fluidi e naturali
che fanno sembrare limpasto il prolungamento delle sue
mani stesse da quanto € a suo agio nel lavorarlo per creare
una pizza tonda che sembra quasi fatta a compasso. Nei
suoi prodofti fraspare tutta la sua dedizione e la sua passio-
ne ed & pertanto un piacere assaggiare e gustare i suoi
piatti sempre fatti con materie prime fresche e colorate che
danno gioia sia al palato che agli occhi.

TEL. 375.68.67.310
VIALE ITALIA 1 GUSSAGO (BS)

16.30 - 22.00

PUOI ORDINARE ANCHE TRAMITE WHATSAPP g
HOME DELIVERY 2 EURO CON ORDINE MINIMO 10 EURO

CI RISERVIAMO UN QUARTO D’ORA DI ANTICIPO O
DI RITARDO SULL'ORARIO PRESTABILITO
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LABORATORIO ARTIGIANALE
48/72 ORE DI LIEVITAZIONE
HOME DELIVERY - TAKE AWAY
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