Entrée Plat 27.00€

Plat Dessert 25.20€

Entrée Plat Dessert 30.90€

-Buffet de fruits de mer, charcuteries et salade Poélon d’CEuf poché et jambon speck,

Assiette individuelle, ne peut pas étre partagée Créme au noilly prat (servi chaud)
-Carpaccio de beeuf,parmesan (70g1) Petite salade Caesar Crunchy -5
Marinade au pesto (Morceaux de poulet pané, tomate, ceuf, lard)

Foie gras de canard maison, chutney d’oignons (sup 2.00€) origine France ~=

Les plats
-Filet de Saint Pierre cuit a la vapeur creme de chorizo et poivrons (200gr)

-Cocotte de pintade aux champignons sauce supréme (200gr)

-Le tartare de boeuf au couteau préparé servi avec Frites et Salade verte (180gr)

- Magret de canard grillé du Sud-Ouest a la plancha sauce aux choix*(240gr)

- Bavette d’aloyau grillé de notre région sauce aux choix*(200gr)

*Sauce au Choix (Sauce poivre, Echalotes, Roquefort, Béarnaise froide, Barbecue)

-Burger de 'ardoise Beeuf*ou poulet, pain bistro moelleux, salade, tomate, oignons cuisinés,
Double cheddar maturé, poitrine fumée, sauce burger maison servi avec frites salade

* Poids donné a titre indicatif avant cuisson
*Origines des viandes voir tableau.

Dessert ou fromage au choix @fé Gourmand \

(Profiterole, Créme brulée, Salade de fruits)

- Coupe Italienne
-Assiette de 3 fromages 3 boules, glace Amarena, pistache, cerise
Coulis de fruits rouge, Chantilly

- Créme briilée maison & - Dame Blanche
- CarpaCCiO d'ananas r6ti 3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly

Et son sorbet passion - Coupe des iles

2 boules, fruit de la passion, ananas, salade de fruits, chantilly
- Coupe Colonel

- lle Flottante créeéme ang'aise 2 boules, sorbet citron vert, Vodka
Sauce caramel au beurre salé, amandes - Coupe Iceberg

- Moe"eux au ChOCOIat _% 2 boules, glace Chocolat, Menthe chocolat, Get27
Glace vanille, chantilly

- Tarte tatin tieéde, glace vanille, chantilly

-Tartelette aux fraises glacé revisité
Coulis de fruits rouge, chantilly

A la Carte 8.40€




