
                                                                

Ristorante 

 di Carne / Pesce in Via Alfonso di Vestea 20 a Pescara 085/4503405 

di Palombaro Mauro 

                                     MENU’ 

ANTIPASTI 

 

Polpettine* dorate e fritte con salsa di patate e nocciole tostate 

4 £ 

 

Sformatino* di melanzane con pomodoro basilico e colatura di Burrata 

6 £ 

 

Sinfonia* di insaccati del territorio con composta di cipolla rossa 

8 £ 

 

Panzanella* di Pomodoro e Basilico 

5 £ 

 

Tentacoli di Polpo arrostito su purea di fagioli e gamberi dorati allo 

zafferano di Navelli 

8 £ 

Gran misto di Antipasti*  

12 £ 



 

 

 

 

 

PRIMI 

 

Schiaffoni* di Ricotta e Spinaci artigianali con zafferano e noci tostate 

9 £ 

 

Pasta alla Chitarra* artigianale al Ragù di Cinghiale  

9 £ 

 

Risotto al Montepulciano d’Abruzzo con scaglie di ricotta Salata 

10 £ 

 

Gnudi di Ricotta burro fuso e Salvia 

9 £ 

 

Pici* alla salsa di Pomodoro Piccante 

8 £ 

 

Mezze Maniche in salsa di Scampi 

11 £ 

Tutte le nostre paste all’uovo sono prodotte dal pastificio LA SPIGA D’ORO* a Pescara 



 

 

 

 

 

SECONDI 

 

 

Tagliata di Angus su rughetta e pachino scaglie di grana e olio e.v.o. 

16 £ 

 

Costoletta di Agnello alla Scottadito  

14 £ 

 

Grigliata mista di Carne 

15 £ 

 

Lombata alla Fiorentina di Razza Marchigiana 

3,90 £ all’etto 

 

Controfiletto di Angus al Montepulciano con patate Sfogliate 

14 £ 

 

  



 

 

 

 

 

SECONDI 

 

 

Scaloppine ai funghi con Jiulienne di finocchi croccanti 

13 £ 

 

Bocconcini di Pollo al Curry (dolce)  

12 £ 

 

Fritturina di Calamari e Gamberi con le verdurine 

15 £ 

 

Coda di Rospo aperta a libro con corona di patate al limone 

18 £ 

 

 

 

 

 



                                                             

 

 

 

CONTORNI 

 

 

 

Patate al Forno 

3 £ 

 

Verdure Grigliate  

3 £ 

 

Verdure saltate in Padella 

3 £ 

 

Insalata mista  

3 £ 

 

 

 



                                                                

 

 

DESSERT 

 

 

Tortino con cuore caldo al Cioccolato e salsa di cannella 

5 £ 

 

Cheese Cake con coulisse di Frutti rossi di bosco 

5 £ 

 

Tagliata di Frutta mista 

5 £ 

 

Sfoglina con crema chantilly gocce di cioccolato e fili di caramello  

 

5 £ 

 

Crema alla Catalana 

5 £ 

 

Semifreddo all’arancia con striatura di Cioccolato e crumble di 

Amaretto di saronno 

5 £ 



 

 

VINI  

 

CANTINA MASCIARELLI 

 

Bottiglie 

 

Marina Cvetich Riserva 

26£ 

Iskra Marina Cvetich 

32£ 

Montepulciano Gianni Masciarelli 

13£ 

Cerasuolo Gianni Masciarelli 

11£ 

Trebbiano Gianni Masciarelli 

11£ 

Rosso Terre di Chieti 

            20£ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                         Al Calice 

 

 

 

 

 

Montepulciano Gianni Masciarelli 

3,50£ 

Cerasuolo Gianni Masciarelli 

3,00£ 

Trebbiano Gianni Masciarelli 

3,00£ 

Rosso Terre di Chieti 

4,00£ 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

VINI  

 

CANTINA CIAVOLICH 

 

Bottiglie 

 

Montepulciano Divus 

17£ 

Aries Pecorino Bianco 

18£ 

Passerina Donna Ernestina 

15£ 

Rosato Donna Ernestina 

15£ 

Ancilla Cococciola Bianco  

12£ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

       

 

Al Calice 

 

Montepulciano Divus 

4£ 

Aries Pecorino Bianco 

4,50£ 

Passerina Donna Ernestina 

3,50£ 

Rosato Donna Ernestina 

3,50£ 

Ancilla Cococciola Bianco  

3,00£ 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

CARAFFINI 

 

¼                                     ½                                   1  lt

Cantina Masciarelli 

Montepulciano Gianni Masciarelli 

4,50£  / 8,50£  / 17,50£ 

Cerasuolo Gianni Masciarelli 

3,50£  / 7,50£  / 14,50£ 

Trebbiano Gianni Masciarelli 

3,50£  / 7,50£  / 14,50£ 

Cantina Ciavolich 

                  Montepulciano Divus 

         5,50£ / 11,50£ / 22,50£ 

Aries Pecorino Bianco 

6,00£  / 12,00£  / 24,00£ 

Passerina Donna Ernestina 

5,00£  / 10,00£  / 20,00£ 

Rosato Donna Ernestina 

5,00£  / 10,00£  / 20,00£ 

Ancilla Cococciola Bianco 

4,00£  / 8,00£  / 16,00£ 

 

 

 


