C A
COME

ENTRANTES FRIOS Y TEMPLADOS

Alcachofas confitadas en aove con espuma de
carbonara y torrezno ahumado al barril. 20,50

Ensaladilla de bacalao con yema cremosa, piparrasy
sus pikos 14,50

Nuestra ensalada César, con pollo crujiente, pepino,
crutons de focaccia y nuestra salsa César casera. 14

Ensalada de tomata con atun rojo a la brasa,
vinagreta de mango y cebolla encurtida 22

Carpaccio de chuleta, alino de Médena y avellana
tostada con brotes de albahaca y toque de lima 16

ENTRANTES CALIENTES

Salteado de setas shitake alavesas con huevo a baja

temperatura, parmentier de ajo y crumble de
parmesano. 16.50

Pulpo a la brasa con cremoso de garbanzo y mojo
rojo. Media 16/Entera 32

Morcilla de burgos a la plancha con sus pimientos y
almendras garrapinadas (6 bocados). 11




CARTA
COMEDUOR
FRITOS

Croqueta de txuleta con chimichurri suave, 6ud. 12

Croqueta de hongos con mayonesa de parmesano,
6ud. 12

Croqueta de jamon ibérico con velo de
papada, 6ud. 11

Rabas de calamar con Ali Oli de ajo asado. 12

Nachos del pikos, con pollo de nuestro asador,
guacamole casero y salsa de queso ahumado. 13

HAMBURGUESAS

Hamburguesa de txuleta a la brasa, con yema

cremosa, salsa casera de queso cheddar ahumado,
bacon crujiente y salsa burger de la casa
acompanada de pepinillos encurtidos caseros (con
racion de patatas fritas) (en pan brioche o en pan
rdstico). 15

Hamburguess de txuleta, queso de cabra fresco,
guacamole y cebolla caramelizada (Con racién de
patatas fritas) (en pan brioche o en pan rustico). 15

Hamburguesa de pollo frito en panko, salsa de
queso y mayones kimchi, bacon crujiente y lechuga
con nuestros pepinillos encurtidos (con racion de
patatas fritas) (en pan rustico o brioche). 15
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DEL MAR

Merluza fresca de pincho, a la plancha, con

parmentier de ajo, alifo de perejil y cebollino y Ali Oli
de ajo asado. 17,5

Bacalao confitado con pil pil de pimientos del
piquillo y panaderas. 18,5

Sepia a la brasa con panaderas al horno y nuestro
alino citrico, con su Ali Oli. 18,5

CERDO Y POLLO

Todas las piezas serdn servidas con plancha calie
en mesa.

Secreto duroc a la brasa con parmentier y pico de
gallo 19

Pollo asado en nuestro asador (marinado en casa)
con patatas fritas y ensalada. Medio 14/Entero 22

Degustacion de parrilla 'y asador, entrecot, secreto,
pollo, morcilla y salchicha criolla, con doble racién
de patatas. 45




U
ESPECIA

CARNES A LA BRASA

Todashuestras carnes son ideales para compartir y
se sirven con plancha caliente en mesa.

Acompanadas de patatas fritas y chimichurri de Ia
casa.

Txuleton de vaca vieja madurada (49/kg)
Picana de vaca madurada de 350g. 29

Txuleta de lomo bajo de vaca (entrecot con hue
de 400g. 28

Entrafa de vaca a la brasa (400g). 24




Tarta de queso al horno con un toque de mango. 6,

Tiramisu de miel y flores. 6,5

Torrija de tres leches con helado. 6,5

Lemon pie con merengue suizo. 6,5
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