
CHARCUTERIE 10.80 - 19.90

12.50 - 23.80

FOIE GRAS DE CANARD MAISON

APÉRO FOLIZ 10.80

14.90

M E N U  E N F A N T  

La Terrasse Restaurant 

MIXTE (CHARCUTERIE / FROMAGE)

24.90

FROMAGE

SALADE DE CHÈVRE PANÉ, MIEL, NOIX 

SAUMON GRAVLAX, ROQUETTE ET ŒUFS DE TRUITE 

10.80 - 19.90

TERRE & MER

16.90

SAUMON FUMÉ, RILLETTES DE SAUMON, CHIPS DE TORTILLA, GUACAMOLE, CHARCUTERIE, FROMAGE

CALAMARS, MOZZARELLA STICKS, ONION RINGS, NUGGETS DE POULET, WINGS DE POULET

L'Isle Adam

ASSIETTE ASIATIQUE
NEMS DE PORC, SAMOUSSAS, RAVIOLIS JAPONAIS, ETC.

SAUM ON FUMÉ ET SES BLINIS

FOIE GRAS DE C ANARD MAISON ET SES TOASTS

19.80

10.80 19.80

16.90

CONFITURE DE FIGUES ET SES TOASTS

9.90

11.90

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE 9.50

ESCARGOTS DE BOURGOGNE PAR 6 8.50

PRIX NETS EN EUROS, TAXES ET SERVICE COMPRIS – CB MINIMUM 7€ – LA MAISON N'ACCEPTE PAS LES CHÈQUES.
LES TICKETS RESTAURANT SONT RÉSERVÉS UNIQUEMENT À LA RESTAURATION.

TOUTE PLACE ASSISE EST SOUMISE À CONSOMMATION. LA DIRECTION SE RÉSERVE LE DROIT D'ACCÈS À L'ÉTABLISSEMENT.

STEAK HACHÉ, FRITES
BLANC DE POULET PANÉ, FRITES
TAGLIATELLES SAUMON

CRÊPE AU CHOCOLAT MAISON OU
SUCRE OU UNE BOULE DE GLACE

UN VERRE DE COCA-COLA OU
CAPRISUN OU UN SIROP À L'EAU 

- 1 2 A N S  -  1 1 € 9 0

1 PERS   /   2 PERS 

SALADE DE GÉSIERS DE VOLAILLE,
VINAIGRETTE AUX FRAMBOISES ET ŒUF PÔCHÉ 

8.50

L E S  P L A N C H E S

L E S  E N T R É E S

ASSIETTE DE FRITES MAISON AU CHEDDAR 6.00

ASSIETTE DE NEMS 10.80 19.80



ENTRECÔTE 300G 27.90

LE BURGER TERRASSE

RIBS DE PORC 19.90

BLANQUETTE DE VEAU 20.90

TARTARE DE BŒUF CHAROLAIS 19.50

SOURIS D’AGNEAU CONFITE AU THYM 27.90

BURGER VEGAN

19.50

BURGER DOUBLE BACON 19.50

VARIÉTÉS DE LÉGUMES DE SAISON

TAGLIATELLES CARBONARA

TAGLIATELLES SAUMON

TAGLIATELLES AUX LÉGUMES

PAVÉ DE SAUMON
SAUCE VIERGE, FONDUE DE POIREAUX ET CHAMPIGNONS

FILET DE BAR

15.90

16.90

19.50

MAGRET DE CANARD SAUCE MIEL

SUPPLÉMENT SAUCE : 
ROQUEFORT / POIVRE / BEARNAISE +2€

CAMEMBERT RÔTI

RISOTTO À LA CRÈME TRUFFÉTAGLIATELLES POULET 
ET CHAMPIGNONS

16.90

POMMES DE TERRES, CHARCUTERIE, SALADE 

20.90

19.90

GARNITURE D’HIVER : MOUSSELINE DE BUTTERNUT, POÊLÉE DE
CHAMPIGNONS, CAROTTES MULTICOLORES GLACÉES, SAUCE VIN BLANC

24.90

CRÈME, LARDONS, PARMESAN, OEUF 

SAUMON FRAIS, CRÈME, CITRON, CIBOULETTE

21.90

BURGER MONTAGNARD 

L E S  V I A N D E S

ENTRECÔTE 200G

ANGUS PERSILLÉ 19.90

21.90

18.50

SAUCE BARBECUE, FRITES DE PATATE DOUCE, SALADE

STEAK HACHÉ, CONFIT D'OIGNONS, CHEDDAR, ROQUETTE, SAUCE ET FRITES MAISON

RIZ BASMATI

FRITES MAISON

POMMES DE TERRE RISSOLÉES

BURGER CHICKEN 17.50
POULET PANÉ, TOMATES, CHEDDAR, CONFIT D'OIGNONS, SAUCE BARBECUE, SALADE ROMAINE ET FRITES MAISON

17.50
GALETTE DE LÉGUMES, TOMATES, ROQUETTE, O IGNONS CONFITS, CHEDDAR VEGAN ET FRITES MAISON

SAUCE BÉARNAISE, OIGNONS ROUGES CONFITS, STEAK HACHÉ, FROMAGE À RACLETTE, SALADE MESCLUN ET FRITES MAISON

STEAK HACHÉ, CONFIT D’OIGNONS, CHEDDAR, DEUX TRANCHES DE BACON, ROQUETTE, SAUCE BARBECUE ET FRITES MAISON 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON 
AVEC DES PRODUITS FRAIS

15.90

P R I X  N E T S  E N  E U R O S  T A X E S  E T  S E R V I C E  C O M P R I S   

PETITS LÉGUMES CROQUANTS 

L E S  B U R G E R S

L E S  P Â T E S L E S  P O I S S O N S

COPEAUX DE PARMESAN, JAMBON BLANC TRUFFÉ

FRITES MAISON, SALADE, SAUCE AU CHOIX

FRITES MAISON, SALADE, SAUCE AU CHOIX

FRITES MAISON, SALADE, SAUCE AU CHOIX

N O S  C O U P S  D E  C Œ U R  N O S  C O U P S  D E  C Œ U R  



POKÉ BOWL 

MARINIÈRES

CRÈME

CRÈME D’AIL

CHORIZO

ROQUEFORT CURRY

RIZ THAÏ, CAROTTES, CONCOMBRES, FÈVES, MANGUE, AVOCAT
BASE À CHOISIR : SAUMON OU POULET 

POULET PANÉ, TOMATES, CROÛTONS, COPEAUX DE PARMESAN, SALADE ROMAINE, SAUCE CÉSAR
BASE À CHOISIR : POULET OU SAUMON

SALADE CÉSAR

(ÉCHALOTES, VIN BLANC, CAROTTES, PERSIL, CRÈME)

(ÉCHALOTES, VIN BLANC, CAROTTES, PERSIL) (ÉCHALOTES, VIN BLANC, CAROTTES, PERSIL, CRÈME, AIL)

(ÉCHALOTES, VIN BLANC, CAROTTES, PERSIL, CHORIZO)

(ÉCHALOTES, VIN BLANC, CAROTTES, PERSIL, CRÈME, ROQUEFORT)

L E S  M O U L E S  &  F R I T E S  M A I S O N  À  V O L O N T É !L E S  M O U L E S  &  F R I T E S  M A I S O N  À  V O L O N T É !   

L EL E                           T E R R A S S ET E R R A S S E
ENTRÉE + PLAT + DESSERT 29€90

FOIE GRAS DE CANARD MAISON + 4€
OU

SALADE DE CHÈVRE PANÉ, MIEL, NOIX 
OU

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE
OU

ESCARGOTS DE BOURGOGNE PAR 6

19.90

17.50

17.50

18.50

18.50

18.50

18.50

MOULES FRITES AU CHOIX
OU

TAGLIATELLES AU CHOIX 
OU

ANGUS PERSILLÉ +2€
OU

PAVÉ DE SAUMON

MOELLEUX AU CHOCOLAT, GLACE VANILLE, CRÈME ANGLAISE 
OU

DUO DE CRÊPES MAISON
SUCRE OU NUTELLA OU CHOCOLAT MAISON OU CARAMEL BEURRE SALÉ OU CHANTILLY

OU

RIZ AU LAIT
OU

CRÈME BRULÉE, GOUSSE DE VANILLE DE MADAGASCAR 
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P R I X  N E T S  E N  E U R O S  T A X E S  E T  S E R V I C E  C O M P R I S   

LES MOULES SONT À VOLONTÉ (HORS MENU), JUSQU'À 14H ET JUSQU'À 22H LE SOIR

(ÉCHALOTES, VIN BLANC, CAROTTES, PERSIL, CRÈME, CURRY)
18.50

L E S  S A L A D E S UN ÉVÉNEMENT À ORGANISER ? 

SALLES PRIVÉES & MENU
PERSONNALISÉ SUR DEMANDE :

LATERRASSE.LISLEADAM@GMAIL.COM



LES ALCOOLISÉES-  
Sorbet poire, alcool poire William 
Sorbet framboise, crème framboise

TAGADA
DAME BLANCHE
BANANA SPLIT
ECRIN CHOCO
MARQUISE À VIENNE
PÊCHE MELBA
POIRE BELLE HÉLÈNE
EXOTIQUE
IPANEMA
LIÉGOIS CAFÉ
LIÉGOIS CHOCOLAT 

sorbet fraise, coulis de fruits rouges, fraises tagada, crème fouettée
crème glacée vanille, chocolat chaud, crème fouettée 
crème glacée vanille, chocolat, fraise, banane fruit, chocolat chaud, kitkat, crème fouettée 
crème glacée chocolat, chocolat chaud, kitkat, crème fouettée 
crème glacée vanille, meringue, chocolat chaud, crème fouettée
crème glacée vanille, pêche fruit, coulis de fruits rouges, crème fouettée 
crème glacée vanille, poire fruit, chocolat chaud , crème fouettée  
sorbet fruit de la passion, mangue, crème glacée noix de coco, coulis de fruits rouges, crème fouettée
sorbet noix de coco, coco râpée, bounty, chocolat chaud, crème fouettée  
crème glacée café, café, crème fouettée 
crème glacée chocolat, chocolat chaud, crème fouettée 

Sorbet citron vert,Vodka
Sorbet cassis, crème de cassis 

CAFÉ - CARAMEL BEURRE SALÉ - CHOCOLAT NOIR - FRAISE - NOIX DE COCO - PISTACHE 
- RHUM RAISIN - VANILLE BOURBON - FRAMBOISE - FRUIT DE LA PASSION - POIRE - MANGUE  -
POMME - CASSIS - CITRON VERT  

2 CRÊPES SUCRE
2 CRÊPES  
AU CHOIX : CHOCOLAT, NUTELLA, FRUITS ROUGES, CARAMEL BEURRE SALÉ, CHANTILLY 
TRIO DE CRÊPES : 
NUTELLA, CHOCOLAT, CRÈME DE MARRON, CRÈME FOUETTÉE 
GAUFRE AU SUCRE
GAUFRE 
AU CHOIX : CHOCOLAT, NUTELLA, FRUITS ROUGES, CARAMEL BEURRE SALÉ, CHANTILLY 
DUO CRÊPES ET GAUFRES 
AU CHOIX : CHOCOLAT, NUTELLA, FRUITS ROUGES, CARAMEL BEURRE SALÉ, CHANTILLY 

4.20
5.70

7.50
5.20
6.70

8.50

Coupe 1 boule - 2.80
Coupe 2 boules - 5.20
Coupe 3 boules - 6.90

LES COUPES DE GLACE 

NOS CRÊPES ET GAUFRES MAISON

NOS FARANDOLES DE MINI-DESSERTS
Assortiment de nos desserts en version miniatures pour plus de gourmandise
1 PERSONNE - 7.20
2 PERSONNES - 14.20

NOS DESSERTS
PROFITEROLES MAISON
MOELLEUX AU CHOCOLAT MAISON
RIZ AU LAIT
CRÈME BRULÉE, GOUSSE DE VANILLE DE MADAGASCAR 
PAIN PERDU MAISON AU NUTELLA OU CHOCOLAT OU FRUITS ROUGES 
SALADE DE FRUITS
PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES
TARTE TATIN ET CARAMEL BEURRE SALÉ
CAFÉ GOURMAND / THÉ GOURMAND   

Glace vanille, crème anglaise 

NOS CRÈMES GLACÉES ET SORBETS PLEIN FRUIT : 1, 2, 3 BOULES AU CHOIX

3 PERSONNES - 19.80
4 PERSONNES - 25.60

SUPPLÉMENT 1.50€ : 
CRÈME FOUETTÉE, CHOCOLAT MAISON, NUTELLA,
BANANE, CARAMEL BEURRE SALÉ. 

8.90
8.90
8.00
8.90
8.90
8.50
8.90
8.50

7.90 - 8.90

9.80€

7.50
7.50
8.00
9.00
8.00
8.00
8.00
9.00
9.00
7.80
7.80

Choux maison, garnis de glace vanille, chocolat chaud et crème fouettée 

L E S  D E S S E R T S


