
Plats / Mains

Assiettes à partager / Plates to share

MENU DU SOIR

Desserts / Desserts

 

Chaque plat est préparé avec soin. Si vous avez des allergies ou intolérances, merci de le signaler à notre équipe.

Camembert au lait cru de Normandie rôti au
miel à partager, mouillettes grillées — 14

Pêche du jour / Fish of the day — 22
Croquettes béchamel, oignons et comté,
avec effiloché de cochon braisé — 10

Boulette de poulet laquée à la sauce teriyaki,
crème de topinambours, poireaux confits — 14 

Moules à la crème de curry, purée de céleri,
pomme paille — 14

Petit bol de frites de patate douce — 10 

Crémeux de champignons et de noix, poêlée de
champignons, réduction au porto  — 14

Purée de bettrave, bettraves, pommes de terre
croustillantes, crème raifort, sauce à l’orange

Assiette de fromages — 12 

Millefeuille caramélisé à la pistache, ananas
rôti à la cannelle, glace pistache — 13

Mi-cuit au chocolat (64%), éclats de
noisette, glace vanille — 12

Crémeux et croustillant cacahuète & vanille — 12

DINNER MENU

Raw Normandy camembert baked with honey to share,
with toasted breadsticks

Béchamel, onions and comté croquettes, with shredded
braised pork

Teriyaki-glazed chicken meatball, sunchoke purée,
confit leeks

Mussels in curry cream, celeriac purée, straw potatoes

Small bowl of sweet potato fries

Mushroom and walnut cream, sautéed mushrooms,
port wine reduction

Beetroot purée, roasted beets, crispy potatoes,
horseradish cream, orange sauce

Cheese board

Caramelized pistachio millefeuille, cinnamon-
roasted pineapple, pistachio ice cream

Chocolate lava cake (64%), hazelnuts, vanilla
ice cream

Peanut and vanilla creamy crunchy dessert

Entrecôte / Entrecote 
36

Env.300g, avec frites de patate douce, jus de viande &
crème de camembert 

Approx.300gr, served with sweet potato fries, meat jus &
Camembert cream 

Dahl de lentilles à la crème de coco,
épinards, petits légumes, croûte coco

Crème restaurant

Lentil dahl with coconut cream, spinach, baby vegetables,
coconut crumble

Pièce du boucher / Butcher’s cut — 22

Rice and butternut risotto, honey roasted butternut
squash, pecorino romano cheese

Risotto de riz et butternut, butternut rôti au
miel, pecorino romano — 14

Tous nos plats sont faits-maison / All our dishes are homemade

Each dish is prepared with care. If you have allergies or intolerances, please let our team know.
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