Asia Fusion Kitchen + Bar

Ho Lo Asia Restaurant Berlin Schiineberg
Schwibische Str. |6 10781 Berlin
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Lieferung online bestellen
Wolt: https://walt.com/de/deu/berlin/restaurant/ho-lo
Lieferanda: https://www.holo-berlin.de/

KARTENZAHLUNG Bitte ab einem Mindesumsatz von 1a€

Danke fiir Ihr Verstéandnis ;)






VORSPEISEN | STARTERS

o Tl o

kalt servierte Rollen gefillt mit Reisnudeln,
Salat, Omelett

(ricepaper wraps filled with ricenoodle. salad, egg )
& - Tofu - peanuts Dip
¢ - barnelen ( shrimps ) - lime Dip B
Spring Ralls P!

knusprige homemade Frihlingsrollen mit
Fiillung von Glasnudeln, Gemiisemix

70 - Tofu - peanuts Dip 9
77 - Hackfleisch - lime Dip (meat of pork and beef) &
Dumplings  *BF

gedémpfte Teigtaschen mit Fillung, Soja-Dip
( steamed dumplings with filling, sweet Soy-Dip )

72 - Giemiisefillung ( vegetable filling ) 9
73 - [arnelenfiillung ( shrimps filling ) B

14 Goldew Dumplings *>F B
knusprige Teigtaschen mit Garnelen und

Hithnerfleisch Fiillung, Soja Dip ( crispy dumpllngs
filled with shrimps and chicken )

15 Sate Stewens ©' B

2 gegrillte HishnerspieRe mit Erdnuss-Dip
(2 grilled chicken skewers with peanuts dip )

76 Beef Skewers !

2 gegrillte Rinderspiele, Teriyaki
(2 grilled beef skewers, teriyaki)

17 Baked Eggplant " g

gebackene Aubergine, Sesam, Teriyaki
( baked eggplant, sesame, teriyaki)

B
o~

SouPs

! Wantanw Sout o 58

aromatische Suppe mit Teigtaschen,
: gefillt mit Hihnerfleisch und Garne-

: len, Gemase und frischen Krautern
€ (dumpling soup with ground chicken and

shrimps, vegetables, fresh herbs )

Tew Yo Sowpp
: |eicht pikant wiirzige Suppe mit Gemiise

¢ (light spicy soup with vegetables
(crispy rolls with filling from glassnoodle, vegetable) : (ight spicy soup g )

2 - Garnelen ( shrimps) B
i 3-Tohu ]
; 77&'40 Sowp PLF

Sojasuppe mit Wakame und Friihlings-

: zwiebel

: ( Soy-soup with wakame and spring onions)

: ¢-Tofu 5
i 5-lachs (salmon) B

Coconut Sonpp P
: Kokosmilch-Suppe, Tomaten, Champignons
( Coconut-soup, tomatoes, mushrooms )

6 - Tofu g
7 - BGarnelen ( shrimps) B




18 Edamame 5€

gedampte Edamame ( jap. Bohnen ) mit

Meersalz
('steamed japanese beans with salt)

/9 Sweet Potatoes - B

Siifkartoffel - Pommes mit Mayonnaise
( sweet potatoes fries with mayonnaise dip )

EX7RA BEILAGEN

blecwer Salar (small salad with dressing) i
Jasmin Recs (lasmine rice) 15
gekactite Reconudeln (ricenondles) 2
geboclites Gemiive (steamed vegetable) 4
extna Dipe (pranut, soy, teriyaki, lime-dip) I

extna Curny- oden Erdunss-Solle 2

Haben Sie noch mehr extra Wiinsche ? Dann

geben Sie uns doch bitte Bescheid! Wir
geben unser Bestes, um all ihire Wiinsche zu

erfiillen!

SteauBerdem an wnserenn Tafeln! Wer-

fen Sce docl mal ecuen Blick daracy.
( We have more changing dishes, drinks and
desserts on the board. Please check these out ;)

SAHALADS

. 20 Wakame Salad ! 558
: eingelegter Algensalat mit Sesam
: (seaweed salad with sesame )
Salad A
. Mix-Salat mit Glasnudeln, Kréuter-Limet-
: ten-Dressing
: (Mix salad with glassnoodle, fresh herbs, lime
: dressing )
i 27 - Beef 7
22 - Tofu B

23 Green Papaya Salad "° 15
: griin Papaya, Garnelen, Karottenstreifen,
. Erdnissen, Limetten-Krauter-Dressing.(

: green papaya, shrimps, carrats, lime-dressing )
Avacads Salad E

Mix Salat mit Avocado, Cherrytomaten,

: hausgemachter Krauter-Dressing (mix salad
: with avocado, tomatoes, homemade dressing)

24 - arnelen ( shrimps ) B
25 - paniertes Hithnerbrust (crispy chicken) 75
26 - Tofu 7




FAUPTSPEISEN | MATN COURSES

TRADI7IONAL BTG NOODLES SOUP
Pha Sewp P F

populére vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit Sojasprossen und Krautern
( famous vietnamese flat ricenoodle soup with herbs )

30 - Rindfleisch ( Beef ) 125€
37 - Hihnerfleisch ( Chicken ) 12
32- Tofu 15
Glassnsodle Sowupp PF

Glasnudel-Suppe mit Kréutern, Sojasprossen und Ristzwiebeln
( glassnoodle soup with herbs, soy bean sprouts and fried onions )

33 - Rindfleisch ( Beef ) 125€

34 - Hihnerfleisch ( Chicken ) 12

35 - Tofu 1,5
56 Bun Soapp P F 13,5

Reisfadennudel-Suppe mit Lachs, Garnelen, Tofu Krdutern, Sojasprossen und Ristzwie-

beln in einer leicht sauer-scharf-Brihe
( ricenoodle soup with salmaon, shrimps, Tofu, herbs, soy bean sprouts and fried onions )




NOODLES LOVERS

Pad Thac FCP
gebratene Eier-Reisbandnudeln, Pakchoi, Sojasprossen, Erdniissen, Ristzwiebeln, Kréu-
ter. (fried ribbon rice noodles with egg, pakchoi, bean sprouts, peanut, fried onions and herbs)

37 - Tohu 12€
38 - paniertes Hiihnerfleisch (crispy Chicken ) 13
3¢ - Rindfleisch ( Beef ) 13
&0 - Garnelen ( shrimps ) 3.5
&7 - knusprige Entebrust ( crispy duck ) 15
Frnied Udon BFP

gebratene Udon-Nudeln, Pakchoi, Gemiise, Ingwer-Hoisin-SoBe, Kréuter. ( fried Udon nood-
les, pakchoi, vegetables, ginger-hoisin-sauce, bean sprouts and herbs)

&2 - Tofu 128
&3 - paniertes Hiihnerfleisch (crispy Chicken ) 13
&4 - barnelen ( shrimps ) 3.5
&5 - Rindfleisch ( beef ) 13
&6 - knusprige Entebrust ( crispy duck ) 15

Sacgon Bowl FF
traditioneller lauwarmer Reisnudelsalat mit Krautern, Erdniissen, Ristzwiebeln und

Limetten-Krauter-Dressing (leicht sharf)
( traditional warm ricenoodle salad with herbs, peanuts, fried onion, Lime dressing (spicy)

&7 - rarte Rindfleischstreifen und Sojasprossen ( Beef slices and bean sprouts) 13€
&5 - paniertes Hihnerfleisch und Frithlingsrollen ( crispy Chicken and spring roll ) 13
&¢ - qeqriltes Schweinefleisch und Frithlingsrolle ( grilled Park and spring raoll ) 13
57 - wiirzig gabratene Tofu und vegie Frithlingsralle ( fried Tofu and vegie spring rall) 12




CURRY 4 EVER °

rote Curry-Kokos-Solie, Gemiise, Reis (leicht scharf)
(red curry coconut sauce, vegetables, rice

52 - frittierte Tofu ( crispy Tofu ) 128
53 - vegie Ente (Seitan) (vegie Duck made from seitan) 13
5¢ - paniertes Hahnchenfilet ( crispy chicken filet ) 13
55 - gegrillter Lachs ( grilled Salman ) 15
56 - knusprige Entebrust ( crispy duck) 19
57 - gegrillte GroBgarnelen ( grilled prawns ) 14,5

PEANUT LOTVER FPS

cremige Erdnuss-Kokos-SofBe, Gemiise, Reis
( peanut coconut sauce, vegetables, rice )

58 - Tofu 128

59 - vegie Ente (Seitan) (vegie Duck made from seitan) 13

60 - gegrillte Hahnchenspiele ( grilled chicken skewers ) 13

67 - gegrillter Lachs ( grilled Salman ) 15

62 - knusprige Entebrust ( crispy duck) 15

63 - gegrillte GroBgarnelen ( grilled prawns ) 14,5
HOTISIN SOY-SAUC.

hausgemachte Hoisin Soja-Sofe, Gemiise, Reis
( homemade hoisin soy sauce, vegetables, rice )

64 - Tofu 128
65 - vegane Ente (Seitan) (vegan Duck made from seitan) 13
66 - geqrillte Hahnchenspiele (grilled chickenskewers) 13

67 - gegrillter Lachs ( grilled Salman ) 15

68 - knusprige Entebrust ( crispy duck ) 19

69 - gegrillte GroBgarnelen ( grilled prawns ) 14,5

70 - qeqrilltes Schweinefleisch ( grilled pork ) 13




HO LO s Becommendations [ SPECIALS

71 Vegan Plate *FF 1458

vegane ,Ente” , gebratene Tofu, Gemiise, homemade Ingwer-Pilze-SoBe auf heiler Platte.
Serviert mit Reis (vegan ,Duck”, Tofu, vegetable, homemade ginger-mushroom-sauce on hot Plate )

72 Peppen Steak BT 188

e '\

geqrilltes argent. Entrecate steak, saison
Lemiise, homemade Pfeffer-SoBe, Sil-

kartoffelpommes, auf heiler Platte ( leicht
schaft )

(beef argentina Entrecate steak (medium), vegeta-
ble, homemade pepper sauce, sweet potatoes
fries, on hot plate. (spicy)

75 Beef Prawns  FFP 7 98

geqrilltes argent. Entrecate steak, gegrillte GroBgarnelen, Hoisin-Soja-SofBe, Gemiise,

Jasmin Reis, auf heiller Platte
(beef rump steak, grilled king prawns, hoisin-soy-sauce, jasmine rice, on hot plate)

74 Seafoad Plate ¥ B3¢

gegrillte GroRgarnelen, gegrillter Lachs, saison Gemiise, homemade Tamarind-Sofie,

Jasminreis, auf heiBer Platte. (leicht scharf)
(grilled king prawns, grilled salmon, vegetable, homemade tamarind sauce, jasmine rice. on hot plate)

-
»
\ -

75 “Jamariwd Duck BN 155E

knusprige Entebrustfilet, saison Gemiise, homemade Tamarind-Sofle, Reis, auf heifler
Platte (pikant) (crispy duck, vegetable, homemade tamarind sauce. jasmine rice) on hot plate

76 Spicy Beef * 3€

im Wok geschwenktes Rindfleisch, Gemiise Pfeffer, Chilli, Zitronengras, Jasminreis
(wok beef, vegetable,pepper, chilli, lemongrass, jasmine rice)



77 Duct Boowl AEF I5E

knusprige Entebrust auf Salat, Reisbandnudel, Teriyaki, Sil-Soja-Dressing, Erdniisse.
(crispy duck, ricenoodle, salad, teriyaki, soy dressing, peanuts)

78 Carny Seafood P 8.5 ¢

gegrillte GroRgarnelen, gegrillter Lachs, saison Gemiise, rote Curry-Kokos-Sofe, SiBkar-

toffel Pommes. (leicht scharf)
(grilled king prawns, grilled salmon, vegetable, curry coconut sauce, sweet potatoes fries)

DESSELTS
80 Fomemade Mango Panna-Cotta © 3E
81 Rice cake with Banana and Coconut mill 55E
Klebreis Kuchen gefallt mit Banane, Kokosmilch
§2 Baked Banana with loney ' BE

Gebackene Bananen mit Honig

Allergiekennzeichnung:

glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer und Erzeugnisse daraus)
Krebstiere (Krabbentiere, Krustentiere, Surimi, Krabbenchips, ...)
Eier (Trockenei, Mayonaisen, panierte Speisen)

Fisch (Fischsaucen oder -pasten, Kaviar. ...)

Erdniisse (Backwaren, Brotaufstriche, Desserts, ...)

Sojabohnen (Speisefette, Tofu, Suppen, Saucen, Kaseimitate, ..)
Milch ([uark, Joghurt, Schmand, Saucen, Suppen, ..)
Schalenfriichte (Nougat, Brotaufstriche, Marzipan, Backwaren, ...)
Sesamsamen (Knabbergebéck, Falafel, Hummus, Sushi,
Schwefeldioxid und Sulfite (Trockenobst, Fruchtkonserven, Wein, ...)
Lupinen (Cerealien, Bratlinge, vegetarische Wiirstchen, ...)
Weichtiere (Austern, Schnecken, Calamares, ...)
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DRINKS

0.4

45€

45€
45€
45€
45€

4,5¢
4,5¢

45€

4,5€

45€
45€

6€

Softarnints Gecices
Glaso,2l o4l Glas 0,2/
Cola, Fanta, Sprite 2706 42¢ : Baver Apfelsaft sty 5€
Eula |ight1',4,6,10,20 SDEZI 1,4,7,10,22 2’70€ 4’2€ ﬂﬁﬁ{e/m'ce M”ﬁ/fb'i"e&/
Binger Ale Gl Bauer Ananassaft piepe  3€
T ke S o g gMEFEEUJEﬂEktEPﬁm’s’ian[’mif 3£
Sillodor Medium o5l 550¢ : Rhabarbernektar rhubarh 3¢
Tonic Water H oz 3¢ i Kirschnektar chormy 3£
Bitter Letore o Foaof s¢ : bananennektar hanana  3€
: : Orangensaft orange 3£
Fritz Kola Hozsl 35€
e gy - Mangonektar mango 3
rit nen Lim F o, 7 S o
S il e . Litschisaft fofee 3€
: Buavensaft guava 3€
SEftSEhUFlE sodn mixied wif@'m’ce 3€
: Frisch gepresster Orangensaft o2/ 45¢
 fresh pressed orange juice
freshp 9e)
Wow-aleatiolic Special Drentss 0,45
Lime Limo 6¢ Strawberry Mint
vische Limetten, Rohrzucker, Ginge Ale vesh Drink mit Limetten, Erdbeeren,
f g
Rhubark 0 Ge Minze, Rohrzucker, Soda
ubarb Orange

}[ris'cﬁe Limetten, Umnﬂen, Rhabarber-
nektar, Rohrzucker, Ginje Ale

Passionfruit Mint 6€
ﬂis’cﬁe Limetten, Minze, Rohrzucker,
Mam@’ﬂneﬁfmﬂ, Sodn

Salty Lime Limo
in Salz eirye[e te Limetten, ﬁﬂij’cﬁe
Limetten, Roiﬂzucéen Sodn

Raspberry Mint
ﬁﬂi,vcﬁe Limetten, Himbeere, Minze,
Rohrzucker, Soda

6€

6€



Mango Smoothie 6¢ Passionfruit [ce Tea 6€

homemade Drink mit f;ﬂij'cﬁe;ﬂ Mmyo, frixcﬁe Limetten, jm'iner Tee, Maracu-
Mmyoﬁo’f’ree, Sahne, Maryoneéfm jﬂﬂf/’ﬁfmﬂ Rohrzucker
Coco Kiss 6€ Apple Ice Tea o€

homemade, Eistee mit /[riycﬁer Limetten,

jm’iner Tee, Flp/[eﬁ'aﬁ‘, 9@%#, Sodn

Mmmcﬁ'aneﬁfﬂn Ananasnektar,

Sabhne, Cocoscreme, Er;/éeem‘mp

e Exotic Love 6€
Flﬁfeﬁ, Mﬂmcy%, Kirschnektar,
Mﬂnjm‘imﬁ, Giryer Ale

Banana Baby
Ananas-, Mﬂmcy%, Rananennek-
tar, Sahne, Em/éeem'im/a

72/4 Glas 0,4
Jasmin Tea 35¢ Ginger Mint Tea 45€
ﬂf‘di’lﬂi" Tee mit Jasminbliten fm'ycﬁer Tee mit 9nﬂwer, Minze,
I o 25€ Limette um/?foniﬂ
i 5€
Chrysanthemums Tea 35¢ binger LEmnpgfas [ i
oh 4 Rliton T, ﬂes'um[e;ﬂ Tee mit fm’cﬁen %ywen
S Al g Ll Zifronenjmy, Limette, Limettenblat
Orange Ginger Tea 4,5€ und Honig
fr ',MW Sl Cinnamon Ginger Tea 4,5€
Limette und Honig } npi= ;
fmcﬁer Tee mit Zimt, 9@1&/3%, Zitro-
Sa|’[y Lime Tea 4,5€ nengras, Omrye und 7—/07@
in Salz ein e@fe Limetten, Limette,
L’imeffenéﬁ"ﬁer und 7—/0141’7

COFFEE )

Coffee Grema 3£ Vietnamese Coffee ™" 2
ESDPESSEI g 3€ Zﬂ;mé’ﬁonegyez/ierj/mif zﬁﬁ%%
jiter am Tisch und gesifste
9 £ 4
Double Espresso 4 T i
Cappuccino *'° 35€ Vietnamese Iced Coffee G
| atte Macchiato ©'° 4€ vietnam, Eiskaffee mffjn%’b'{'ﬂfﬂ'

Kondensmileh und Crushed Fis



Cloclirtacls with »¥lecatial 0,4

Majito 7.50€
frische Limetten, Minze, Rohrzucker,
Havana Club, Sodn

Caipirinha 7.50€
fm’;’cﬁe Limetten, Rohrzucker, Cachaca
Rum, L’img’uice

Watermelon Man 7,506
WMelonenlikér, Wodka, Omryenneﬁfar,
Zitronensaft, Grenadine

Mai Tai 7,506
Racard; White-Gold-Black, WMandel-

creme, Zifmnenmﬂ, Omnﬂenneéfm

Strawberry Caipi 750¢  Pina Colada 7.50€
frische Limetten, Erdbeeren, Rohrzu- Barcadi Rum, Kokosereme, Sahne,
cker, Cachaca Rum, fimg'm'ee Ananasnektar
Aperol Spritz 7€ Black Beauty 7.50€
Prosecco, Fl/wm/, Omrye, Minze, Blue Curacao, 'feqm‘/ﬂ, Mﬂmcy‘aneéfm
Grenadine, fomnenmﬂ
Hugo 7€ ]
Prosecco, Holunderblitte, Minze, Tropical Gin 7.50€
Limette Gordon Gin, Mﬂmcy'mimﬁ, Zitronen-,
Ananas-, Orﬂ;/;ﬂenmﬁ‘
A 3506  Flozsl :
EFD;'EF Fuvr('” iﬁﬂoacf 4075 9% Mango agritz 750€
e R T Wip/e Sec, %ziui/ﬂ, Zitronensaft,
Mﬂnjoneéfmﬂ
BEER Glas 0,3/ 05/
Tiger asia imﬁm‘e&/ Bier vom Fass 3,90€ 6€
Radler 7’1‘70# beer mixed with é’/m’fe 390€ 6€
Diesel Tiger beer mixed with Cola 3.90¢ €
Erdinger Weizen naturtrib Hozl  55€
Erdinger Kristall oder Dunkel ozl 55€

Erdinger Weizen Alkohaolfrei non-aleohofic beer

FHosl 55



wWINE

il »

it

. 02l FH ozl

/

Claus Jacob Spatburgunder Rose
BED WINE trocken / ﬁ@ 02 FH o7l

Merlot Yealy TR T

weich und jufxfméfurierf im Geschmack, mit frucﬁﬁ en Nuancen, Ein
idealer Efyeméejéifer zu rotem Fleisch, Kise oder eﬁ‘ijen Supfoen

i 21€

Chateau Bréjou Bordeaux Zance 8 ut

Fin Bordeauy fiir Feinschmecker mit einer schonen tiefroten Robe und wiirzigen Réstaromen, die sich
harmonisch zu den Frachtnoten ﬁ'iﬂen, Am Gaumen verspirt man die schine Fluy@ﬁcﬁenﬁw’f zwischen
der Frucht und dem Fassaushau, die so charakteristisch Fir die Bordeaux-Weine aus dem Terroir um
Sainte-Foy mit seinen Lehm-Kalkhiden ist. Trocken und mit einem schinen G/eic@ewicﬁfam Gau-

men zwischen Frucht und Mineralitit

WHITE WINE trocken / ﬁ@

02l FHozsl
Riesling 2k PR 2
trocken, feinfruchtiy mit eleganter Pfirsich-Zitrus-Note
Weissburgunder 2/ 7€ e
trocken fruchtiy, decent,clogant
Chardonnay 9z, 7€ 2€

b’f’éerzebgf mit einem ﬁ;’nen Aroma, einer harmonischen Siure und
eimem intensiven Gexcﬁmac& e/eﬂam‘, fmaéenﬁ"iycﬁﬂucﬁ@

Weissweinschorle whitzwine mixed with meréﬁry water 0, 25/ 7€
I



: [ [
Barcadi-Cola 03l 7€ : _ & o
Whiskey-Cola Vietnam Reiswodka ~ 350€  6€
P T Wodka absolut 3506 5€
Campari-Orange .éack Uaniels 3’502 52

, 50
Wodka-Lemaon Lol 5 > 56,
Sambuca 350€ 5
.............. TEQU”E
LEGENDE Zusatzstoffe
« mit Farbstoff 2 mit Konj'eWi'eru@ﬂ'foﬁ
3 mit Geschmacksverstiirker 4 mit &'{'ﬁmyymiffe/
5 kanm bei ﬁéermﬁﬁyem Verzehr abfiihrend wivken 4b mit einer Zuckerart und \S’ﬁﬂu@ymiffe/
6 enthilf eine f’ﬁeny/a/aninque/ﬂe 7 mit Antioxidutionsmittel
Emit Pﬁwﬁﬁm‘ 9 mit Milcheiwei
10 éo]%inﬁaﬁ‘y " Gininﬁﬂﬁ‘iﬂ
12 geschwirzt 3 ﬂw’cﬁwefe/f
14 mit M’fri’fpééeﬁn/z 5 mit Nitrat
6 jewacﬁxf 17 Taurin
18 jenfecﬁnij’cﬁ verdnderter Rohstoff 19 Formfleischvorderschinken
20 mit \S’a"uerunjymiffe// n 21 aus Vorderschinkenteilen zummme;yeﬁf"ﬂf
22 mit Stabilisatoren










