WIENER SCHNITZEL von der Kalbssteakhtifte
mit Kartoffel-Specksalat und Preiselbeeren

WIENER SCHNITZEL von der Kalbssteakhiifte
mit Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln) und Preiselbeeren

SPARGELCREMESUPPE mit Spargeleinlage
SCHWEIZER WURSTSALAT mit

oder

HIRSCHKALBSGULASCH mit Spargelgemise
und Kartofffelknédel

(4 [ 4 oo
Portion Stangenspargel mit Erdipfeln
und Sauce Hollondaise oder Butter
mt dazow ean bleaned

SCHNITZEL WIENER ART vom Schweineriicken
WIENER SCHNITZEL von der Kalbssteakhiifte

Hausgemachie Leheknédel

1 Stiick Leberknédel in der Rindsbruhe

1 Stiick Leberknédel
mit Sauerkraut und Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln)

2 Stiick Leberknédel
mit Sauerkraut und Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln)
Matpesfdet
mit Spargelvinaigrette und Bratkartoffeln

(Speck und Zwiebeln)
17,90

oder
“Hausfrauen Art” mit Bratkartoffeln % ﬁm
(Speck und Zwiebeln) m
15,90 vt G444
0.3(-390
05 -5,

oder

570

mit Rote-Beete-Meerrettich-Schmand
und Bratkartoffeln (Speck und Zwiebeln)
15,90

~ Alle Preise verstehen:sichin Euro
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