
E N T R E E S

M E N U  D U  M A R C H E
( U N I Q U E M E N T  D U  M A R D I  A U  V E N D R E D I  M I D I ,

H O R S  J O U R S  F E R I E S )

E N T R E E  +  P L A T      O U      P L A T  +  D E S S E R T
= 2 2 . 9 0 €

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  =  2 5 . 9 0 €  
P R I X  N E T S  T T C ,  S E R V I C E  C O M P R I S

P L A T S

D E S S E R T S

“Grilled cheese”
OU

Oeuf meurette ( sauce vin rouge,
champignons, lardons)

Cuisse de volaille rôtie, polenta
crémeuse

OU
Risotto petits pois et saumon fumé

Riz au lait coulis,  caramel
OU

Sorbets maison kiwi-yaourt
TOUS LES PLATS CONTIENNENT DES ALLERGENES.



E N T R E E S

M E N U  G O U R M E T  3 9 . 9 0 €  
E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  =  3 9 . 9 0 €

 A V E C  F R O M A G E S  E T  D E S S E R T  =  4 5 €  
O U  A  L A  C A R T E  

 

P L A T S

DESSERTS

Biscuit sablé, crème citron 8.90€
OU

Pavlova aux fraises 9.90€
OU

Gavotte, ganache chocolat et crème cacahuètes
9.90€

OU
Assiette de fromages 8€

TOUS NOS PLATS CONTIENNENT DES ALLERGENES.

Gaufre au saumon fumé, crème aux herbes 13.90€
OU

Burrata, tomates marinées et focaccia maison 13.90€
OU

Foie gras poêlé, condiment oignons 16.90€ (suppl.
+3€ au menu)

Onglet de bœuf, pressé de pommes de terre et sauce
foie gras 24.90€

OU
Dos de lieu et risotto crémeux  24.90€

OU
Risotto aux légumes et parmesan(végétarien)16.90€

OU
Dos de skrei,  fregola sarda et jus de crustacés

30.90€  (suppl. +6€ menu)
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