Speisekarte

FRUHSTUCK - BRUNCH - ITALIENISCHE KUCHE

Suppe

1. Zuppa di pomodoro (Tomatensuppe) 2.2 5.5

2. Zuppa di pollo (Hiuhnersuppe) 5.5

3. Buongiorno Italia aic 8.9
Brotscheibe mit Avocado, gekochtem Ei & Granatapfel

4. Risveglio rics 9.9
Brotscheibe mit Avocado, Scampi & Cherrytomaten

5. Napolitano aico 9.9
Brotscheiben mit Avocado, Lachs & Frischkase

6. Riviera di Portofino i c 9.9
Brotscheiben mit Burrata, Avocado, Cherrytomaten & Basilico

7. Siena Rustica r1.c6 9.9
Brotscheibe mit Salami, Rucola, Rihrei & Gouda Kase

8. Bologna al Mattino ri1cc 9.9
Brotscheibe mit Mozzarella, Ruhrei & Mortadella

Pancakes - Pfannkuchen

9. Dolce Mattina ricc 7.9
Pancakes mit Puderzucker, Honig & frischem Obst

10. Alba di Capri ai1cc 9.9
Pancakes mit Friichten, Obst & Spiegelei

11. Dolcezza di Verona ricc 7.9
Pancakes mit Nutella & Puderzucker

Colazione Italiana

12. Sole di Toscana ricc 8.5
Butter, Croissant, Rucola, Tomaten, Burrata, Salat & hausgemachtes
Dressing

13. Tramonto Croissant »1.cc 7.7
Butter-Croissant mit Puderzucker & Nutella

14. Croissant con Marmellata ai1cc24 7.7
Butter-Croissant mit Puderzucker & Erdbeermarmelade

15. Croissant con miele e frutta ricc 7.7
Butter-Croissant mit Honig & frischem Obst

16. Maestro Croissant ~i1.cc 9.9

Butter-Croissant, gefullt mit Salami, Spiegelei, Tomaten & Goudakase

17. Panino Triplo Club Sandwich »1,c24 10.5
Salami, Mayonnaise, Tomaten, Gurken, Salat, Goudakase, Pommes &
Ketchup

Colazione Italiana

18. Gran Tavolozza Mix fiir 2 Personen »1,cc 38
Eine schone Platte mit vielen verschiedenen Sorten - ideal zum Fruhstlck

19. Il piacere dei cereali (Musli) 21.ccen 10.9
Cremiger Joghurt, frische Frichte, Chiasamen, Haferflocken, Honig &
NUsse

20. Feta al forno con miele e insalata (Saganaki)

A1,C,G
Gebackener panierter Fetakdse mit Honig, Sesam & Salat

11.9

Insalata della Casa

21. Insalata La Vita Salat :+c
Rucola-Salat-Mix mit Avocado, Halloumi, Granatapfel, Walnlssen &
hausgemachtem Dressing

22. Insalata Burrata .+
Rucola-Salat-Mix mit Burrata, Prosciutto & Klrbiskernen

Walffeln

23. Waffel Ferrero ricc
Waffel mit Puderzucker, Nutella & Vanilleeis

24. Waffel alla Frutta r1cc
Mit Frichten, Puderzucker, Honig & Vanilleeis

25. Waffel Salato ri1cc
Mit Spiegelei, Salat, Salami, Goudakase & Tomaten

8.9

7.5

7.5
7.5

8.9

Crepes
26. Crépe Romana ricc
Hahnchenstreifen, Gurken, Tomaten, Ketchup, Mayo & Pommes

27. Crépe Siciliana a1cc
Puderzucker, Lotussauce, Lotuskekse & frisches Obst

28. Crépe Amalfi ricc
Puderzucker, Nutella & frisches Obst

10.9
6.8

6.8

Brunch

29. Bruschetta Classica »r1.cG
Mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum & Olivenol

30. Bruschetta Funghi r1.cc
Mit Pilzen, Gouda Kase, Petersilie & Olivenol

31. Bruschetta Speziale r1.cc
Frischkase, Tomaten, Oliven, Knoblauch, Prosciutto & Basilikum

32. Antipasti per Due fur 2 Personen ricc
Eine Auswahl an klassischen italienischen Antipasti

33. Risotto Frutti di Mare & 17
Risotto mit Shrimps & Calamaris

6.9

7.1

7.5

25.9

Brunch

34. Risotto Funghi Porcini 15
Risotto mit Steinpilzen

35. Lasagne a1cG4
Klassischer italienischer Nudelauflauf mit HackfleischsoRBe (Ragu alla
bolognese)

36. Penne Apollo al Forno »icc 17.5
Hahnchenspitzen mit Champignons & Penne, in Sahnesauce & Uberbacken

16.5

37. Salmone Fileto (Lachsfilet) ncc 16.5
In Butter gebraten, mit Spinat, Cherrytomaten, Sahnesauce &
Petersilienkartoffeln

38. Maiale Fileto alla Griglia cc24 16.5
Schweinefilet aus der Lende mit Petersilienkartoffeln, Pfeffersauce &
Kapern

39. Apollo alla Griglia 17.5
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet & Pommes

40. Fileto di lucioperca (Zanderfilet) co 18.5
In Butter gebraten, dazu Petersilienkartoffeln

41. Calamaris 14.5
Paniert & gebraten, dazu leckeres GemUse

42. Cozze al Forno in Pfanne ¢ 17.9

Muscheln aus dem Ofen, Cherrytomaten, Knoblauch, Peperoni & Fetakase

43. Mama Mia Pfanne - Leo Tipp c.. 17.9
Schweinefilet, Rotwein-Sauce, Champignons & Fetakase, dazu Pommes

44. Fagiolo al forno ¢ 14.5
Dicke Bohnen, im Ofen mit Fetakase Uberbacken

Pasta

45. Spaghetti Bolognese »1.cc
Spaghetti mit Hackfleisch-Tomatensauce, Zwiebeln, Gewirzen &
Parmigiano

47. Tagliatelle Salmone »1,ccp
Mit gebratenem Lachsfilet, frischem Spinat & Hummer-Creme-Sol3e

48. Spaghetti con le cozze riccs 16.5
Mit Miesmuscheln, Knoblauch, Cherrytomaten, Weilwein, Basilikum &
Olivendl

15.5

17.5

49. Paccheri ccs.L 16.5
Mit Calamaris, Cherrytomaten, Parmigiano, WeiBwein & Basilikum

Fur die Kinder

50. Kinder Schnitzel mit Pommes 8.9

51. Fischstabchen mit Pommes o 8.9

52. Spaghetti mit TomatensoBRe & Parmigiano »i.cc 8.9

53. Extra Brot ~1cc 2

Zusatzstoffe: 1 Farbstoffe - 2 Konservierungsstoffe - 3 Antioxidationsmittel - 4 Geschmacksverstarker - 5 geschwefelt - 6 geschwarzt - 7 Phosphat - 8 Milcheiweil’ - 9 koffeinhaltig - 10 chininhaltig - 11 SGBungsmittel

Allergene: A Glutenhaltig (A1 Weizen) - B Krebstiere - C Eier/Eierzeugnisse - D Fisch - E Erdnlsse - F Soja - G Milch - H Schalenobst - | Sellerie - ] Senf - K Sesam - L Schwefeldioxid/Sulfite - M Lupinen - N Weichtiere




