Carte

Entrées :

i : 15,00€
Plie , daikon , fenouil , coulis de poivrons
] ) A 14,50€
! Moules , sauce connivence , huile verte , €Crevisses
% | 13,50€
1 Scampis Connivence
% . . 14,50€
i Beeuf, retour de champignons , myrtilles
’ 5,00€

j Saumon , fromage frais , agrumes , légumes crus 1
1 Plat :
| Volaille jaune , jus de viande , champignons , risotto 24,00€
} Magret de canard , lard , grenailles , pleurotes 24,50€
3 Lingue, moules , ratatouille , salicornes 23,00€
i Daurade , pastéque , légumes crus , poivrons confits 23,50€
j Beeuf , créme de poireaux , betterave 26,50€
i

i‘ Enfants de moins de 12 ans :

'} Entrée & plat 18,00 €
i Plat 12,00 €
Plat & dessert 15,00 €

Pour tous renseignement concernant une allergie , une intolérance...n'hésitez pas a vous adressez a
nos serveurs.
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rvices : 28,00€
0,00€

Menu Plaisir 2 S€
Sélection de vins : +

Entrée :

Scampis Connivence

ou

Beeuf , retour de champignons myrtilles .

Plat :

Lingue, moules , ratatouille , salicornes

ou

Volaille jaune , jus de viande , champignons ,

risotto

Menu changeant tous les mois.
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Menu Balade 3 services : 37,00€
Shlection de vins : 16,00€

Moules , sauce connivence , huile verte , écrevisses
ou

Saumon , fromage frais , agrumes , légumes crus
POUR SUIVRE ;
Daurade , pastéque , légumes crus , poivrons confits

ou

Magret de canard , lard , grenailles , pleurotes

POUR SUIVRE ;

Dessert du chef

Menu changeant tous les mois.
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Menu Gourmandise 4 services : 49,00€

Sélection de vins : 22,00€

Menu servi par table compléte .

Entrée froide : inspiration du Chef selon les arrivages du

jour.

Pour suivre ;

Entrée chaude : inspiration du Chef selon les arvivages du

jour.

Pour suivre ;

Plie lardée , lard vbti , clprons , sauvignon .
ou

Boeuf , salade de légumes crus , beurre d'herbes .

Pour suivre ;

Poire / rivesaltes 2005 / lavande / sorbet poire.

Menu changeant tous les mois.




Desserts -

Cceur fondant chocolat , praliné et graines soufflées

Pastéque rotie , myrtilles , glace vanille

Dame blanche, chantilly et sauce chocolat

Café glacé au Bailey's

Affogato , amaretto , vanille et chantilly

Déclinaison de péches , caramel beurre salé , glace praliné

Banane, praliné, spéculoos

9,00€

8,50€

7,50€

7,50€

7,00€

8,50€

8,00€




