der Frihlingswein Weinempfehlung

2017er Weil3herbst QbA trocken mit markante
Frucht, der leichte Einstieg Schoppen 0,25 1€ 3,90
schmackhafte Spargelcremesuppe € 4,90
Barlauch Suppe mit WeiBbrot Kratons € 4,90

zum Einstieg die Appetizer

gebackener Spargel dazu hausgebeizter Lachs
darliber gehobelter Hartkase als Vorspeise € 9,90
als Hauptspeise € 17,90

Kraftige Portion Spargel mit Kartoffeln € 14,90

Spargel mit rohem oder gekochtem Schinken  €17,90
Spargel mit saftigen Schweinemedaillons €19,90
Spargel mit echtem Kalbsschnitzel € 24,90

Spargel mit Rumpsteak zart rosa gebraten  €29,90
Spargel mit Kalbsriicken € 29,90

alle Spargelgerichte wahlweise mit Hollandaise oder Butter
zu allen Spargelgerichten Petersilienkartoffel

bunter Spargelsalat an raffiniertem Dressing Kresse,
Radieschen, Apfelspalten, angerdstete Kirbiskerne € 15,80

zart geschmorte Lamm Haxe € 14,90
dazu Prinzessbohnen und Blumenkohl Kartoffelstamp

Lamm Haxe Blumenkohl Kartoffelstamp dazu Spargel und Butter € 19,90

geraucherter Wildlachs dazu Bratkartoffel € 17,90
und mit Spargel und ausgelassener Butter € 22,90

zum Dessert frische Erdbeeren
mit 2 Kugeln Vanilleeis € 5,80

der Spargelwein weltbester blaue Silvaner
der Spargelwein frisch & aromatisch
bei der Berliner Wein Trophy und der Asia Wein Trophy GroRRe Goldmedaille
2015er blauer Silvaner Spétlese trocken, strohgelbe Farbe,
Bocksbeutel 0,751€17,90 Schoppen 0,25 1 € 5,90



